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Brackenheim. Das Jahr 2019 wird in die Geschichte des Wein-
konvents Dürrenzimmern als das erfolgreichste seit der Gründung 
1937 eingehen: Nach drei Bundesehrenpreisen in Folge stürm-
te die innovative Truppe um Kellermeister Kurt Freudenthaler 
heuer bei der Bundesweinprämierung der Deutschen Land-
wirtschaftsgesellschaft (DLG) ganz nach oben an die Spitze. 
Für die beste Kollektion aller teilnehmenden Betriebe bekamen 
Vorstandsvorsitzender Alfred Heckel und Kellermeister Kurt 
Freudenthaler am Montag, 14. Oktober, in Heilbronn den Bun-
desehrenpreis in Gold und die Auszeichnung „Weinerzeuger des 
Jahres“ überreicht. Nur wenige Wochen später steht bereits das 
nächste Highlight auf dem Programm: Bei der Rotwein-Gala 
des renommierten Magazines VINUM in Fellbach gibt’s für den 
2016er Divinus Portugieser im Barrique gereift einen weiteren 

Weinkonvent stürmt an die Spitze 
„Weinerzeuger des Jahres“ beim DLG-Wettbewerb
Erster Platz auch beim VINUM-Rotweinpreis 2019

Eichenfass. Inzwischen besteht die Divinus Serie aus elf verschie-
denen Rotweinen und drei Kreszenzen im Weißweinbereich. 
Bei den Roten finden sich dabei traditionelle Sorten wie Lem-
berger und Portugieser genauso wie auch internationale Sorten 
wie Cabernet Sauvignon oder Merlot. Im weißen Bereich sind 
Traminer und Weißburgunder im Angebot sowie ein aus Kerner 
gemachter „Orange Wine“. Seit Jahren schon hat die Genossen-
schaft eine klar strukturierte Qualitätspyramide aufgebaut, mit 
den klassischen Literweinen und den Linien Klosterhof (Basis), 
Cellarius (Mittelsegment) und Divinus (Premium). Früher als 
andere erkannte sie den Wert zeitgemäßer Veranstaltungen wie 
Afterwork (jeden ersten Donnerstag im Monat) oder Fahrten 
mit dem „Lemberger-Express“ durch die Weinberge. Die vor we-
nigen Jahren neugestaltete Vinothek wurde bereits für Design 
und Kundenzufriedenheit ausgezeichnet. In Zukunft will das 
hoch motivierte Team des Weinkonvents mit Top-Qualität seiner 
Produkte neue Kundenschichten in weiter entfernten Regionen 
Deutschlands und auch im Ausland erschließen. Vorstandvorsit-
zender Alfred Heckel gibt sich optimistisch: „Wir sind da schon 
auf einem guten Weg.“
Weitere Informationen: www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

von links: Ministerialdirektorin Dr. Katharina Böttcher (BMEL), Werner Haas, Alfred Heckel (Vorstandsvorsitzender), 
Deutsche Weinkönigin Angelina Vogt, Kurt Freudenthaler (Kellermeister), Miguel Essig, DLG-Präsident Hubertus Paetow.

Anzeige

hochkarätigen Preis. 
Seit Jahren schon setzt man in Dürrenzimmern auf Klasse statt 
Masse. Zahlreiche Erfolge bei Prämierungen im In- und Ausland 
waren die Folge. 2017 und 2018 stellte der Weinkonvent bei der 
DLG-Prämierung gleich zweimal in Folge die beste Barrique-
Kollektion in Deutschland, bei der AWC Vienna glänzte er mit 
viermal Gold, bei der Berliner Wein Trophy 2019 gleich fünfmal, 
und auch beim hoch angesehenen Wettbewerb Mundus Vini 
ging in diesem Jahr eine Goldmedaille für den 2016er Divinus 
Cabernet Sauvignon im Barrique gereift ins Zabergäu. Keller-
meister Kurt Freudenthaler widmet sein besonderes Augenmerk 
den kraftvollen, gut strukturierten Gewächsen der Premium-
Serie Divinus. Der Ausbau dieser stoffigen, langlebigen Weine 
erfolgt nach französischem Vorbild bis zu 24 Monate im kleinen 

TAG DES OFFENEN KELLERS
30.11. + 01.12.   11 - 18 UHR

Meimsheimer Straße 11 • 74336 Brackenheim-Dürrenzimmern

• Informativer Rundgang durch unseren Weinkeller

• Bewirtung durch die Landfrauen aus Stockheim,   
 Dürrenzimmern und Roman Quint

• Große Weinprobe des aktuellen Sortiments

• Eintritt zur Verkostungszone 10 € (wird bei  
 einem Weineinkauf ab 50 € wieder erstattet)

• Weihnachtlicher Bauernmarkt

• Weinverkauf an beiden Tagen geöffnet
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Herzlichst Ihr  
Peter Koch

Liebe Leserinnen & Leser,
einen Friseursalon in Hausen, Thomas 
Bayer bekommt kompetente Verstärkung 
und Sabine Wahl informiert zum Thema 
Stoffwechsel. 
Mit deer mobility solutions gehen wir 
neue Wege in Richtung E-Mobilität. Wir 
gratulieren Afriso zum 150-jährigen Fir-
menjubiläum und MoCoS zum 20-jäh-
rigen Jubiläum des Handyladens. Und bei 
der Generalagentur Dörr & Schäfer in-
formieren wir uns zu Versicherungen und 
Finanzen. 
Auf dem Brackenheimer Adventsmarkt 
und bei der Kelterweihnacht in 
Meimsheim und Nordheim treffen wir 
uns zu Punsch und Glühwein. Auch im 
Haus Zabergäu macht sich Advents- und 
Weihnachtsstimmung breit. Zahlreiche 
Veranstaltungen im Zabergäu verspre-
chen einen aufregenden Dezember, zum 
Beispiel die Show-Prunksitzungen der 
ZabergäuNarren. Wir berichten vom 
Ausflug des Kiwanis-Club Brackenheim/
Zabergäu mit Kindern der Kaywaldschule 
ins Wildparadies und vom Besuch der Ta-
gespflege „d’hoim“ auf der BuGa und be-
staunen das Mithras-Kultbild in Güglin-
gen. 
Auch „Bei Uns“, das Heft im Heft, ent-
hält wieder interessante Lektüre aus dem 
Kirchenbezirk. 
Wer den Winter, die Sonne und den 
Schnee liebt und zwischen 13 und 17 
Jahre alt ist, kann sich noch für die Ski- 
und Snowboardfreizeit Lenzerheide an-
melden. 

Ich wünsche Ihnen viel Freude bei der 
Lektüre. 

Dr. Larissa Leibrock-Plehn und  
Prof. Dr. Marcus Plehn

Georg-Kohl-Str. 21  
74336 Brackenheim
Tel. 07135 4307
Prof. Dr. Marcus Plehn e.K.

Austraße 30
74336 Brackenheim  
Tel. 07135 6530
Prof. Dr. Marcus Plehn e.K.

Gesund und munter 
im Advent

Bei uns finden Sie 
„gesunde“ Weihnachtsgeschenke:
–  hochwertige Kosmetiksets
–  Blutdruckmessgeräte
–  Adventstees und vieles mehr

Exklusiv bei uns:
Professor Plehn‘s Brustkaramellen
– eine Wohltat für die Stimme!

Gutschein für einen 
Heuss-Taler
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der Advent steht vor der Tür. Doch bevor 
wir uns auf die Suche nach Weihnachts-
geschenken machen, gratulieren wir dem 
Weinkonvent Dürrenzimmern, der Pri-
vatkellerei Rolf Willy und dem Jupiter-
Weinkeller sowie dem Ranspacher Hof 
zu einem ausgezeichneten Jahr und tollen 
Prämierungen. 
Kulinarisch geht es weiter: Wir besuchen 
die Bäckerei Böhm, den Getränkemarkt 
Freyer, probieren italienische Leckereien 
bei L’arancio in Bönnigheim und finden 
den richtigen Hauptgang für’s Weih-
nachtsessen bei Fisch-Seybold. Wir las-
sen uns von Küchenhaus Friedt und 
Eberhard Küchen professionell beraten 
und gestalten unser Zuhause mit der 
Handwerker-Gilde Brackenheim neu. 
Und Prosermo sorgt für das richtige Kli-
ma im Haus. Die Dekorationsideen der 
Wohnwelt-Meister versetzen uns in 
weihnachtliche Stimmung und besondere 
Schmuckstücke finden wir im Schmuck-
keller. Ein tolles Weihnachtsgeschenk ist 
auch der Bildband „Zabergäu – Kunst, 
Kultur und Kulinaria“. Beim Workshop 
von Salon Gabi und Kosmetik-Institut 
Ingrid Döbele lernen wir uns professio-
nell zu stylen. Tatjana Riedel übernimmt 
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Ausgezeichnetes Jahr für Privatkellerei  Rolf Willy und JupiterWeinkeller
Prämierung als beste Weine Württembergs und Abschlu  ss der Erweiterungen in der Schafhohle
Was macht einen guten Wein aus? Nach 
jahrzehntelanger Erfahrung sind sich die 
Willys einig: allein der Geschmack. Den 
Geschmack muss man nicht analysieren, 
schon gar nicht diskutieren, sondern ein-
fach genießen. 
Die Willys müssen es wissen. Seit 50 Jah-
ren entstehen in der Privatkellerei Rolf 
Willy in Nordheim in jahrzehntelanger 
Tradition verbunden mit modernster 
Technologie preisgekrönte Wein- und 
Sektkreationen für jeden Geschmack. 

Wein ist Familiensache
In der Privatkellerei Rolf Willy ist Wein 
Familiensache. Die drei Brüder Jürgen, 
Günter und Holger Willy führen das Fami-

re Weine wie Chardonnay, Sauvignon 
Blanc, Muskateller oder internationale 
Rebsorten wie Merlot und Syrah an- und 
ausgebaut.

Weihnachtliches Probieren 
Am Samstag, den 23. November, lädt der 
JupiterWeinkeller zum „Weihnachtlichen 
Probieren“ von 12 bis 18 Uhr nach Bra-
ckenheim-Hausen ein. „Verkosten Sie 
unser gesamtes Sortiment im großen 

Weihna� tli� en Pr� ieren
VON 12:00 BIS 18:00 UHR IM JUPITERWEINKELLER 

(Verkauf von 9:00 bis 18:00 Uhr geöffnet)

VERKOSTEN SIE IN ALLER RUHE UNSER GESAMTES 
WEINSORTIMENT IN WEIHNACHTLICHEM AMBIENTE.
EINTRITT: 10,00 € (Wird bei einem Einkauf ab 50,00 € vergütet)

Außerdem: Grillwurst, Kartoffelspezialitäten & Glühwein.
Sowie: Handgefertigte winterliche Gestecke und Geschenkideen 

von Irina von Olnhausen, Äpfel und Kartoffeln direkt vom 
regionalen Erzeuger Kartoffelbau Schmoll.

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH!
FAMILIE WILLY UND DAS TEAM VOM JUPITERWEINKELLER

WIR LADEN EIN 
AM SAMSTAG, 23 NOVEMBER 2019 ZUM

Weihna� tli� en Pr� ieren

JupiterWeinkeller GmbH  //  Kellerstraße 2  //  74336 Brackenheim-Hausen 
Tel 07135 97 421-0  //  www.jupiterweinkeller.de
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Bei den Willys ist Wein Familiensache.Im Juli 2019 wurde die letzte Erweiterung in der Schafhole erfolgreich abgeschlossen.

Die Kellermeister des Jupiter Weinkeller: Dominic Götz und Dieter Bihlmayer

lienunternehmen ihres Vaters fort. Jürgen 
Willy (Diplom-Ingenieur für Weinbau 
und Oenologie) verantwortet die gesamte 
Weinbereitung, Günter Willy (Diplom-
Kaufmann) den Vertrieb und Holger Willy 
(Diplom-Ökonom) den Außendienst. Und 
weil der Erfolg in der Familie liegt, arbei-
ten auch Ehepartnerinnen und Nachwuchs 
tatkräftig im Unternehmen mit. 

Erweiterung und Neubau 
Was vor 50 Jahren unter der Leitung von 
Rolf Willy klein begann, wurde mit Blick 
in die Zukunft stetig verändert, weiter-
entwickelt und vergrößert. Heute befin-
den sich die gesamte Produktion und der 
Vertrieb in der Schafhohle in Nordheim, 
direkt neben den Weinbergen. 
„Das Projekt Schafhohle ist eine echte 
Herzensangelegenheit“, sagt Holger Wil-
ly. Über zwei Jahrzehnte wurde der 
Standort geplant, gebaut und erweitert, 
im Juli 2019 die letzte Erweiterung dann 
erfolgreich abgeschlossen. „Nach und 
nach entstanden hier Tank- und Fla-
schenlager, einen Neubau für Traubener-
fassung und Abfüllung, der Barriquekel-
ler, Verkaufs- und Proberäume sowie Kel-
lerei, Flaschenlager und Lounge“, erzählt 
Holger Willy. Auch die Produktion des 
JupiterWeinkellers, der 2011 von den 
Willys übernommen wurde, befindet sich 
heute in Nordheim. 

182 Winzer und Winzerfamilien sind 
Mitglied der Erzeugergemeinschaft Rolf 
Willy. Die Privatkellerei mit 36 Mitarbei-
tern vermarktet 250 Hektar Land mit über 
30 Rebsorten und produziert mehr als 100 
verschiedene Wein- und Sektsorten. 

Bundesehrenpreis DLG 2019 
Bereits zum 13. Mal in 14 Jahren wurde 
der Privatkellerei auch 2019 der Bundes-
ehrenpreis der DLG verliehen. Bei der  
Landesweinprämierung  „Der beste 
Württemberger“ wurde der 2016er Bock-
stark in der Kategorie Rotweincuvée tro-
cken ausgezeichnet. Auch der Jupiter-
Weinkeller verzeichnet gleich zwei der 
besten Weine Württembergs: In der Ka-
tegorie ‚Rotweine halbtrocken und lieb-
lich’ siegte der 2018er Samtrot und in der 
Kategorie ‚Lemberger trocken’ der 2017er 
Creation Lemberger trocken.
„Ihre hohe Qualität verdanken die Weine 
unter anderem den sortenspezifischen 
Böden und der fürsorglichen Pflege durch 
Winzerfamilien und unsere Mitarbeiter. 
Außerdem lesen wir die Trauben noch 
fast vollständig von Hand“, erklärt Jürgen 
Willy.
Die Privatkellerei bietet für jeden Anlass 
den richtigen Wein. Neben traditionellen 
Sorten wie Lemberger, Riesling, Spätbur-
gunder, Trollinger und Samtrot werden in 
der Erzeugergemeinschaft auch besonde-

Festsaal in stilvollem Ambiente“, lädt 
Günter Willy ein.
Im Hof gibt es heißen Glühwein, leckere 
Grillwürste sowie Kartoffeln und Äpfel, 
Weihnachtsplätzchen und vieles mehr di-
rekt von den Erzeugern und selbstgemach-
te winterliche Gestecke und Geschenkide-
en. Der Weinverkauf ist an diesem Tag von 
9.00 bis 18.00 Uhr für die Besucher geöff-
net. Der Eintritt beträgt 10 €, ab 50 € Ein-
kaufswert wird der Eintritt vergütet. 

„Kommen Sie vorbei. Bei uns können Sie 
Ihre Lieblingsweine verkosten, den passen-
den Wein für Ihr Weihnachtsmenü entde-
cken und den Samstagnachmittag ent-
spannt ausklingen lassen“, so Günter Willy.
Öffnungszeiten: 
Mo. – Mi.   8.30 – 12.30 Uhr
  13.30 – 17.00 Uhr
Do. – Fr.  8.30 – 12.30 Uhr
  13.30 – 18.00 Uhr
Sa.   9.00 – 13.00 Uhr

i

Rolf Willy GmbH - Privatkellerei 
Schafhohle 26 

74226 Nordheim 

Telefon: +49-7133-9501-0 
Fax: +49-7133-9501-19 

E-Mail: info@rolf-willy.de

Öffnungszeiten
Mo. – Fr.:  8.00 – 12.00 Uhr

 13.00 – 18.30 Uhr
Sa.:      8.00 – 14.00 Uhr

Karlotta Koch

Inh. Joachim Müller · Fliesenlegermeister
Ringstraße 19 · 74226 Nordheim · Fax 0 71 33 / 32 41
Tel. 0 71 33 42 94 · info@fliesen-müller-nordheim.de

www.fliesen-müller-nordheim.de

Fliesen · Platten · Mosaik · Bäder · Sanitär · Heizung
Renovierungen – alles aus einer Hand

Seit über 50 Jahren
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Leben & Genießen

Gerhard Dubinyi

Bäckermeister und Konditor Daniel Böhm, ist seit einem Jahr in 
Nordheim heimisch. Er und seine Freundin Christina Klein eröff-
neten am 15. November in der ehemaligen Gärtnerei Wolf in der 
Raiffeisenstraße 42 in Brackenheim-Hausen auch eine Bäckerei-
Filiale mit Café. Das Handwerk wird bei ihm bereits in der fünf-
ten Generation ausgeübt. An sieben Tagen in der Woche werden 
die Kunden durchgehend mit frischen Backwaren, leckeren Ku-
chen und Torten sowie Mittagstisch, Snacks und einem wöchent-
lich wechselnden Suppenangebot versorgt.
Backen liegt dem jungen Bäckermeister Daniel Böhm im Blut. 
Bereits in der fünften Generation wird das Handwerk des Bäckers 
in der Familie Böhm ausgeübt. Er meint, „wir starten nun mit 
frischen innovativen Ideen unser nächstes Projekt“. Christina 
Klein und ihr Team werden die Filiale in Hausen betreiben. Der 
Ladenbackofen ist vor wenigen Tagen eingetroffen. So können 
Brötchen, Croissants und Brezeln werden vor Ort laufend frisch 
darin gebacken werden. Seit vorigen Freitag zieht der leckere Duft 
von frischgebackenem Gebäck durch das Café mit dem gemütli-
chen Kaminzimmer. 
Bis zu 30 Gäste haben im Café Platz. Dies eignet sich auch für 
kleinere Feierlichkeiten. Bei gutem Wetter bieten im Außenbe-
reich ein paar Tische die Möglichkeit für eine Pause mit frischem 
Gebäck und einer Tasse Kaffee aus einer exklusiv für Bäckermeis-
ter Daniel Böhm zusammengestellten Mischung und Röstung.
Klar ist für ihn, „bei uns wird alles in Handarbeit hergestellt. Auch 
die Brezeln werden handgeschlungen – so entstehen die knusprig-
dünnen Ärmchen, die typisch für schwäbische Brezeln sind“. Das 
Getreide für die Backwaren kommt von einer regionalen Mühle. 
Freitag, Samstag und Sonntag wird zusätzlich zum großen Din-
kelsortiment Dinkelhefezopf und Dinkellaugengebäck angeboten. 
Interessant für Allergiker sind auch die Backwaren ohne Mehl, 
also „glutenarmes Brot“.
Gelernt hat der junge Bäckermeister sein Handwerk in Stuttgart 
Bad Cannstatt. Anschließend absolvierte er eine Ausbildung zum 
Konditor Confiseur in der Schweiz und verwöhnt nun die Kunden 
mit filigranen Eclairs, Pralinen, Tartelettes und köstlichen Kuchen 
und Torten. Azubis, die das Bäckerhandwerk in einem innovativen 
jungen Team lernen möchten, sind bei ihm willkommen.
Doch nicht nur Backwaren und eine Pause im Café werden ange-
boten. Er will Hausen beleben. So wird es in der Filiale künftig 
auch Butter und Milch sowie Eier und Gemüse von regionalen 
Anbietern verkauft. 
Geöffnet ist die Filiale in Hausen montags bis freitags von 6 bis 18 
Uhr, samstags können die Kunden frische Backwaren, Kaffee und 
Kuchen von 7 bis 16 Uhr genießen und sonntags von 8 bis 16 Uhr. 
Telefonisch erreichbar ist die Bäckerei unter 07133 4337. Park-
plätze gibt es direkt vor der Bäckerei mit Café im Gewächshaus.
Ein Online-Shop rundet das Angebot ab. Bis 2.30 Uhr können 
Kunden für denselben Morgen ihre Bestellung aufgeben. Bei der 
ersten Bestellung erhalten die Kunden zehn Prozent Rabatt. Mit 
einer Kundenkarte, die wie eine Prepaid-Karte aufgeladen wird, 
kann eingekauft werden. Dabei erhalten die Kunden beim Kauf 
von belegten Brötchen fünf Prozent Rabatt. Kartenzahlung mit 

Bäckerei Böhm startete in Hausen
mit neuer Filiale, Café und Ideen

EC-Karten ist ebenfalls möglich. Wer mit einer Sparkassenkarte 
bezahlt, erhält sogar zwei Prozent zurückerstattet. In naher Zu-
kunft soll auch die Bezahlung mit dem Handy möglich sein. 
Raiffeisenstraße

Bäckermeister Daniel Böhm (zweiter von rechts) mit seinen Teams.

i

Bäckermeister Daniel Böhm
Feinste Patisserie

Haupstraße 100, Nordheim

Raiffeisenstraße 42, Brackenheim-Hausen

Telefon: 07133 4337 
E-Mail: baeckermeisterdanielboehm@gmail.com
www.daniel-boehm.de

#BaeckermeisterDanielBoehm 

Qualität, 
Dinkel- & Vollkornprodukte, 
Handarbeit, 
regional, natürlich,
echt und gut im Genuss, 
echtes Handwerk von
Bäckermeister Daniel Böhm

Adventszeit mit allen Sinnen
Lebkuchen, gebrannte Mandeln, 
Rumkugeln, Spekulatius oder Va-
nille-Kipferl laden wieder traditio-
nell auf den Weihnachtsmärkten 
ein und beflügeln mit Glühwein 
um die Wette. Der klassische Glüh-
wein, meist mit einem passenden 
Rotwein und Gewürzen qualitativ 
hochwertig zubereitet, stimmt auf 
die schönste und spirituellste Zeit 
des Jahres ein. Die Adventszeit – 
und der Adventskranz hat eine sehr 
alte Tradition. Er symbolisiert das 
Rad des Lebens und die Ankunft 
des Lichts. Der Begriff Advent 
stammt ursprünglich vom griechi-
schen Wort „epiphaneia“ ab und 
bedeutet Erscheinung, Ankunft – 
unter anderem einer Gottheit. Es 
ist eine Zeit des Übergangs, versüßt 
mit Leckereien aus der Küche und 
Geschenken, symbolisch für ein 
Werden im Neuen, welche Herzen 
erfreut und den Dezember zu ei-
nem besonderen Erlebnis macht.

Zutaten

1 Liter trockener Rotwein, 1 unbehandelte Zitrone,  
2 Stangen Zimt, 3 Nelken, 3 EL Zucker, etwas Kardamom. 

Zubereitung

Rotwein in den Topf geben, Zitrone in Scheiben schneiden und 
mit Zucker, Zimt und Nelken bis kurz vor dem Siedepunkt erhit-
zen. Nicht kochen, denn dann verändern Gewürze ihren Ge-
schmack und der Alkohol verfliegt. Anschließend ca. 1 Stunde mit 
geschlossenem Deckel ziehen lassen. Mit Kardamon 
den Glühwein abschließend verfeinern. 
Die größeren Gewürze wie Zimtstangen 
und Nelken werden entfernt. Je nach 
Geschmack können diesem Rezept 
Anis, Muskat, Piment oder Orangen 
hinzugegeben werden.

Rezept klassischer Glühwein

FISCH-SEYBOLD
Inh. Markus Seybold
Im vorderen Burgfeld 7      74348 Lauffen

Tel.: 07133 / 42 32 Fax: 07133 / 202 39 15

info@fisch-seybold.de www.fisch-seybold.de

Weihnachtsangebot von Fisch-Seybold
Hohenloher Freilandgeflügel
Gänse, Enten und Puten, ganz oder als Brust oder Keule
außerdem Hohenloher Stallhasen

Frisches Wild aus heimischen, teilweise eigenen Revieren
Reh, Wildschwein und Hirschkalb, außerdem Feldhasen aus der Pfalz

Frische Meeresfische von A bis Z in bewährter Seybold-Qualität
Steinbutt, Seeteufel, Steinbeißer, Wolfsbarsch, Doraden und vieles mehr …

zudem leckere, hausgemachte Edelfischterrinen sowie lebende Karpfen und Forellen 

Wenn möglich, bitten wir Sie um rechtzeitige Vorbestellung.

Weihnachts-Öffnungszeiten:
Do., 12.12. bis Fr., 13.12. 9 – 18 Uhr
Sa., 14.12.   9 – 13 Uhr
Di., 17.12. bis Fr., 20.12.  9 – 18 Uhr
Sa., 21.12.  9 – 13 Uhr
Mo., 23.12.   9 – 18 Uhr
Di., 24.12. Heiligabend  8 – 13 Uhr
Fr., 27.12 9 – 18 Uhr
Sa., 28.12.  9 – 18 Uhr
Mo., 30.12.  9 – 18 Uhr
Di., 31.12. Silvester 8 – 13 Uhr
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Familie Siracusa ist für die Orangensaison gut gerüstet

Filippina und Prospero Siracusa präsentieren die sizilianischen  
Vitaminquellen.

Ab sofort bei L’arancio in Bönnigheim
Zitrusfrüchte mit unvergleichlichem Geschmack
Was macht diese leckeren Orangen, Clementinen und 
Zitronen so einzigartig?
Es ist zu allererst der Boden und das Klima Siziliens, der Heimat 
von Familie Siracusa. Die Früchte genießen in Ribera, der „Stadt 
der Orangen“, die süditalienische Sonne besonders lange und ent-
wickeln dadurch den unverwechselbaren Geschmack. Saftig, süß 
und mit wenig Säure.
Wöchentliche Lieferungen direkt von unserem Erzeuger, quasi 
vom Baum zum Kunden, gewährleisten eine immerwährende Fri-
sche. „Die Schale ist nach der Ernte absolut unbehandelt. Ein 
Naturprodukt mit Qualitätsgarantie“, schwärmt Filippina Siracu-
sa, die Ihre Kunden immer gerne über die Herkunft der Früchte 
informiert.
Zitrusfrüchte schmecken aber nicht nur lecker, sondern sind auch 
sehr gesund. Wussten Sie, dass ihnen auch eine entgiftende, ver-
dauungsfördernde und blutstillende Wirkung nachgesagt werden?
„Probieren Sie unsere köstlichen Zitrusfrüchte. Ein einmaliges 
und nachhaltiges Geschmackserlebnis,“ so Prospero Siracusa, In-
haber von L’arancio in Bönnigheim. Bestellen Sie direkt und ein-
fach über die Homepage: www.larancio-boennigheim.de.

i

L‘arancio 
italienische Lebensmittel & Feinkost 
Prospero Siracusa 
Michaelsbergstraße 25 
74357 Bönnigheim

Tel. (07143) 9678020 
www.larancio-boennigheim.de

Öffnungszeiten:

Montag und Mittwochnachmittag geschlossen

Di., Do. und Fr.: 9.00 – 13.00 und 14.30 – 18.00 Uhr

Mi. und Sa.: 9.00 – 13.00 Uhr

Neben den sizilianischen Südfrüchten erhalten Sie bei L’arancio 
eine erlesene Auswahl an weiteren italienischen Spezialitäten. Ver-
schiedene Gemüsesorten (z. B. Artischocken), Kaffee, Pasta, Gris-
sini, Amaretti und vieles andere mehr. 
Die Familie Siracusa ist aber nicht nur an italienischen Lebens-
mitteln interessiert. Mit großem Engagement unterstützen sie 
soziale Projekte wie „Save the Children“, die „Björn Steiger Stif-
tung“ und die Aktion „gesunde Ernährung und Bewegung“ des 
Gesundheitsamts Ludwigsburg. Zusätzlich beteiligen sie sich 
auch am gesellschaftlichen Leben in Bönnigheim. In diesem Jahr 
sind sie Sponsor der Fußball-F-Jugend des TSV. Ferner unterstüt-
zen Sie auch die Schulmensa und den Kindergarten. Das L´arancio 
Team freut sich darauf, Ihnen die italienischen Köstlichkeiten zu 
präsentieren.

AnzeigeAnzeige

Am Weihnachtsmarkt haben wir für Sie geöffnet: 

Samstag, 30.11.2019 von 16 – 24 Uhr; 

Sonntag, 1.12.2019 von 11 – 21 Uhr

Massenbachhausen

Daimlerstraße 29

Fon (0 71 38) 8 15 08 04

Öffnungszeiten: Mo – Fr: 9.00 bis 12.30 Uhr

 
14:30 bis 19.00 Uhr 

 
Sa: 8.00 bis 14.00 Uhr

Schwaigern Stettener Straße 54

Fon (0 71 38) 92 02 42

Öffnungszeiten: Mo – Fr: 9.00 bis 12.30 Uhr

 
14.00 bis 20.00 Uhr

 
Sa: 8.00 bis 20.00 Uhr

Leingarten Dieselstraße 20

Fon (0 71 31) 90 299-14

Öffnungszeiten: Mo – Fr: 9.00 bis 20.00 Uhr

 
Sa: 8.00 bis 20.00 Uhr

Hier finden Sie über 2.500 Weine 

und Spezialitäten, regional und 

aus der ganzen Welt!

Besuchen Sie doch mal unsere 

WeinWelt in Leingarten !
Weinfachberater

Thomas Schuster 

empfiehlt:

30%
30
Jahre

www.Befreyer.de

auf  30 Getränke*

am 26.+27.+28.

November 2019 !
*im Markt ausgezeichnet, außer auf Pfand.

          Abgabe nur in haushaltsüblichen Mengen, 

                
                

            solange Vorrat reicht.

• riesige 

 Getränkeauswahl

• Festservice

• Kühlwagen

• Ausschankwagen

• Garnituren, 

 Schirme, Gläser…

Wir feiern:

Lieferanten-Auszug:

Der Getränkemarkt Freyer feiert sein 30-jähriges Bestehen. 1989 
übernahm Jürgen Freyer den 1963 in Obereisesheim gegründe-
ten Familienbetrieb. Damals setzte er sich ein ehrgeiziges Ziel: 
einer der bestsortiertesten Getränkehändler im Landkreis Heil-
bronn zu werden. 30 Jahre später ist der Getränkehändler in 
Leingarten, Massenbachhausen und Schwaigern diesem Vorsatz 
mehr als gerecht geworden. Kunden finden eine umfangreiche 
Auswahl an Bieren, Erfrischungsgetränken, außergewöhnlichen 
Wässern und natürlich regionalen, nationalen und auch internati-
onalen Weinspezialitäten. „Besonders stolz sind wir, dass wir be-
reits als ,Beste Weinabteilung im Getränkefachhandel‘ Deutsch-
lands ausgezeichnet wurden“, so Jürgen Freyer. „In unserer 
‚Weinwelt‘ in Leingarten finden Sie mit 2500 erlesenen Weinen 
für jeden Geschmack den passenden guten Tropfen. Unser Wein-

30 Jahre Getränkemarkt Freyer
Ihr Befreyer von Durst in der Region Karlotta Koch

Massenbachhausen

Daimlerstraße 29

Fon (0 71 38) 8 15 08 04
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14:30 bis 19.00 Uhr 

 
Sa: 8.00 bis 14.00 Uhr

Schwaigern Stettener Straße 54

Fon (0 71 38) 92 02 42

Öffnungszeiten: Mo – Fr: 9.00 bis 12.30 Uhr

 
14.00 bis 20.00 Uhr

 
Sa: 8.00 bis 20.00 Uhr

Leingarten Dieselstraße 20

Fon (0 71 31) 90 299-14

Öffnungszeiten: Mo – Fr: 9.00 bis 20.00 Uhr

 
Sa: 8.00 bis 20.00 Uhr

Hier finden Sie über 2.500 Weine 

und Spezialitäten, regional und 

aus der ganzen Welt!

Besuchen Sie doch mal unsere 

WeinWelt in Leingarten !
Weinfachberater

Thomas Schuster 

empfiehlt:

30%
30

Jahre

www.Befreyer.de

auf  30 Getränke*

am 26.+27.+28.

November 2019 !
*im Markt ausgezeichnet, außer auf Pfand.

          Abgabe nur in haushaltsüblichen Mengen, 

                
                

            solange Vorrat reicht.

• riesige 

 Getränkeauswahl

• Festservice

• Kühlwagen

• Ausschankwagen

• Garnituren, 

 Schirme, Gläser…

Wir feiern:

Lieferanten-Auszug:

fachberater Thomas Schuster, Mitglied der Jury des Deutschen 
Lemberger-Preises ‚Vaihinger Löwe’, berät Sie mit aktuellem 
und umfangreichem Weinwissen.“
Und Freyer entwickelt sich stetig weiter: Im März 2019 übernahm 
Jürgen Freyer die Firma Getränkegroßhandel Heilbronn, inklusive 
des Personals. 
Auch alles was für ein richtiges Fest gebraucht wird – ob für Pri-
vatkunden, Gastronomie, Firmenevents, Vereins- oder Straßen-
feste – kann bei Freyer gekauft oder ausgeliehen werden: allerlei 
Zubehör wie Kühl- und Ausschankwagen, Biergarnituren, Bistro-
tische, Durchlaufkühler und auch Kühlschränke. 
An allen Filialen stehen ausreichend Parkplätze zur Verfügung. 
„Wir bringen Ihnen Ihren Einkauf gerne zum Auto und helfen 
Ihnen beim Verladen“, verspricht Jürgen Freyer.
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Karlotta 
Koch

Fabienne Becker, Technische Auftragskontrolle  (TAK)

Qualitätsprodukte aus der Region
Professionelle Beratung bei Eberhard Küchen
Wer heute eine Küche kaufen oder neu einrichten möchte, steht 
vor der Entscheidung zwischen unzähligen Geräten, Arbeitsflä-
chen, Schränken und Kombinationsmöglichkeiten. Aus dieser 
weitreichenden Auswahl das Passende zu finden, ist nicht ein-
fach. Deshalb beraten die Mitarbeiter von Eberhard Küchen 
ihre Kunden professionell und umfangreich auf dem aktuellen 
Stand der Technik. 
Auch die Auswahl der richtigen Materialien ist wichtig, denn 
diese bestimmen nicht nur Funktionalität, sondern auch Haptik 
und Optik. Aktuell liegen Arbeitsflächen aus Granit und Kera-
mik im Trend. Glasfronten für Schränke und Schubladen run-
den das moderne Design ab. Auch Dekore in Holzoptik sind 
gefragt. Mit dunkel geflammten Holzoptik-Fronten erscheint 
die Küche im rustikalen oder antiken Stil.
In der Ausstellung von Eberhard Küchen in Heilbronn-Bö-
ckingen können Kunden unterschiedliche hochwertige Mate-

rialien hautnah in verschiedenen Funktionen wie Arbeitsplat-
ten, Fronten oder als Dekore erleben. Die kompetenten Kü-
chenberater von Eberhard Küchen informieren umfangreich zu 
Kombinationsmöglichkeiten, Benutzung und Pflege, damit die 
Kunden selbst entscheiden können, was am besten zu ihnen 
passt.
Fabienne Becker rundet die professionelle Kundenberatung ab. 
„Vor der endgültigen Bestellung prüfe ich alle Aufträge noch 
einmal detailliert auf ihre technische Umsetzbarkeit und die Be-
rücksichtigung aller Kundenwünsche“, erklärt Fabienne Becker.  
Eberhard Küchen ist regional vernetzt und bezieht viele hoch-
wertige Küchengeräte von Unternehmen aus der weiteren Um-
gebung: Einbaugeräte, Herd, Kochfelder und Geschirrspüler 
von der Firma Neff aus Bretten, Spülen und Armaturen von 
Blanco aus Oberderdingen und Abzüge von Gutmann aus 
Pforzheim. 

Anzeige
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Modernste Technik gleich prosermo
Beste Beratung, Top-Installation und Service
In Zeiten von Umweltdebatten und Energiewende kann es für 
manchen Hausbesitzer schon mal etwas unübersichtlich werden, 
wenn die Modernisierung oder die Erneuerung der Haustechnik 
ansteht. Gut, wenn man dann einen Fachbetrieb als Partner hat, 
der nachweislich immer auf dem neuesten Stand der Technik be-
raten kann. prosermo in Abstatt kann diese Attribute auf jeden Fall 
sein Eigen nennen. Dazu Geschäftsführer Markus Härle: „Das 
Ziel unserer Tätigkeit war und ist es, unseren Kunden immer die 
modernste und passendste Lösung für ihren jeweils individuellen 
Einsatzfall zu liefern. Deshalb arbeiten wir mit den innovativsten 
Partnern zusammen und halten unsere Mitarbeiter durch Schu-
lungen und Weiterbildungen ständig auf dem Laufenden.“ Ein 
gutes Beispiel hierfür ist die brandneue Wärmepumpe 3 H HT 
von Daikin. Mit einer Leistung von 14, 16 oder 18 KW ist diese 
die optimale Wahl für verschiedenste Einsatzfälle. Sie arbeitet mit 

dem zukunftsfähigen Kältemittel R-32 und erreicht mit ihrem 
Hocheffizienz-Kompressor beste Verbrauchswerte. Mit Vorlauf-
temperaturen bis 70 °C bei -15 °C Außentemperatur und der 
freien Wahl zwischen Fußbodenheizung und Radiatoren ist sie 
außerdem die optimale Lösung für den Renovierungsmarkt. Und 
zum Antrieb dieser High-Tech-Wärmepumpe ist jetzt die nächs-
te Generation der eigenen Stromerzeugung neu im Programm 
von prosermo. Die moderne Brennstoffzellentechnologie bietet 
eine bisher unerreichte Kombination aus Effizienz, Leistung und 
Zuverlässigkeit. Dabei verbrennt diese den Energieträger Gas 
nicht, sondern wandelt diesen komplett in Strom und nutzbare 
Wärme um und erreicht damit die besten Effizienzwerte. „Lassen 
Sie sich von uns zeigen, wie Sie diese neue Technologie auch für 
sich nutzbar machen können und wie Sie dabei von staatlichen 
Zuschüssen von bis zu 50% profitieren“, so Bernd Holzäpfel.

Im Deboldsacker 13 · 74232 Abstatt · info@prosermo.de
Tel: 07062  269 754 - 0 · Fax: 07062  269 754 -1   

Strähle
Heizung • Sanitär Kälte- und Klimatechnik

Elektrotechnik
Klimaanlagen
Industriekühlung

Kühl- und Gefrieranlagen
Heizungssysteme
Sanitär

MORE THAN

COOL & HOT

www.prosermo.de    ·    einfach wohlfühlen

Anzeige

Bernd 
Rembold

Markus Härle und Bernd Holzäpfel bringen High-Tech in Ihr Haus 

Blitzsaubere Installation einer Wärmepumpe durch prosermo
28
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Vitaminvielfalt – Obsthalle Kirchheim
Riesenauswahl an Äpfeln und frischem Gemüse

Mairac, Mutsu, Golden Delicious, Glo-
ckenapfel, Rubinette, Jonagold, Pinova, 
Gala, Elstar, Topaz, Wellant, Boskoop, 
Braeburn, Fuji und Gewürzluiken. Na-
men, bei denen jedem Apfelliebhaber das 
Wasser im Mund zusammenläuft. Und 
alle zusammen finden sich aktuell und 
frisch geerntet im Sortiment der Obst-
halle Kirchheim. Und damit nicht genug, 
denn außerdem locken leckere Confe-
rence- und Novembra-Birnen zum Pro-
bieren und natürlich zum Mitnehmen. 
„Damit bei der großen Auswahl auch 
jeder Kunde seinen Lieblingsapfel oder 
seine Lieblingsbirne herausfinden kann, 
können diese bei uns vorab gerne pro-
biert werden“ so Michael Nollenberger 
von der Obsthalle. Zusätzlich sind aktu-
ell und saisonal Weiß-, Spitz- und Blau-
kraut sowie Speisekürbisse der Sorten 
Hokaido, Butternuß und Spaghetti im 
Angebot und natürlich sind die Apfel-

Sandra Buck und Johanna Collmer,  
ihre Gemüse- und Apfel-Experten

i

Im Krümmling 1   
74366 Kirchheim / N.

Tel.: 07143 / 916 14   
www.obsthalle-kirchheim.de

Regionalmarkt

Saftpressen live am 26.10 

von 9 –15 Uhr in der Obsthalle

So. 27.10 von 11–17 Uhr geöffnet

köstlichkeiten auch bereits in gepresster 
Form erhältlich. Apfelsäfte aus verschie-
denen Sorten gibt es sowohl klar als auch 
naturtrüb, zusätzlich auch Mischsäfte 
wie Apfel-Kirsch und Apfel-Holunder. 
Ergänzt wird die Saftvielfalt mit lecke-
rem Quitten-, Johannisbeer- und Rha-
barbersaft.

Bernd Rembold

iHeikes kleine Konditorei 
Bahnhofstraße 19   •   74348 Lauffen am Neckar
Tel.: 07133 2295981
info@heikeskleinekonditorei.de
www.heikeskleinekonditorei.de

Öffnungszeiten: 
Do. und Fr. 10:00 – 18:30 Uhr
Sa.  08:00 – 15:00 Uhr
Sonn u. Feiertage 08:00 – 11:00 Uhr, 
 13:00 – 17:00 Uhr

Brötchenverkauf solange der Vorrat reicht!

Heike Schramm präsentiert Pralinen- und Bonbonspezialitäten.

Kuchen, Pralinen und feine Nikoläuse
Hausgemacht in Heikes kleiner Konditorei
Heikes kleine Konditorei in Lauffen ist Konditorei, Café und 
Paradies für Pralinenliebhaber. In der Auslage reihen sich Kä-
sekuchen und Frankfurter Kranz neben saftigen Obstkuchen 
und feinen Torten die Hand. „Wir backen Kuchen und Torten 
für jeden Anlass und mit viel Liebe fürs Detail. Für unsere Kre-
ationen verwenden wir ausschließlich frische und hochwertige 
Zutaten. Auch unser knuspriger Blätterteig ist hausgemacht. 

Kommen Sie vorbei, und lassen Sie sich unser Selbstgebackenes 
zu einer Tasse Kaffee oder Tee schmecken“, so Heike Schramm.  
Schokoladig, cremig und von feinem Geschmack sind die Pra-
linen, die Edelsteine der Konditorei – einmal probiert und nie 
mehr vergessen. Und die hübschen Petit Fours aus feinem Mar-
zipan – alle 14 Tage frisch gemacht – zergehen auf der Zunge. 
Alle Jahre wieder in der Weihnachtszeit gibt es in Heikes klei-
ner Konditorei selbstgemachte Nikoläuse und leckere Plätzchen 
aus der eigenen Weihnachtsbäckerei sowie feine Dominosteine 
mit verschiedenen Füllungen. „Sie suchen das besondere Extra 
für Ihre Weihnachtsgeschenke? Geben Sie Ihren Präsenten mit 
unseren edlen Pralinen oder handgemachten Weihnachtsschle-
ckereien eine persönliche Note.“

Karlotta Koch
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Karlotta Koch

Individuelle Küchen für jedes Budget, einrichten mit Tech  nik, die begeistert

Mit einem strahlenden Lächeln begrüßt Julia Neiss die Zuschauer des 
Youtube-Kanals von Küchenhaus Friedt. Hier und über Sozial Media 
können sich Interessenten vorab bequem von zuhause über das Kü-
chenhaus Friedt in Eppingen informieren. In den Informationsvideos 
führt Julia Neiss durch das Lager, testet Neuheiten wie die Multime-
diaküche oder das Miele Backblech oder präsentiert Events im Kü-
chenhaus Friedt. Im heutigen Video zeigt Julia Neiss einer Kundin 
ihre zukünftige Küche mit Hilfe einer Virtual-Reality Brille. „Die 
VR-Brille ist für unsere Kunden eine ideale Möglichkeit Ihre neue 
Küche hautnah zu erleben bevor sie eingebaut ist. Wir erstellen Ihre 
gesamte Küche mit gewünschten Schubladen, Fronten, und Beleuch-
tung. Sobald Sie die Brille tragen, stehen Sie selbst im Raum und 
können Ihre neue Küche aus unterschiedlichen Blickwinkeln betrach-
ten“, so Julia Neiss. Für ein perfektes, individualisiertes Raumgefühl 
kann sogar die virtuelle Körpergröße der Kundin eingestellt werden. 
Vor Ort erwartet die Kunden in der 600 m2 großen Ausstellung des 
Küchenhaus Friedt in Eppingen dann eine umfangreiche Auswahl 
schöner und hochwertiger „echter“ Küchen. „Besonders stolz sind wir 
auf die Auszeichnung unseres Küchenstudios. Im Jahr 2018 wurden 
wir zur schönsten Küchenausstellung Deutschlands von my perfect 
Kitchen und Cosentino gewählt. Doch im Mittelpunkt steht immer 
unser Kunde.“ Individuell und kreativ wird auch Ihr Raum gestaltet. 
Dabei wird das Budget niemals außer Acht gelassen. So wird jede 
Küche zum Unikat. 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch und erwarten Sie mit frischem 
selbstgemachten Gebäck von Julia Neiss. Und für unsere kleinen 
Gäste gibt es einen kostenlosen Fußball als Willkommensgeschenk“, 
sagt Dominique Neiss. 

Bewertungen sprechen mehr  
als 1000 Worte

i

Lohmühlstr. 2  •  75031 Eppingen
Telefon: 07262 5733  •  info-friedt@kuechen.de
www.kuechenhaus-friedt.de

Folgen Sie uns und verpassen Sie keine Events, 
Rezepte und Küchenneuheiten

Deutschlands schönste Küchenausstellung 2018 prämiert von my perfect Kitchen und Cosentino – Küchenhaus Friedt in Eppingen

Anzeige

Küchenhaus Friedt in Eppingen: weil der  Unterschied fühlbar ist

Unsere Erfolgsstrategie: jeden Tag unser Bestes geben um unsere Kunden glücklich zu machen

3600 + erfolgreiche Kundenprojekte 20 + Auszeichnungen + 30 Jahre Erfahrung

ZABERBote Dezember 2019
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Bernd RemboldLichterglanz und Weihnachtszauber bei  den Wohnwelt-Meistern
Das besondere Shopping-Erlebnis und dekorative Ideen  zum Fest gibt’s in Lauffen

wein oder einer Tasse Kaffee und lecke-
rem Weihnachtsgebäck inspirieren und 
verwöhnen“ so Ilka Weiß. 

Unter dem Motto „Lichterglanz“ haben 
sich die „Wohnwelt-Meister“ um Ilka 
und Jörg Weiß auch in diesem Jahr bei 
der Dekoration der Räume in der Lange 
Straße 31 wieder Einiges zum Thema 
Weihnachten und Weihnachtsdekorati-
on einfallen lassen. „Entdecken sie bei 
uns exklusives Homedesign, einzigartige 
Wohnaccessoires und herrlich stim-
mungsvolle Lichtobjekte wie Lichterket-
ten und Designbeleuchtungen für innen 
und außen. Außerdem Weihnachtssterne 
und stilisierte Weihnachtsbäume in ver-
schiedenen Formen und Größen. Diese 
sehen nicht nur gut aus sondern sorgen 
zusätzlich auch für besonders festliche 

Effekte“ so Inhaber Jörg Weiß. Zum 
Verschenken oder auch einfach um sich 
selbst eine Freude zu machen gibt es eine 
große Auswahl an Design-Leuchten, 
Uhren, weihnachtlichen Duftkreationen 
und festlichen Weihnachtsdekorationen 
in der Weihnachtsgeschenkewelt. Eine 
weitere, exquisite Geschenkidee sind die 
eleganten Tischsets, Mitteldecken, Kis-
sen, Handtücher und Stoffservietten aus 
der Winter-Kollektion des renommier-
ten Herstellers Lexington. Damit wird 
ihr Besuch zum vorweihnachtlichen Er-
lebnis. „Genießen sie den Lichterglanz 
und lassen sie sich von uns in gemütli-
cher Atmosphäre bei einem Glas Glüh-

Jörg Weiß – Inhaber

Galerie in weihnachtlichen Trendfarben

Weihnachtliche Tischdekoration

Lange Straße 31      
74348 Lauffen

Tel.: 07133 / 206 98 33      
Fax: 07133 / 206 98 99

info@wohnwelt-meister.de
www.wohnwelt-meister.de

i

FR., 29.11. 2019

Beginn der Weihnachtsbeleuchtung in Lauffen bis 21 Uhr geöffnet

SA., 30.11. 2019 LichteRgLAnz

mit Live-Musik, Waffelduft & Glühwein, kleine weihnachtliche  
Köstlichkeiten · 16 bis 22 Uhr

SO., 1.12. 2019  AdventSmARkt

Adventsmusik, Waffelduft & Glühwein, kleine weihnachtliche  
Köstlichkeiten · 11 bis 20 Uhr

SA., 7. + 14. + 21.12. 2019 AdventSmARkt

Adventsmusik, Waffelduft & Glühwein, kleine weihnachtliche  
Köstlichkeiten · 15 bis 20 Uhr

            ALLe TerMine AUf einen BLicK

Lichterglanz begrüßt die Gäste im Eingang Herren-Ecke im weihnachtlichen Glanz

Anzeige



eit 25 Jahren betreiben Gabriele und Jürgen Winkler Bio-
landbau in Brackenheim. Immer wieder kommen die bei-
den dabei auf neue Ideen. Eine davon heißt „Kochen im 
Obstgarten“. Gemeinsam wird mitten im Grünen am offe-

nen Feuer gekocht – ohne Strom und moderne Küchenhelfer, dafür 
mit frischem Obst und Gemüse aus eigenem ökologischen Anbau. 
Zu der sommerlichen Abendveranstaltung hatten sie ihre Biokisten-
Kunden eingeladen.
Die Sonne brennt, der Himmel zeigt sich wolkenlos – es ist ein 
heißer Sommerabend. Mit einem Sekt in der Hand schlendert die 
Gruppe freudig plaudernd los. Auf beiden Seiten Johannisbeersträu-
cher und Pfirsichbäume. Grillen zirpen. Es duftet nach trockenem 
Gras. Da liegt eine Wiese zwischen den Plantagen. Feuer knistert in 
der offenen Grillstelle. Töpfe, Messer und Schneidebretter stehen 
bereit. Die Zutaten werden im Schubkarren gebracht – ein umwelt-
freundlicher Transport für die Biolebensmittel. Das selbstgebaute 
Sofa im Gras ist von Wildblumen umrahmt. Von hier eröffnet sich 
ein toller Blick auf die Burg Neipperg im Norden und den Micha-
elsberg im Süden. 
Bald klappert und klackert es überall. Rundbackige Mairübchen 
werden geschnitten, der Couscous mit frischen Kräutern und Ge-
würzen verfeinert, Schafskäse in Honig gelegt. Ein Tisch weiter 
wird Pollo Fino gebunden und über dem Feuer scharf angebraten, 
die Schupfnudeln gerollt, knackiges Gemüse kocht in der Glut. Der 
Duft von frischen Sommerbeeren und karamellisierten Sonnenblu-
menkernen lockt an den nächsten Tisch. 
Bienensummen,  Vogelgezwitscher und herzliches Gelächter: Ge-
spräche mischen sich mit dem Singsang der Natur. Eine leichte 
Brise treibt den Duft der leckeren Gerichte in die Nase. Langsam 
regt sich der Hunger. 
Die Vorspeise ist angerichtet. Gabriele Winkler bittet an die liebe-
voll gedeckte Tafel im Schatten der Apfelbäume. Hier lassen sich alle 
zusammen schmecken, was sie gemeinsam zubereitet haben. Ein 
Glas Johannisbeersaft erfrischt. Jürgen Winkler schenkt vom regio-
nalen Biowein ein. Gemeinsam lassen sie den entspannten Abend 
zwischen Apfelbäumen und Wiesenblumen ausklingen. 

Kochen im Obstgarten –
Bio-Kost vom offenen Feuer 

Das Biogemüse ist knackig und saftig.

Koch Boris Biggör verrät Tipps und Tricks.

Aperitif am Feuer

S
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AgentK: 

Zabergäu – Kunst, Kultur 
und Kulinaria
Bodmer, Boonyaprasop-Andres, 
Naujocks, Giebler, Koch, Schmiedl

Bildband, 160 Seiten, 24 x 28 cm

ISBN  978-3-935474-08-5, 44,– € 

Im Buchhandel erhältlich

Jetzt schon an Weihnachten denken! i
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Unterschiedliche Lebenssituationen benötigen individuelle 
Vorsorgen. Die Württembergische hat für jede Versicherungs-
frage eine kompetente Antwort parat. In Nordheim ist die Ge-
neralagentur Dörr & Schäfer Ihr Ansprechpartner für Versiche-
rungen und Finanzen. „Wir beraten persönlich Privatkunden 
und Unternehmer und finden gemeinsam die beste Lösung“, 
verspricht Benjamin Schäfer. Die Generalagentur ist seit Sep-
tember in ihren neuen Büroräumen in der Oberen Gasse 6 zu 
finden. Vom Herzen Nordheims aus arbeitet das Team von Ben-
jamin Schäfer und Jürgen Dörr an maßgeschneiderten Lösun-
gen für jeden Kunden. „Für Unternehmen bieten wir bestmögli-
che Absicherungen, unter anderem auch rund um die sehr wich-
tigen Themen Cybersicherheit, betriebliche Krankenversiche-
rung sowie betriebliche Altersvorsorge“, so Jürgen Dörr. 

Beruhigend verlässlich
Ihre Generalagentur Dörr & Schäfer

Béla Koch

Ihr Fels in der Brandung in Nordheim: Benjamin Schäfer, Sonja Zabel, Heike Hackert, Susanne Schadt und Jürgen Dörr

Besuchen Sie uns im neuen Büro in der Oberen Gasse 6 in Nordheim.

Das Rundum Sorglos Paket erstreckt sich selbstverständlich 
auch auf Privatkunden. Hierbei wird über den Tellerrand ge-
schaut, so dass über herkömmliche Versicherungen hinaus auf 
Themen wie Vorsorgevollmacht und Patientenverfügung einge-
gangen wird. 
So sind Unternehmen wie Privatpersonen bei Dörr & Schäfer in 
besten Händen. „Bei Nachfragen oder Terminanfragen freuen 
wir uns über einen Anruf von Ihnen!“

Anzeige

Obere Gasse 6, 74226 Nordheim
Telefon: +49 (7133) 98660
Telefax: +49 (7133) 17887
PC-Fax: +49 (711) 662-800695
mailto:juergen.doerr@wuerttembergische.de

Das Zabergäu ist beliebt: als Wirtschaftsstandort, zum 
Wohnen und Einkaufen. Was aber können wir tun, 
damit wir nicht im ständig anwachsenen Verkehr er-
sticken? Leider gibt es dafür nicht die eine, einfache 
Lösung. Gefragt ist vielmehr ein intelligenter Ver-
kehrsmix, basierend auf einem attraktiven ÖPNV. 
Eine deutliche Entlastung würde die Reaktivierung 
der Zabergäubahn bringen. Das Busnetz, das auf der 
Hauptachse durchs Zabergäu schon gut getaktet ist, 
sollte die Teilorte und Industriegebiete noch besser 
einbinden. Für individuelle Fahrten ist Car-Sharing 
zwischenzeitlich eine echte Option im Zabergäu. Zu 
attraktiven Preisen stehen E-Fahrzeuge der deer 
GmbH aus Calw in Brackenheim, Güglingen,  Pfaffen-
hofen und jetzt auch ganz aktuell in Zaberfeld  zum 
sharen bereit. Auch die von der jüngeren Generation 

Heute: neue Wege – mobil im Zabergäu
schon selbstverständlich genutzten Apps wie BlaBla-
Car oder Fahrgemeinschaft.de bieten kostengünstige 
Mitfahrgelegenheiten. Und für Kurzstrecken sollte eh 
kein Auto bewegt werden – das geht zu Fuß oder mit 
dem Fahrrad fast genauso schnell und erfreut neben 
dem Klima vor allem auch die eigene Gesundheit und 
den Geldbeutel. Aber eines haben alle diese Angebo-
te gemeinsam: es ist halt nicht ganz so bequem wie ins 
eigene Auto vor der Haustür zu steigen. 
Deshalb sollten wir uns bei allem Unmut und Jam-
mern über den Verkehr immer bewusst sein, dass wir 
alle auch Teil des Problems sind. Und vor der nächsten 
Fahrt überlegen, ob es nicht eine klimafreundliche Al-
ternative gibt. Das geht sicher nicht immer – aber viel-
leicht ja immer öfter? Schön wär’s. In diesem Sinne: 
allseits gute (Mit-)Fahrt.

Prima Klima – Machen Sie mit!
Öko? Logisch!

d d
dd

Alina Rösch und Bürgermeister Ulrich Heckmann mit dem CarSharing-E-Mobil von deer-carsharing in Güglingen.

Bürgermeister Thomas Csaszar, Alin Rösch (Klimaschutzmanagerin Gemeindeverwaltungsverband Oberes Zabergäu) und  
Lea Siedler (Fachbereichsleiterin für Öffentliche Ordnung) an der neuen E-Ladesäule von deer-mobility in Zaberfeld

Ute Frank

ZABERBote Dezember 2019

Anzeige



2120

WirtschaftWirtschaft Anzeige

ZABERBote Dezember 2019
ZABERBote Dezember 2019

Nachhaltigkeit und Mobilität sind zwei zentrale The-
men unserer heutigen Zeit. Ein besonderes Augenmerk 
liegt in Deutschland auf dem Ausbau der E-Mobilität 
und Vernetzung verschiedener Mobilitätskonzepte so-
wie deren Ladeinfrastruktur. Die deer GmbH aus Calw 
ist dabei schon einige Schritte weiter. Mit zwischen-
zeitlich über 100 Ladestationen und ihrem E-Carsha-
ring setzt sie gerade in ländlichen Regionen Maßstäbe 
für alle, denen nachhaltige Mobilität am Herzen liegt.
Verschiedene Arten von Mobilitätsnutzung bringen 
unterschiedliche Lösungen mit sich: Neben E-Bike, E-
Roller und E-Carsharing sowie zahlreichen Ladesäu-
len bietet deer insbesondere für Unternehmen attrakti-
ve Angebote, um von der Mobilität der Zukunft zu 
profitieren. Ob Ladestationen auf Ihrem Firmengelän-
de, E-Autoleasing oder ein eigener E-Fuhrpark; der 
nachhaltigen Umsetzung der Elektromobilität in Ih-
rem Betrieb steht nichts mehr im Weg. „Mit unserer 
deer corporate mobility erhalten Sie eine transparente 
Nutzung und Übersicht durch Ihre Mitarbeitenden“, so 
Geschäftsführer Horst Graef. Dank elektronischem 
Buchungssystem und Schlüsselausgabe läuft alles auto-
matisiert. „Und gleichermaßen werden Fuhrparkma-
nagement-, Wartungskosten und Kapitalbindung für 
Ihren Fuhrpark deutlich gesenkt.“ Dienstfahrten wer-
den zudem transparent und einfach durch das digitale 
Fahrtenbuch ausgewertet, sodass eine rundum nach-
haltige und digitale Umsetzung der Elektromobilität 
gesichert wird.

Mobilität neu gedacht. Nachhaltig zukunftsorientiert
deer mobility solutions Béla Koch

E-Carsharing
Dank einfacher Registrierung über die deer e-carsharing App 
oder dem Buchungsportal auf www.deer-carsharing.de wird Car-
sharing für jeden zugänglich. Nach der Führerschein-Verifizie-
rung wird die Nutzung unmittelbar freigeschaltet und verfügbare 
Autos können bequem gebucht werden. Die Auswahl der Auto-
modelle erstreckt sich von VW e-Golf, BMW i3 oder Renault 
Zoe ab 5,90 € pro Stunde in der basic line bis hin zu Tesla Model 
3, Jaguar I-PACE oder Audi e-tron ab 19 € pro Stunde in der 
business line. Aufladen an allen deer Stationen ist dabei kostenlos.

7. ENCW Schwarzwald E-Rallye
Vom 28. – 30. Juni fand dieses Jahr die 7. Schwarzwald E-Rallye 
der Unternehmensgruppenpartnerin Energie Calw GmbH 
(ENCW) statt. Auf einer Gesamtstreckenlänge von 215 Kilo-
metern stellten 20 Teams unter Beweis, dass die Strecke von Bad 
Wildbad über Ditzingen und Zuffenhausen nach Remshalden 
und wieder zurück trotz des heißen Sommerwochenendes pro-
blemlos rein elektrisch gefahren werden kann. In 35 Elektro-
fahrzeugen absolvierten die Teilnehmenden neben der reinen 
Streckenfahrt auch sportliche Wertungsprüfungen wie Parcours 
mit Hooverboard oder klassischem 3-Punkte-Wurf mit einem 
Basketball.
„Wir sind begeistert, mit wie viel Ehrgeiz und Teamspirit auch 
dieses Jahr wieder um die Punkte gekämpft wurde und jeder 
wohlbehalten und mit Restreichweite wieder in Bad Wildbad 
ankam“, blickt Horst Graef zurück. „Elektromobilität funktio-
niert nur, wenn verschiedene Partner aus verschiedenen Berei-
chen Hand in Hand zusammenarbeiten. Nur mit einem ganz-
heitlichen Denken schaffen wir es, Mobilität nachhaltig und 
zukunftsfähig voranzubringen.“

deer GmbH
Robert-Bosch-Str. 20
75365 Calw

carsharing@deer-mobility.de
Tel.: 0 70 51 – 13 00-120

i

So einfach geht das Laden

E-Roller … 

… und E-Bikes erweitern das Angebot

An der E-Ladesäule können die carsharing-Mobile geladen werden

Anzeige



i

Für die AFRISO-EURO-INDEX GmbH aus Güglingen ist 
2019 ein ganz besonderes Jahr: Die weltweit tätige Unterneh-
mensgruppe feiert ihr 150-jähriges Firmenjubiläum – und ist bis 
heute ihren Werten als mittelständisches Familienunternehmen 
treu geblieben. „Technik für Umweltschutz“ lautet die Erfolgs-
formel, die das Unternehmen mit anspruchsvoller Messtechnik 
sowie im Zukunftsmarkt Smart-Home unter Beweis stellt.
Gerade einmal 23 Jahre alt war Adalbert Fritz, als er 1869 das 
Unternehmen gründete. Dieses „Unternehmer-Gen“ scheinen 
auch seine Erben zu tragen: Ununterbrochen über 150 Jahre 
war stets mindestens ein Familienmitglied Teil der Geschäfts-
führung. Die Urenkel des Gründers, Jürgen und Elmar Fritz, 
leiten das Unternehmen heute gemeinsam mit den weiteren 
Geschäftsführern Matthias Blasinger und Dr.-Ing. Jan Späth. 
„Werte wie Anstand, Ehrlichkeit, Verlässlichkeit, Glaubwürdig-
keit und Offenheit bestimmen unser Unternehmen seit Beginn 
an. Das mag wie eine Floskel klingen, ist es aber nicht!“, unter-
streicht Elmar Fritz.

Hightech aus Güglingen:
AFRISO seit 150 Jahren weltweit erfolgreich

Innovation – seit 150 Jahren und auch in Zukunft
AFRISO gilt international als einer der führenden Anbieter im 
Bereich Sicherheit rund um Heizung und Tankanlagen sowie 
bei der Druck-, Temperatur- und Füllstandsmesstechnik. „Tech-
nik für Umweltschutz“, diesen Begriff füllt das Unternehmen 
seit Jahren mit Leben, zum Beispiel mit Produkten, die helfen, 
die Luft reinzuhalten, das Grundwasser zu schützen und Ener-
gie einzusparen. Immer wieder hat das Unternehmen dabei In-
novationen entwickelt und neue Geschäftsfelder betreten – das 
wird sich in Zukunft nicht ändern, sagt Jürgen Fritz: „Großes 
Potential sehen wir in unseren Produkten für den Smart-Home-
Markt sowie in Messtechnikprodukten für den Schifffahrtsbe-
reich, die dabei helfen, Ozeanriesen sauberer zu machen.“ Im 
Bereich Smart-Home bietet AFRISO Lösungen zur Gebäu-
desicherheit, zur Steigerung des Wohnkomforts sowie für ein 
besseres Raumklima im privaten Zuhause.

Nachhaltig, umweltverträglich und bienenfreundlich
Nachhaltigkeit betrifft aber nicht nur die Produkte, sondern 
zieht sich durch die gesamte Wertschöpfungskette, bis zu Berei-
chen, die nicht direkt mit dem Geschäftlichen zu tun haben. So 
sind auf dem Firmengelände in Güglingen große Bereiche für 
die Natur reserviert, mit einem alten, wohlgepflegten Baumbe-
stand und viel Grün. Mit einer Wildblumenwiese wurde neuer 
Lebensraum für Bienen geschaffen und bereits im Jubiläumsjahr 
wurde hier sogar der erste „AFRISO-Honig“ gewonnen.

1.100 Mitarbeiter, davon 550 in Deutschland
Der deutsche Markt ist und bleibt der wichtigste für die High-
tech-Produkte des Unternehmens –vielleicht auch deshalb, da 
hier die Umweltgesetze weltweit mit am umfangreichsten und 
auch am strengsten sind. 1.100 Beschäftigte sind für AFRISO 
tätig, gut die Hälfte davon in Deutschland. Insgesamt umfasst 
die Unternehmensgruppe heute 19 Mitglieder und ist in über 65 
Ländern vertreten. 

Der Hauptsitz am Standort Güglingen / Württemberg

Bereits 2012 erfolgte mit AFRISO Smart Home der Einstieg in die individuelle Gebäudeautomation. 2015 übernahm AFRISO das Start-up 
CODEATELIER, bei dem sich heute ein Team aus 15 App-Spezialisten um die nachhaltige Weiterentwicklung der Smart Home Lösung küm-
mert. Mehr unter: www.afrisohome.de

Die Brüder und Urenkel des Firmengründers Adelbert Fritz: Jürgen (links) und Elmar Fritz (rechts)

AFRISO-EURO-INDEX GmbH
Lindenstr. 20
74363 Güglingen

Telefon: +49 7135 102 - 0
Telefax: +49 7135 102 146

www.afriso.de

Anzeige

Eine clevere Antwort von AFRISO auf die Digitalisierung im SHK-Handwerk: Weit über 20 Sensormodule der CAPBs®-Serie erfassen Messwerte 
und geben diese per Bluetooth Smart an bewährte Hand- messgeräte zur Auswertung oder aber an das Smartphone weiter. Mit der an-
wendungsspezifischen APP AFRISO TOOLBOX können dann „Schritt für Schritt“ komplexe Prüfaufgaben im Abgleich zu gültigen Normen oder 
Vorschriften automatisch durchgeführt und als PDF zu dokumentiert werden. Mehr unter: www.capbs.info

Frank Altmann
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Logo ok, Datenbearbeitung,  
vielleicht bessere Vorlage vorhanden?

Neugestaltung/Überarbeitung nötig 
Keine Verläufe, weniger Details, Schrift?

Neugestaltung/Überarbeitung nötig 
es gibt hier gar kein Logo

Logos, ok, aber es sind zwei, daher sehr 
unkompakt, Version Federmann & XXL 
zusammen?

Woher stammt das Bild? Rechte? 
Überarbeitung nötig

Logo ok, nur finde ich, wird die Zeile unten 
recht klein, leichte Überarbeitung?

Logo ok, Datenbearbeitung,  
vielleicht bessere Vorlage vorhanden?

Neugestaltung/Überarbeitung nötig 
Keine Verläufe, weniger Details, Schrift?

Neugestaltung/Überarbeitung nötig 
es gibt hier gar kein Logo

Logos, ok, aber es sind zwei, daher sehr 
unkompakt, Version Federmann & XXL 
zusammen?

Woher stammt das Bild? Rechte? 
Überarbeitung nötig

Logo ok, nur finde ich, wird die Zeile unten 
recht klein, leichte Überarbeitung?

Stukkateurbetrieb
Zertifizierter Energiefachmann

Reiner Harzer
Stukkateurmeister

Schießrainstraße 26
74336 Brackenheim
Telefon (07135) 7647 + 13138
Mobil 0172-7097701
Telefax (07135) 14450
info@stukkateur-harzer.de
www.stukkateur-harzer.de

Harzer GmbH
Wir geben Ihrem Haus ein Gesicht
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Raumausstattung 
Brettener Str. 10 

75447 Sternenfels 
Tel. 07045 / 92 10 92 

www.riekert-raumausstattung.de
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Logo ok, Datenbearbeitung,  
vielleicht bessere Vorlage vorhanden?

Logo ok, Datenbearbeitung,  
vielleicht bessere Vorlage vorhanden?

Logo zu unkompakt, 
Version KSR mit Solgans „Fenster, Türen...“ 
neu gestalten

Was ist hier das Logo?  
Überarbeitung nötig

Logo mit Gardine zu großflächig.  
Gibt es ne Version ohne Vorhang? 
Überarbeitung nötig

Logo ok, Datenbearbeitung,  
vielleicht bessere Vorlage vorhanden?

Neugestaltung/Überarbeitung nötig 
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unkompakt, Version Federmann & XXL 
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Überarbeitung nötig
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recht klein, leichte Überarbeitung?

Logo ok, Datenbearbeitung,  
vielleicht bessere Vorlage vorhanden?
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Überarbeitung nötig

Logo mit Gardine zu großflächig.  
Gibt es ne Version ohne Vorhang? 
Überarbeitung nötig

Fenster + Türen
Wintergärten
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www.handwerkergilde-brackenheim.de

Lösungen aus einer Hand

Federmann

MONTAG - FREITAG 
9.00 - 19.00 Uhr

kostenlose Parkplätze vorm Haus
Servicewerkstatt

www.euronics-federmann.de

SAMSTAG 
9.00 - 16.00 Uhr

EURONICS XXL Federmann
Georg-Kohl-Straße 47
74336 Brackenheim
T +49 (0) 7135 98810
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DER KACHELOFENBAUER
EWALD BARTENBACH

Dank der nahtlosen Zusammenarbeit eines eingespielten 
Teams garantiert die Handwerker-Gilde Brackenheim die rei-
bungslose Umsetzung ihrer Kundenwünsche. Mit der Anfer-
tigung von Balkon- und Treppengeländern sowie Vordächern 
und Stahltreppen bringt der Schlosserfachbetrieb Kay Haug 
alles unter Dach und Fach. Kay Haug und sein Team ferti-

gen qualitativ hochwertige Geländer und Bedachungen aus 
Edelstahlrohren oder Stahlrohren feuerverzinkt und pulver-
beschichtet, auf Wunsch auch in entsprechenden RAL-Tönen. 
Matt verglaste Balkongeländer bieten dazu einen behüteten 
Sichtschutz. Vordächer aus Edelstahl und Glas schützen vor 
Wind und Wetter.

Anzeige

Für Gemütlichkeit und Ambiente innen, steht Raumausstatter 
Klaus Riekert, das Traditionsunternehmen aus Sternenfels. Bo-
denbelagsarbeiten, mit einer großen Auswahl an Teppichböden, 
Designbelägen in Vinyl, z. B. in Holz- oder Steinoptik sowie 
Kleinmöbel, Gardinen und Wohnaccessoires sorgen für einen 
Wohlfühlfaktor und bestechen in Farbe und Stil. Im Fachgeschäft 

auf ca. 130 m2 finden sich Einrichtungsideen für Wohn- und Ge-
schäftsräume. Produktvielfalt, Individualität und ein hoher Qua-
litätsstandard gehören zu den Markenzeichen. „Wichtig für uns 
von der Handwerker-Gilde ist ein kundennahes Auftreten und 
Lösungen aus einer Hand. Gerne stehen wir für ein unverbindli-
ches Beratungsgespräch zur Verfügung.“ 

Handwerker-Gilde Brackenheim plant und realisiert     Ihren Innen- und Außenbereich
Draußen Schutz vor Wind und Wetter –  drinnen Lust auf Wohnen und Relaxen

Peter Koch



  

Veranstaltungen im Dezember 2019

Samstag, 23.11.2019  
(12.00 – 18.00 Uhr) 
Weihnachtliches Probieren
www.jupiterweinkeller.de 
 

Samstag, 23.11.2019 (20.00 Uhr)
Brother Dege & The Brotherhood of Blues (USA)  
„Delta Blues for the 21st century“
Kapelle im Schloss (Brackenheim)
www.kulturforum-brackenheim.de

Samstag, 23.11.2019 (18.30 Uhr)
Herbstliche Weinprobe –  
Schräglage mit Gesa und Elke
Kelter (Botenheim)
Karten bei Susanne Willrett.  
Kontakt: Festnetz: 0 71 35 / 168 42

Sonntag, 24.11.2019 (18.00 Uhr)
Musik zu Leben und Tod  
am Ewigkeitssonntag
www.kirche-lauffen.de 
 

Sonntag, 24.11.2019 (17.30 Uhr)
Trauer – ein Prozess des Lebens
www.kunstverein-brackenheim.de

Donnerstag, 28.11.2019 (19.30 Uhr)
Ein verführerischer Schokoladen –  
Abend im Güglinger Ratshöfle
Veranstaltungsort: Mediothek (Güglingen)
www.reservix.de

Freitag, 29.11.2019 bis Sonntag, 1.12.2019
Zum Alten Pflug – Besenwirtschaft
www.weingut-echle.de

Freitag, 29.11.2019
Brackenheimer Adventsmarkt
Veranstaltungsort: Innenstadt 
(Brackenheim) 
 

Freitag, 29.11.2019 (17.00 Uhr)
Offenes Advents- und  
Weihnachtsliedersingen  
zum 11. Brackenheimer  
Adventsmarkt
Ev. Jakobus-Stadtkirche  
(Brackenheim)

Samstag, 30.11.2019
Weihnachtsmarkt am Backhäusle Eibensbach
Veranstalter: örtliche Vereine

Samstag, 30.11.2019 bis  
Sonntag, 1.12.2019
Tag des offenen Kellers
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de 
 

Samstag, 30.11.2019  
(16.30 – 19.30 Uhr)
Romantische Weinbergnacht im 
Advent
www.ilseschopper.de

Samstag, 30.11.2019 (14.00 – 16.30 Uhr)
Adventskranz binden in geselliger Runde
Veranstaltungsort: Naturparkzentrum Zaberfeld (Zaberfeld)
www.mini-tour.de

Samstag, 30.11.2019 (9.30 – 11.00 Uhr)
Zapfenwerkstatt
www.waldnetzwerk.net

Samstag, 30.11.2019 bis Sonntag, 1.12.2019
Weihnachten in der Alten Kelter
Alte Kelter (Nordheim)

Samstag, 30.11.2019 (17.00 Uhr)
Sonderkonzert auf Burg Magenheim
Anmeldung und Tel. 07135 / 141 54 
 
 

Sonntag, 1.12.2019 (11.00 – 15.00 Uhr)
Adventsbrunch JupiterWeinKeller Hausen
www.jupiterweinkeller.de

Sonntag, 1.12.2019
Güglinger Weihnachtsbummel
www.gueglingen.de 
 

Sonntag, 1.12.2019  
(15.00 – 16.30 Uhr)
Öffentliche Sonntagsführung im 
Römermuseum
www.roemermuseum-gueglingen.de

Sonntag, 1.12.2019 (9.00 – 14.00 Uhr)
Adventsbrunch auf Schloss Liebenstein
www.schloss-liebenstein.de

Sonntag, 1.12.2019 (19.00 Uhr)
Die Damen vom Dohlengässle „Glück isch a Glücksach“ 
Bürgerzentrum (Brackenheim)
www.buergerzentrum-brackenheim.de

Dienstag, 3.12.2019 (17.00 Uhr)
Daniel Kallauch – Weihnachten ist Party für Jesus
Bürgerzentrum (Brackenheim)

Mittwoch, 4.12.2019 (19.30 Uhr)
Stammtisch des Zabergäuvereins
Gaststätte Weinsteige (Güglingen)
Insektensterben – Referent ist Dr. W.Stark. 

Mittwoch, 4.12.2019 bis Sonntag, 15.12.2019
Weinstube am Nussbaum – Besenwirtschaft
Weinstube am Nussbaum, Lindenstr. 38, Neckarwestheim

Donnerstag, 5.12.2019 bis  
Sonntag, 8.12.2019
Reiners kleine Weinstube
Familie Reiner Zabergäustraße 7 –  
74226 Nordhausen

Donnerstag, 5.12.2019 (17.30 – 21.30 Uhr)
Afterwork im Weinkonvent – Wein & Käse
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

Donnerstag, 5.12.2019 (19.30 Uhr)
Wieland Backes – Der Mann, der das Nachtcafé erfand
Medienwelt Neckarwestheim, Alte Schule

Freitag, 6.12.2019
Nikolaus Abend  
auf Schloss Liebenstein
www.schloss-liebenstein.de 
 

Samstag, 7.12.2019 (16.30 – 19.30 Uhr)
Romantische Weinbergnacht im Advent
www.ilseschopper.de

Samstag, 7.12.2019 – Sonntag, 
8.12.2019 (15.00 – 20.00 Uhr)
Weihnachtsmarkt rund um und  
in der Regiswindiskirche
www.kirche-lauffen.de 
 

Samstag, 7.12.2019 (14.00 – 16.30 Uhr)
Strohsterne basteln
Naturparkzentrum Zaberfeld (Zaberfeld)
www.mini-tour.de

Samstag, 7.12.2019 (16.00 Uhr)
Kesselglühen im Advent
Brennerei Schiefer  
Querstr. 12 
Lauffen
www.schiefer-lauffen.de

Samstag, 7.12.2019 (20.00 Uhr)
Lars Redlich (D) „Ein bisschen Lars muss sein“ 
www.kulturforum-brackenheim.de

Samstag, 7.12.2019 bis Sonntag, 15.12.2019
Grötzingers Bauernschänke – Besenwirtschaft – Wildwoche
www.groetzinger.eu

Samstag, 7.12.2019 bis Sonntag, 
8.12.2019
Weihnachtsmarkt am Mönchs-
bergsee mit Christbaumverkauf
Mönchbergsee ( zimmern)

Samstag, 7.12.2019 (10.00 – 17.00 Uhr)
Weinachten vor Weihnachten:  
Lauffener Weingärtner laden zur großen Adventsweinprobe
www.lauffener-wein.de

Sonntag, 8.12.2019 (18.00 Uhr)
Adventsgospel
www.kirche-lauffen.de 
 
 

Sonntag, 8.12.2019 (12.00 – 17.00 Uhr)
Tierweihnacht
Wildparadies Tripsdrill 
www.tripsdrill.de 
 

Sonntag, 8.12.2019 (9.00 – 14.00 Uhr)
Adventsbrunch auf Schloss Liebenstein
schloss-liebenstein.de 
 

Mittwoch, 11.12.2019  
(14.30 – 15.15 Uhr)
Kindertheater  
Radelrutsch Frau Holle  
Oder:  
Wiese, Äpfel, Brote und Schnee
Bürgerzentrum (Brackenheim)
www.buergerzentrum-bracken-
heim.de

Freitag, 13.12.2019 (19.00 Uhr)
Märchen im Burgturm:  
„Von Tausendundeine Nacht“
Rathausburg (Lauffen)
Die Lauffener Märchenfreunde lesen  
für Erwachsene  
Eintritt frei. Um Spenden  
für einen guten Zweck wird gebeten.

Freitag, 13.12.2019  
(16.00 – 18.00 Uhr)
Tomte Tummetott und der Fuchs 
– märchenhafte Geschichte  
im Stall erleben
Naturparkführerin Angelika Hering
www.zaberwolke.de
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Es ist eine langjährige und liebgewordene Tradi-
tion – der Kiwanis-Club Brackenheim/Zabergäu 
verbringt einen Tag im Schuljahr mit den Schüle-
rinnen und Schülern der Lauffener Kaywaldschu-
le für Geistig- und Körperbehinderte (Sonder-
pädagogisches Bildungs- und Beratungszentrum, 
SBBZ, mit den Förderschwerpunkten geistige, 
motorische und körperliche Entwicklung für 

Die Welt der Römer war sicherlich nicht ganz so bunt wie unsere 
heutige – doch wie bunt man sich das vorstellen muss, was heute 
nur noch eine Natursteinoberfläche hat, kann man nun in der 
Archäologischen 
Freilichtanlage in 
Güglingen sehen: 
Dort befindet sich 
mit Mithräum 
II eines von zwei 
Heiligtümern, in 
denen man hier 
in römischer Zeit 
den Gott Mithras 
verehrte. Dessen 
Ausgrabung in den 
Jahren von 2002-
2004 war eine gro-
ße Sensation, denn 
fast seine gesamte 
Ausstattung blieb 
erhalten – ein abso-
luter Glücksfall für 
die Archäologen.   
Bis nach Berlin in 
den Martin-Gro-
pius-Bau getourt 
sind zuletzt auch 
die Steindenkmä-
ler aus dem Hei-
ligtum, die jetzt als 
Kunststeinabgüsse 
am originalen Fundort ebenfalls wieder aufgestellt wurden. 
„Ursprünglich war einmal der Gedanke, dass wir draußen am 
Fundort nicht nochmals das Gleiche zeigen wollen wie schon in 
der musealen Inszenierung anhand der Originale“, so Museums-
leiter Enrico De Gennaro, „aber mit dem farbigen Kultbild ge-
winnt die Outdoor-Darstellung nun eine zusätzliche Qualität“. 
Diese farbige Rekonstruktion des ganz zentral im Mithräum 
aufgestellten und einst bemalten Kultbildes, von dem man bei 
den Grabungen nur die rechte untere Ecke fand, hat ein privater 
Spender aus Stuttgart ermöglicht. 
Die Künstlerin Shira Nov hat die Malerei gestaltet: Sie orientierte 
sich dabei an den am besten erhaltenen Wandfresken in Italien, 
die sich beispiels-
weise in den Mith-
räen von Marino 
am Albaner See 
oder in Santa Ma-
ria Capua Vetere 
fanden. 
Auch in der Tech-
nik versuchte sie 
sich möglichst 

Naturerlebnis im Wildparadies

Ein Schöpfungsmythos in Bunt

Kiwanis-Kindertag mit der Kaywaldschule

Farbiges Mithras-Kultbild in Güglingen enthüllt

Martina Reese

Alberta Konradi

Das war wieder ein schöner Tag: Mitglieder des Kiwanis-Club Brackenheim/Zabergäu und Schüler der Lauffener Kaywaldschule

Das Füttern der Tiere im Wildparadies ist ein großes Erlebnis  
für alle Besucher.

Kinder und Jugendliche im südlichen Landkreis 
Heilbronn). Nach 2017 ist die Berufsschulstufe 
bereits zum 2. Mal dabei. Fachoberlehrerin Birgit 
Reiner und Technik-Lehrer Thomas Rienth sowie 
sechs weitere Betreuer begleiten die 23 Jugend-
lichen im Alter von 15 – 19 Jahren – darunter auch 
Rollstuhlfahrer – auf ihrem spannenden Lerngang 
durch die Natur und sorgen dafür, dass jeder Teil-
nehmer seine Umgebung, den Wald und viele Tie-

re nach seinen individuellen Möglichkeiten wahrnehmen und 
erfahren kann.
Kiwanierin Bianca Seiz-Weber hat schon eine ganze Reihe von 
Kindertagen im Wildparadies miterlebt: „Dieses Mal war toll zu 
sehen, wie aufmerksam und konzentriert die meisten Jugend-
lichen bei der Sache sind – dabei war insbesondere die Flug-
schau für uns alle ein aufregendes Erlebnis!“
Beim Ausklang mit Grillwürstchen und Apfelsaftschorle lassen 
Jugendliche und Erwachsene das Gesehene und Erlebte noch-
mals kurz Revue passieren. Klaus Dehnelt, der diesen Ausflug 
von Beginn an organisiert, fasst stellvertretend für alle Kiwa-
nisfreunde zusammen: “Dieser gemeinsame Tag birgt für uns 
Kiwanier jedes Jahr neue Erfahrungen und ist immer eine große 
Freude! Danke an die Lehrkräfte und Betreuer, dass sie diesen 
Ausflug durch ihr großes Engagement ermöglichen – danke 
dem Wildparadies Tripsdrill für die freundliche Unterstützung. 
Wir alle freuen uns auf das nächste Mal!“ 

Leben & GenießenAnzeige

stark dem Original anzunähern, indem sie Ei-Tempera benutzte. 
Auf den Kultbildern waren, durchweg sehr gleichlaufend, die 
zentralen Glaubensinhalte und der Schöpfungsmythos in die-

ser Religion dar-
gestellt: Mithras 
opfert einen bösen 
weißen Stier in 
seiner Höhle und 
vergießt damit 
nicht sein eigenes 
Blut, sondern das 
des Stieres. Aus 
dessen Leib wird 
letztlich die Welt 
erschaffen und 
viele Elemente 
der Religion fin-
den sich im Bild 
wieder: Da ist das 
Sternenfirmament, 
der Sonnengott 
Sol und die Mond-
göttin Luna oder 
die beiden Fackel-
träger, die die Ge-
gensätze darstel-
len. Verschiedene 
Tiere weisen auf 
die sieben Weihe-
grade hin, die es im 
Kult gab. 

Was von dieser Religion existiert, sind hauptsächlich bildliche 
Darstellungen – sie war geheim und man musste in sie ein-
geweiht werden, was allerdings nur Männern vorbehalten war. 
Letztlich war diese Gemeinschaft jedoch kein elitärer Zirkel, 
sondern sozial sehr durchlässig, wie man heute weiß.
Enrico De Gennaro erläutert: „Wenn wir uns die Vorstellung 
vom Jenseits in der Antike ansehen, so erwartete den Verstorbe-
nen hier nur eine freudlose Existenz als bloßer Schatten in der 
dunklen Unterwelt. Somit bekamen ab dem 1. Jh. n. Chr. beson-
ders jene Religionen und Kulte großen Zulauf, die den Men-
schen positivere Angebote für das Jenseits machten, falls man 
sich im täglichen Leben und natürlich im Kult 

bewährte.“
Eine dieser  
Religionen war 
der Mithras-Kult 
und dass man in 

Güglingen gleich zwei 
dieser Heiligtümer 
fand, zeigt, wie beliebt 
die Verehrung von 
Mithras auch hier war. 

RÖMERMUSEUM GÜGLINGEN
Marktstraße 18
74363 Güglingen

Tel. 07135/9361123
www.roemermuseum-gueglingen.de

ÖFFNUNGSZEITEN

Mi – Fr: 14 – 18 Uhr
Sa / So / Feiertag:  10 – 18 Uhr
sowie nach Vereinbarung

i
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Gabriele Brunner und Ingrid Döbele beraten die Teilnehmerinnen des Workshops

Praktische Umsetzung der Schmik-Tipps

Professionell gestylt durch den Tag

Lieblingsstücke zur Weihnachtszeit

Workshop für Hairstyling und Make-up wie vom Profi

10 Jahre Schmuckkeller Brackenheim

In der morgendlichen Hektik schnell noch die Frisur richten, 
schminken und dann geht’s los in den Tag. Und damit genau in 
dieser kurzen Zeit die Frisur gut sitzt und das Make-up wie profes-
sionell aufgetragen wirkt, veranstalten Gabriele Brunner vom Salon 
Gabi und Frau Döbele vom Kosmetik-Institut Ingrid Döbele meh-
rere Workshops in Brackenheim. In diesen Kursen erfahren die Teil-
nehmerinnen Möglichkeiten, ihr Wunscherscheinungsbild gemäß 
ihres jeweiligen Typs zu kreieren. „Ich gebe Tipps und Informatio-
nen, wie Sie die Haare mit nur wenigen Handgriffen schnell und gut 
in Form bringen und für den ganzen Tag top frisiert sind“, erklärt 
Gabriele Brunner. Bei den Kursen werden aber auch allgemeine Fra-
gen rund um den Aspekt Haare und Kopfhaut beantwortet. Eine 
individuelle Frisur- und Farbberatung rundet das Thema Haare ab 
und geht übergangslos zum typgerechten und individuell passenden 
Make-up über. „Jeder träumt von einer makellosen Haut,“ schwärmt 
Ingrid Döbele. „Die Produktlinie gloSkinBeauty aus den USA 
macht diesen Traum wahr. GloSkinBeauty ist das innovative Make-
up-System, das optimal abdeckt und hilft die Haut zu pflegen, zu 
schützen und zu korrigieren. Seit 2006 wird gloSkinBeauty von der 
Zeitschrift American Spa mit dem Award für das beste Mineral-

Die Schmuckmanufaktur öffnet dieses Jahr zum 10. Mal ihren 
Schmuckkeller – eine ganz besondere Ausstellung für Schmuck in 
den Räumen der Goldschmiedemeisterin und Schmuckdesigne-
rin Anja Muth. Im Rahmen des liebevoll eingerichteten Schmuck-
kellers wird dieses Jubiläum gefeiert und die neuesten Schmuck-
stücke gezeigt. Außergewöhnliche Ringe mit traumhaft schönen 
Steinen und Perlen, Ohrringe, Ketten, Manschettenknöpfe war-
ten auf Sie. Für jeden Geschmack lässt sich das Passende finden.

Make-up ausgezeichnet.“ Um die 
Tricks und Kniffs im Alltag umset-
zen zu können, ist es wichtig, dass 
die Teilnehmerinnen die Technik 
und das Know-how gleich unter der 
Anleitung von Frau Brunner und 
Frau Döbele in die Praxis umsetzen. 
Über das Jahr werden drei Kurse 
zum Thema Alltagskosmetik und 
ein Weihnachtsspezial zu einem 
Sonderthema im Salon Gabi ange-
boten. Ein Glas Sekt und Kanapee 
tragen dazu bei, dass bei der Veran-
staltung eine lockere Stimmung und 
harmonische Atmosphäre herrscht. 
Wer noch ein Weihnachtsgeschenk 
für seine Liebste sucht kann im Sa-
lon Gabi oder im Kosmetik-Institut 
Ingrid Döble einen Gutschein er-
werben. 

Anzeige
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Friedhofstraße 3
74336 Brackenheim
07135 - 93 98 322
w w w. m u t h m a c h e r. d e

Die Agentur MUTHMACHER 
bietet umfassende 
Kommunikationslösungen 
vom ersten Kontakt, über 
die Konzeption bis zur 
Umsetzung Ihres 
kompletten Projekts.

Durch ganzheitliches 
Denken behalten wir Ihre 
Ziele stets im Blick. 

Muth haben zu machen, 
ist der erste Schritt zum 
Erfolg. Starten Sie durch!

Ob als Neuanfertigung oder aus alten, nicht mehr zeitgemäßen 
Stücken fertigt die Goldschmiedemeisterin in ihrer Gold-
schmiede Außergewöhnliches. Denn das neue Schmuckstück 
muss nicht immer auch „neu“ sein.  Anja Muth arbeitet in ihrer 
Werkstatt besonderen Schmuck aus teilweise uralten Familien-
erbstücken. Aus diesen Schätzen, die teils jahrelang ihr Dasein 
in der Schublade fristeten, entstehen entweder vollständig neue 
Schmuckstücke oder es werden Teile daraus mit in das neue 
Lieblingsstück eingearbeitet. So bleiben Erinnerungen aus alten, 
nicht mehr zeitgemäßen Stücken erhalten. Sie finden sich in 
einer neuen, modernen Form wieder. Diese Wertschätzung ist 
für Anja Muth Herzenssache.
Mit Freude, Muße und viel Liebe zum Detail, traditionellen 
Techniken und innovativen Ideen entsteht so etwas ganz Persön-
liches – das macht den Zauber von Anja Muths Schmuck aus.
Hip, edel, nach Maß – Dinge, die es nur einmal gibt.

Gerhard Dubinyi

Harmonische Atmosphäre mit Sekt und Kanapee

GLÄNZENDE JAHRE

S
C

H M U C K K E L L ER10

Anja Muth von der Schmuckmanufaktur an ihrem Arbeitsplatz.

Die Schmuckmanufaktur bietet zudem in der Perlenbar eine 
große Auswahl an losen Perlen, durchbohrten Edelsteinen, offe-
ne Perl- und Steinketten, sowie verschiedenste Zwischenteile 
aus Silber und goldplattiertem Silber. Auf Wunsch auch in Gold 
gefertigt. Schöne Kettenverschlüsse, verschiedenfarbige Perlfä-
den, Nylonfaden, ummantelte Stahlseile, Leder- und Seiden-
bänder runden das Angebot ab. Hier können Sie selbst kreativ 
werden und sich Ihre eigenen Ketten zusammenstellen oder Ihre 
alten Perlketten mit ausgesuchten Zwischenteilen in neuem 
Glanz erstrahlen lassen.
Wer den Weg hierher gefunden hat, lässt sich auf eine ganz be-
sondere Welt ein, fernab vom blitzenden Juwelier. „Hier ist es 
nicht so anonym, man sieht den Ursprung. Man sieht, dass das 
Herz mitgearbeitet hat.“, zitiert Anja Muth eine Kundin.

… er ist vor Weihnachten an mehreren Tagen offen.

Der Schmuckkeller lässt wieder zahlreiche Unikate strahlen …

Anzeige
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Tatjana Riedel übernimmt Friseursalon
Neu: RENDEZ-VOUS Friseur und Kosmetik-Studio
Zum 2. Januar 2020 übernimmt Tatjana 
Riedel den Friseursalon biStyle von An-
gela Schwab in Brackenheim-Hausen. 
„Ich möchte mich bei meinen Kunden für 
ihre langjährige Treue bedanken“, sagt 
Angela Schwab, die Tatjana Riedel wei-
terhin unterstützen wird. 
Unter dem Namen RENDEZ-VOUS 
Friseur und Kosmetik-Studio möchte die 
junge, berufserfahrene Friseurmeisterin 
den Friseursalon weiterentwickeln. „Wir 
kennen die aktuellen Frisuren- und Kos-
metiktrends, realisieren Ihre Wünsche 
und beraten Sie zu Frisuren- und Styling-
fragen“, sagt Tatjana Riedel. RENDEZ-
VOUS bietet moderne Haarschnitte für 
Damen, Herren und Kinder, sanfte Tö-
nungen, kräftige Farben, Hochzeitsfrisu-
ren, Kosmetik, Wimpernverlängerungen 
und professionelles Make-up. „Damit das 
tägliche Styling gelingt empfehlen wir 
hochwertige Haarpflege- und Stylingpro-
dukte der Paul-Mitchell-Serie, tierver-

i

Turmstr. 16
74336 Brackenheim-Hausen
Tel.: 07135 6907

Öffnungszeiten: 

Di. – Fr.: 9 – 13 Uhr 
 und 15 – 19 Uhr
Sa.:  8 – 13 Uhr 
Donnerstag Kosmetik-Tag
Montag Ruhetag

RENDEZ-VOUS
FRISEUR & KOSMETIK 

STUDIO

suchsfrei und vegan. Und für alle, die an-
deren Schönheit und Wohlbefinden 
schenken möchten, bieten wir Geschenk-
gutscheine für Friseur und Kosmetik“, 
sagt Tatjana Riedel.

Bernd Rembold20 Jahre Handyladen Lauffen
Feiern sie mit am 23.11 von 9 – 18 Uhr 
MoCoS, der Handyladen in Lauffen, hat sich zu seinem 20-jäh-
rigen Jubiläum wieder etwas ganz Besonderes einfallen lassen. 
Fünf gemeinnützige und wohltätige Organisationen erhalten im 
Rahmen der Geburtstagsfeier von MoCoS am 23. November 
eine Spende von jeweils 2.000 €. Zu diesem Anlass sind alle 

Kunden und Freunde 
von MoCoS herzlich 
in die Räume in der Bahnhofstraße 
21 in Lauffen eingela- den. Von 9 bis 18 Uhr können 
sich alle Interessierten über die Tätigkeitsfelder der verschie-
denen Organisationen informieren, außerdem sorgen Tanja 
Landes und Martina Spröhnle von „hugo konzept“ als Clowns 
„Lotti & Minza“ für gute Laune und heitere Atmosphäre. Ab 
14.30 Uhr erfolgt dann die Scheckübergabe an die Vereine, für 
das leibliche Wohl sorgt überdies der Kinderhilfsverein Neckar-
westheim, dem zusätzlich auch alle daraus entstehenden Ein-
nahmen zugute kommen. „Besuchen sie uns und feiern sie mit, 
wir freuen uns auf sie“ so Andy Seidel. 

 i

www.mocos.de

www.facebook.com/mocos.lauffen

Bahnhofstr. 21
74348 Lauffen am Neckar
Tel.: 07133 965811
Fax: 07133 965813
info@mocos.de

Das Jubiläumsteam:  
Selina Dart, Angela und Andy Seidel und Katrin Bornschein

Android-Kurs am 30.11. von 9 – 13 Uhr

Einmalige Kursgebühr 69 Euro

Jetzt gleich anmelden!

ZABERBote Dezember 2019

Austräger 

gesucht 

Wir suchen Schüler im Alter von 13 bis 18 Jahren 
Info: carina.klar@zaberbote.de, 07135  9345490 
AgentK, Theodor-Heuss-Str. 2, 74336 Brackenheim
www.zaberbote.de

Zaberfeld
Pfaffenhofen
Güglingen
Cleebronn
Brackenheim
Bönnigheim
Nordheim
Lauffen a. N.
und Stadtteile
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Ein Sortiment für
alle Geschmäcker

Gerhard 
Dubinyi

Egal, ob spritzige Weißweine, fruchtige Rosés oder gehaltvolle Rot-
weine, im Sortiment der Familie Storz aus Cleebronn ist für alle 
Geschmäcker etwas zu finden. Besonders begehrt sind die ausge-
zeichneten und vielfach prämierten Weine aus den Premiumserien 
Rusticus und Liaison. Jüngster Beleg für die Qualität der Spitzen-
gewächse ist der Titel „Württembergs Weißburgunder-Produzent 
des Jahres 2019“. Gerne lädt die Familie Storz dazu ein, sich sel-
ber im Hofverkauf von der Qualität der feinen Weine zu über-
zeugen. Näheres dazu und alles weitere Interessantes gibt es unter  
www.privatkellerei-storz.de

Sie wünschen... 
   Sie erwarten... 
      Sie bekommen...
...wir verstehen nicht 
nur unser Handwerk – 
wir verstehen auch Sie!

Holzbau
 Peter 
w w w . h o l z b a u - p e t e r . d e

 ...wir sind 
die Spezialisten!

( 07135 9885-0 
Hindenburgstraße 21 

74389 Cleebronn

Yellow

Black

Chr i stoph P e t e r s e n  De s ign

Christoph Petersen Design GmbH
Ballindamm 26 · D-20095 Hamburg
Tel.: +49 (0)40 / 28 40 53-30
Fax: +49 (0)40 / 28 40 53-53
office@christoph-petersen-design.de

Kunde:  Palmbräu 

Projekt:  RZ Marken  

Datum:  08.09.2010 

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an:
Silke Faasch
Telefon: +49 (40) 28 40 53 47
s.faasch@christoph-petersen-design.de

Cyan

Farben

In dieser Datei sind weder Rasterweiten, Überfüllungen 
oder Druckerweiterungen angegeben. Die Datei ist den 
Anforderungen des Druckes anzupassen. 

Bitte diese Druckvorlage nach juristischem Inhalt und nach 
technischen Erfordernissen prüfen und den gesamten Text
Korrektur lesen.

Die Christoph Petersen Design GmbH haftet nicht für etwaige 
orthografische Fehler im Text, für eventuelle Verstöße gegen das 
Wettbewerbs- und Urheberrecht sowie das Warenzeichengesetz
und die daraus eventuell entstehenden Folgeschäden. 

Gold

Sonderfarbe

Magenta

Markendarstellung ohne Wappen (gerade)

ohne Gold-Verlauf

mit Gold-Verlauf

Schleicherweg 18
D-74336 Brackenheim
Tel. 07135 / 55 08
info@Autohaus-Burk.de

- Neuwagen & Zubehör
- Gebrauchtwagen
- Karosseriearbeiten
- Unfallinstandsetzung
- 4x4 Service-Point

- Wartung & Reparatur
- Reifen und Felgen
- Klimaanlagen-Service
- TÜV + AU
- SB-Waschplatzde
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Ihr zuverlässiger Partner

RUND UMS AUTO!
Über 35 Jahre Erfahrung in Wartung & Reparatur

www.Autohaus-Burk.de                                                                                                                                                            

                        

   

 

 

 

                            

 

 

 

 

 

 

 

                                

                            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unter dem Motto: „Helden der Kind-
heit stehen bereit, ein ZNG-Abenteu-
er durch die Zeit“! gehen die Zaber-
gäuNarren Güglingen in ihre nächste 
Kampagne. Für den Präsidenten, Rai-
ner Binder, ist klar: „Es gibt so viele 
unterschiedliche Helden der Kindheit. 
Lassen Sie sich überraschen, welche 
Helden wir Ihnen auf der Showbühne 
präsentieren werden.“ 
Dieses Jahr findet der Faschingsauftakt 
mit Ordensverleihungen am Samstag, 
30. November, um 19.11 Uhr statt. 
Der Kartenvorverkauf für die Show-
Prunksitzungen in der Herzogskelter 
beginnt an diesem Tag um 18 Uhr. Im 
kommenden Jahr, 2020, gibt es drei 
Show-Prunksitzungen zu folgenden 
Terminen: Samstag, 8. Februar, Freitag, 
14. und Samstag, 15. Februar. 
Eintrittskarten für die Show-
Prunksitzungen können auch unter 

Helden der Kindheit stehen bereit, ein  ZNG-Abenteuer durch die Zeit! Gerhard Dubinyi

0 71 35 - 23 80 bei Präsident Rainer 
Binder angefragt werden. Natürlich gibt 
es auch wieder eine Senioren-Sitzung, 
und zwar am Sonntag, 9. Februar, um 
15 Uhr in der Herzogskelter in Güglin-
gen. Hier ist der Eintritt frei! Der Rat-
haussturm und das Narrenbaumstellen 
im Deutschen Hof in Güglingen finden 
am Samstag, 1. Februar 2020, um 14.11 
Uhr statt.

Die Gruppen der ZabergäuNarren präsentieren sich wieder … … in tollen Kostümen, dem Motto entsprechend.… mit  Tänzen verschiedener Art …
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Verkauf: Sa., 09. + So., 10. Dez.
 Sa., 16. + So., 17. Dez.
 Fr., 22. + Sa., 23. Dez.

Verkauf: Sa., 07. + So., 08. Dez. 
 Sa., 14. + So., 15. Dez. 
 Sa., 21. + So., 22. Dez.

BESONDERE & HERAUSRAGENDE WEINQUALITÄT
Erfahren Sie mehr über uns unter www.wg-sz.de.

STAATSEHRENPREISTRÄGER 2019

HM Getränkeservice GmbH
Hausener Straße 2/1
74336 Brackenheim

07135  6569

HM Getränkeservice GmbH

Hausener Straße 2/1

74336 Brackenheim

Tel. 07135 6569

Heizöl – Diesel 
Ihr Lieferant vom Zabergäu

Tel. 07135 974070
flaith-brackenheim@t-online.de

Erfolgreich bei Wein-Landesprämierung

Gerhard Dubinyi
Seit das Familienweingut im Jahr 2006 in seinen Neubau umsie-
delte, konnte es tolle Erfolge bei der Landesprämierung verzeich-
nen, wie zum Beispiel in den Jahren 2013 und 2017 jeweils einen 
Ehrenpreis sowie 2016 einen Staatsehrenpreis. Für dieses Jahr ste-
hen die mit 1 x Großes Gold, 9 x Gold, 22 x Goldrand und 9 x  
Silberrand ausgezeichneten Weine für das hohe Qualitätsniveau 
der erzeugten Weine. Das Top-Ergebnis spiegelt die Firmenphilo-
sophie wider. Schließlich will man nur ausgezeichnete Qualitäten 
produzieren und verkaufen.
 „Fast jeder Wein verlässt unser Haus mit einer Medaille“, freut sich 
Familie Essig über die jüngsten Auszeichnungen und das erreich-

Öffnungszeiten:

Fr.,: 18 bis 20 Uhr

Sa.,  9 bis 12 Uhr  
 oder nach tel. 
 Vereinbarung 
 (0172 7133874)

41 Medaillen für Weingut Ranspacher Hof Cleebronn
te Qualitätsniveau. Doch die Erfolge kommen nicht von alleine. 
„Man muss schon im Weinberg gezielt auf eine optimale Qualität 
hinarbeiten“, so Andrea Essig, die die Handarbeiten im Weinberg 
managt. „Hauptsächlich haben wir in eine entsprechende Schlag-
kraft während der Erntekampagne investiert, da der Klimawandel 
seine Herausforderungen mit sich bringt“, so Jürgen Essig.
In den Erfolgen spiegelt sich der Vorteil eines kleineren familien-
geführten Weinguts wider, bei dem sich die Familie selbst intensiv 
und mit viel Herzblut um ihre Weinberge kümmert. Für die kom-
menden Festtage empfiehlt die Familie Weine aus ihrem reich-
haltigen Sortiment. Der Kunde und die Beratung in der Vinothek 
stehen dabei nicht nur fürs Weihnachtspräsent im Vordergrund. 

Familie Jürgen Essig
Daimlerstr. 8 
74389 Cleebronn 

Telefon: 07135 936175
Fax: 07135 936176
Mobil: 0172 7133874 
weingut-ranspach@t-online

Die Vorweihnachtszeit startet am Freitag, den 29. November 
2019, von 16 bis 23 Uhr, mit dem Adventsmarkt wieder nach 
„Brackenheimer Art“. Denn bereits zum 11. Mal laden örtliche 
Vereine, Kirchengemeinden, Schulen, Kindergärten und weitere 
Institutionen gemeinsam mit den Einzelhändlern der Innen-
stadt und der Stadtverwaltung zu dieser auf ehrenamtlichem 
Engagement basierenden stimmungsvollen Veranstaltung ein. 
Natürlich werden auch die Fachgeschäfte der Innenstadt ihre 
Türen bis mindestens 22.00 Uhr öffnen und die Gäste mit tollen 
Aktionen und manchem Schnäppchen zum vorweihnachtlichen 
Event-Shopping locken. Die voll aktivierte Weihnachtsbeleuch-
tung der Altstadt, die liebevoll dekorierten Stände und die zahl-
reichen Lichterketten tragen außerdem einen großen Teil zur 
stimmungsvollen Atmosphäre des Adventsmarkts bei.
Der offizielle Startschuss zum Adventsmarkt fällt um 16.30 Uhr 
vor dem Rathaus mit Bürgermeister Rolf Kieser sowie dem Kin-
der- und Jugendchor Brackenheim und Umgebung. Selbstver-
ständlich wird auch der Weihnachtsmann mit seinem Engel der 

11. Brackenheimer Adventsmarkt läutet  die Vorweihnachtszeit ein
Start ist am Freitag, 29. November, in der Innenstadt

Gerhard Dubinyi

Heuss-Stadt einen Besuch abstatten und bei der Eröffnung sowie 
danach mit zahlreichen Süßigkeiten durch die Altstadt ziehen.
Bereits um 17.00 Uhr lädt die Evangelische Kirchengemeinde 
mit Gabriele Bender zum traditionellen offenen Weihnachts-
liedersingen in die Stadtkirche ein. Der Eintritt ist frei. Nicht 
fehlen darf auch eine weitere Kinderattraktion: Nach dem gro-
ßen Erfolg in den Vorjahren kehrt die Märchenhafte Ritter-
weihnacht, die vom Verein „Die Vasallen der Mark Baden e.V.“ 
betrieben wird, zum Adventsmarkt zurück. 
Am Bereich des Dekanatsbrunnens sind die APIS zu finden. 
Sie bespielen die dortige Bühne unter anderem mit dem Figu-
rentheater Radieschenfieber. Die Kinder des Flötenchors von 
Esther Frey, die Jugendkapelle des Musikvereins Brackenheim 
sowie der Posaunenchor des CVJM Meimsheim sorgen im wei-
teren Verlauf des Abends an verschiedenen Plätzen der Innen-
stadt für die passende musikalische Umrahmung. Unterstützt 
wird die Veranstaltung nicht nur von der Stadt Brackenheim, 
sondern auch der Gesprächskreis Brackenheim trägt durch ei-
nen finanziellen Zuschuss einen wesentlichen Teil zu dieser be-
sonderen Veranstaltung bei. 

Auch der Nikolaus und seine Engel werden da sein.
Accessoires gibt es an vielen Ständen.

Apulien-Weinprobe im Golosa

Am 8. Juni um 18 Uhr – Preis 49,90 Euro

Ausgeschenkt und verkauft werden Spumante metodo 
Classico Falanghina Bianco - Rosé Cala Rosa und Nero 
di Troia. Gereicht werden dazu Fingerfood, Meeres-
früchtesalat, Kalbfleisch in Thunfischsoße und mehr.

Reservierung (max. 25 Personen) bis 5. Juni unter

info@golosa-brackenheim.de oder 015204967502

Brackenheim
Heilbronner Straße 7

Golosa Feinkost & Bar 

Brackenheim feiert
am Samstag, 30. November, ab 17 Uhr
gibt es zum Einjährigen Live Musik, mit Alia 
Bonin und Sektempfang. 
Wir haben am Adventsmarkt geöffnet!
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Zum elften Mal veranstaltet die Meimsheimer Dorfgemein-
schaft am Samstag, 7. Dezember, ihre Kelterweihnacht. Fast 
alle örtlichen Vereine, Schule, evangelische Kirchengemeinde, 
bringen sich vor der Kelter in die romantische und besinnliche 
Kelterweihnacht ein. Der Duft von Glühwein und Gegrilltem 
zieht so erneut auch ein Stück weit in die Ortsgassen. Kulina-
risches, wie Schwabenburger, Würste, Waffeln selbstgebackene 
Plätzchen vom Liederkranz aber auch Glühwein, Jagertee und 
Punsch sowie Deko-Artikel, bieten die Teilnehmer an. Für die 
besondere Stimmung sorgt alljährlich der Posaunenchor des 
CVJM Meimsheim unter der Leitung von Bernhard Löw. Auch 
der Nikolaus wird später mit einem Sack voller kleiner Geschen-
ke eintreffen.

Am ersten Adventswochenende laden der Jugendförderverein 
Handball, sowie der Förderverein TSV Nordheim Handball und 
der Country und Truckerclub Flying Horse e.V., der 20-Jäh-
riges feiert. zu „Weihnacht in der Alten Kelter“ in Nordheim 
ein. Geboten werden unter anderem feine Köstlichkeiten in der 
weihnachtlichen Atmosphäre der Alten Kelter. Glühwein und 
Punsch dürfen nicht fehlen. Die Stände in und um die Alte Kelter 
laden zum Genießen, Stöbern und Kaufen ein. Angeboten wer-
den handgefertigte Artikel wie Hundehalsbänder, bunt verzierte 
Holzfiguren, selbstgemachte Barbiekleider.
Der Weihnachtsmarkt beginnt am Samstag ab 16 Uhr. Ab 20 
Uhr wird zur Glühweinparty eingeladen, die von den Line-
Dance-Kids eröffnet wird. Am Sonntag geht es um 14 Uhr wei-
ter. Um 17 Uhr kommt der Nikolaus. An beiden Tagen  gibt es 
für Kinder ein Kreativangebot und auch der Musikverein ver-
breitet mit seinen Liedern adventliche Stimmung in der Alten 
Kelter.

Kelterweihnacht Meimsheim Weihnachten in der KelterGerhard Dubinyi Gerhard Dubinyi

Der Posaunenchor des CVJM wird für besondere Stimmung sorgen.

Legasthenie und Englisch

Elisabeth und Walter Müller, diplomierte 
Legasthenie- und Dyskalkulietrainer (EÖDL) 

Karl-Wagner-Stift

Karl-Wagner-Stift  
Hauptstraße 10 · 74226 Nordheim 
Telefon (0 71 33) 2 02 61-0
www.karl-wagner-stift.de

Alten- und Pflegeheim
Kurzzeitpflege
Betreute Wohnungen
Mittagstisch

Sicherheit und 
Geborgenheit im Alter

Sicherheit und 
Geborgenheit im Alter

Ihr Ansprechpartner: 
Peter Rüger, Hausdirektor

	  

	  

 
E.U.Versicherungs-und Finanzmakler GmbH   
Edgar Übelhör 
07135-98660   edgar.uebelhoer@euvers.de 

Country und Truckerclub Flying Horse Nordheim feiert

Am Sonntag wird  der Nikolaus erwartet.

ZABERBote Dezember 2019

Wir wünschen allen unseren Kunden 
eine schöne und geruhsame 

Advents- und Weihnachtszeit.

Zimmerei
Altbausanierung

Innenausbau
Fassadenverkleidung

Steildach
Flachdach

Asbestsanierung
Kranvermietung

Dinkel- und Vollkornprodukte 
Qualität, Handarbeit, Regional, Natürlich, 
echt und gut im Genuss vom Vollblut-Bäcker 
und Konditor-Confiseur Daniel Böhm. Seit sechs 
Monaten sind wir in der eigenen Backstube die 
Anlaufstelle, wenn es um gute, geschmackvolle 
Backwaren geht.
Die Beste und Größte Kuchen- und Tortenauswahl 
in Nordheim.

Bäckermeister Daniel Böhm
Feinste Patisserie
Hauptstraße 100, Nordheim
Telefon: 07133 4337

baeckermeisterdanielboehm@gmail.com
www.daniel-boehm.de

#BaeckermeisterDanielBoehm

Öffnungszeiten:
Mo bis Fr: 5.15 - 18.00 Uhr
Sa: 5.15 - 13.00 Uhr    So: 7.30 - 11.00 Uhr

Qualität, Handarbeit, Regional
Echt und gut im Genuss vom Vollblut-Bäcker und 
Konditor-Confiseur.
Jetzt auch in Hausen und weiterhin in  
Nordheim mit geschmackvollen Backwaren, bester 
und größter Kuchen- und Tortenauswahl

Dinkel- und Vollkornprodukte 
Qualität, Handarbeit, Regional, Natürlich, 
echt und gut im Genuss vom Vollblut-Bäcker 
und Konditor-Confiseur Daniel Böhm. Seit sechs 
Monaten sind wir in der eigenen Backstube die 
Anlaufstelle, wenn es um gute, geschmackvolle 
Backwaren geht.
Die Beste und Größte Kuchen- und Tortenauswahl 
in Nordheim.

Bäckermeister Daniel Böhm
Feinste Patisserie
Hauptstraße 100, Nordheim
Telefon: 07133 4337

baeckermeisterdanielboehm@gmail.com
www.daniel-boehm.de

#BaeckermeisterDanielBoehm

Öffnungszeiten:
Mo bis Fr: 5.15 - 18.00 Uhr
Sa: 5.15 - 13.00 Uhr    So: 7.30 - 11.00 Uhr

Dinkel- und Vollkornprodukte 
Qualität, Handarbeit, Regional, Natürlich, 
echt und gut im Genuss vom Vollblut-Bäcker 
und Konditor-Confiseur Daniel Böhm. Seit sechs 
Monaten sind wir in der eigenen Backstube die 
Anlaufstelle, wenn es um gute, geschmackvolle 
Backwaren geht.
Die Beste und Größte Kuchen- und Tortenauswahl 
in Nordheim.

Bäckermeister Daniel Böhm
Feinste Patisserie
Hauptstraße 100, Nordheim
Telefon: 07133 4337

baeckermeisterdanielboehm@gmail.com
www.daniel-boehm.de

#BaeckermeisterDanielBoehm

Öffnungszeiten:
Mo bis Fr: 5.15 - 18.00 Uhr
Sa: 5.15 - 13.00 Uhr    So: 7.30 - 11.00 Uhr

Feinste Patisserie
Haupstraße 100, Nordheim
Telefon: 07133 4337

Raiffeisenstraße 42
Brackenheim-Hausen

Öffnungszeiten durchgehend:
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Blitz

Kaum etwas fällt schwerer, als sich selbst einzugestehen, dass 
der eigene Körper nicht mehr alles macht, was wir von 
ihm erwarten. Doch die eindeutigen Hinweise, die 
er oder unsere Umwelt uns geben, sollten wir un-
bedingt auch ernst nehmen und auf sie reagieren. 
Zum Beispiel, wenn wir den Fernseher jeden Abend 
lauter drehen müssen oder vermeiden, ans Telefon 
zu gehen, weil wir den Anrufer am anderen Ende der 
Leitung manchmal kaum noch verstehen. In seinem neu 
eröffneten Geschäft in der Schillerstrasse 62 in Kirchheim bie-
tet Hörakustiker-Meister Thomas Bayer jetzt seinen Kunden 
hierzu eine professionelle Beratung und eine riesige Auswahl 
an modernsten und individuell anpassbaren Hörhilfen. „Ich 
habe meinen Beruf von der Pike auf gelernt und kann aus 
meiner langjährigen Meister-Tätigkeit inzwischen auf einen 
sehr großen Erfahrungsschatz zurückgreifen“, berichtet uns 
Thomas Bayer. 
In einer angenehmen und ruhigen Atmosphäre erwartet die Be-
sucher deshalb vor allem eine sehr persönliche und auch respekt-
volle Betreuung. „Zunächst suchen und finden wir in aller Ruhe 
die Ursachen für den Hörverlust, dann wählen wir mit unsern 
Kunden gemeinsam das richtige und passende Hörgerät aus. 
Dabei stehen uns von hochwertigsten Standardmodellen bis hin 
zu mit Hilfe von 3D-Druckern exakt auf die Maße des Kunden 
angefertigten Geräten die modernsten Techniken und Hilfs-
mittel zur Verfügung“, so Thomas Bayer weiter. Und auch in 
weiteren, speziellen Situationen des täglichen Lebens weiß der 

Bei Hörverlust zum Profi-Hörakustiker
Thomas Bayer berät Sie diskret, fachkundig & individuell

Bernd Rembold

i

Hörgeräteakustikmeister / Inhaber  
Thomas Bayer

Schillerstr. 62 
74366 Kirchheim

Tel.: 07143 - 96 72 999 
Fax: 07143 - 96 72 998

info@bayer-hoerakustik.de 
bayer-hoerakustik.de

Öffnungszeiten:

Mo, Di, Do, Fr: 9 – 12.30 Uhr, 14-18 Uhr 
Mi 9 – 12.30 Uhr

Anzeige

Hör-Profi Rat. Zum Beispiel mit Telefongeräten, die mit Licht-
signalen auf einen Anruf aufmerksam machen oder maß-

gefertigten TV-Kopfhörern. „Besuchen Sie uns einfach 
spontan oder vereinbaren Sie einen Beratungstermin. 
Wir freuen uns auf Sie und versprechen Ihnen eine 
speziell auf Ihre Bedürfnisse zugeschnittene Betreu-
ung“, so Thomas Bayer. 

Hörgeräteakustikermeister Thomas Bayer

ZABERBote Juli 2019

Einfach sagenhaft! Pflanzen Mauk in Lauffen hat sich zum Fa-
milienfest am 29. und 30. Juni 2019 wieder einiges ausgedacht. 
Unter dem Motto „Spiel, Spaß & Action für die ganze Familie“ 
dürfen sich alle Besucher auf viele Highlights freuen. Zahlreiche 
Attraktionen, jeweils von 11 bis 17 Uhr, rund um den See sorgen 
dafür, dass keine Langeweile aufkommt und versprechen zwei 
erlebnisreiche Tage. 
Zu den bekannten Attraktionen wie Kinderkarussell, Hüpfburg 
und Bastelzelt zählen auch in diesem Jahr Kinderschminken und 
Torwandschießen. Viel Spaß verspricht der 
Segway-Parcours, bei dem Jung und Alt 
ihre Geschicklichkeit unter Beweis stellen 
können. Wer möchte, kann mit dem Kanu 
auf dem beschaulichen See paddeln oder 
eine Runde mit dem Rasentraktor drehen. 
Ein weiteres Highlight ist das Pony- und 
Eselreiten mit dem Reitverein Schwaigern 
am Sonntag, 30. Juni von 12 bis 16 Uhr. 
Und was wäre ein Familienfest ohne bunt 
geschminkte Kinder, ob Prinzessin, Su-
perman oder Einhorn – fast alles ist mög-
lich. Ein weiterer Höhepunkt ist das 4er-
Bungee-Trampolin mit bis zu acht Meter 
hohen Sprüngen. In luftige Höhen geht 
es auch mit der rund 7 m hohen Kletter-
pyramide. Nervenkitzel versprechen auch 

Familienfest bei Pflanzen Mauk
Spaß im Freizeit- & Erlebnispark am 29. und 30. Juni 

Bernd Rembold

Deutschlands größtes Erlebnis-Gartencenter

Kanu-Rundfahrt

Kettenkarussell

Pony- und Eselreiten

die Riesenrutsche und die 
Doppel-Pendelseilbahn. 
Es gibt immer weniger 
Bienen und andere Tiere, 
die Pflanzen bestäuben. Ein 
Imker erklärt, warum sie so 
wichtig sind, und führt in die Welt der Bienen 
ein. Im Anschluss kann Honig verkostet und gekauft werden. 
Die Einnahmen der Tombola mit attraktiven Preisen kommen 

einem sozialen Zweck in der Region zu-
gute. 
Wer entspannen möchte, findet rund um 
den See in mediterranem Ambiente ge-
mütliche Sitzgelegenheiten. Am Seegrill 
gibt es leckere Snacks, Getränke, Kaffee 
und Kuchen, Eis oder ein frisch gezapftes 
Bier, das Restaurant Café Sagenhaft bietet 
einen abwechslungsreichen Mittagstisch.
Natürlich stehen auch die kompetenten 
Mitarbeiter von Pflanzen Mauk für Fra-
gen rund um die riesige Produktpalette des 
Erlebnis-Gartencenters zur Verfügung. 
Es ist alles vorbereitet für ein spannen-
des Wochenende. Das gesamte Pflanzen 
Mauk-Team und der Mauki-Bär freuen 
sich auf Ihren Besuch.

Deutschlands größtes 

Erlebnis-Gartencenter

Landturm 7     
74348 Lauffen

Tel.: 07133 95030
Fax: 07133 950344

kontakt@pflanzen-
mauk-lauffen.de

www.pflanzen-mauk.de

Öffnungszeiten:
Mo. – Fr.    9 – 19.30 Uhr
Sa.                   9 – 18 Uhr
So.             11 – 18 Uhr*

*an Sonn- und Feiertagen Verkauf von 
Zimmerpflanzen und der dazugehörigen 
Keramik, Floristik sowie Balkon- und 
Beetpflanzen

i

            
„Bienen machen Schule“ –

Einführung in die Welt der Bienen       

            
         m

it unserem Imker.

Honigverkostung und -verkauf

Anzeige

Mit seiner Mutter Beate Bayer bekommt Hörgeräteakusti-
kermeister Thomas Bayer jetzt eine mehr als willkommene 
Unterstützung für sein aufstrebendes Geschäft in der 
Schillerstraße 62 in Kirchheim. „Meine Mutter ist 
schon sehr früh durch ihre ganz persönliche Erfah-
rung mit dem Thema Hörschwäche in Berührung 
gekommen und hat dadurch sicher auch mit zu 
meiner Berufsentscheidung beigetragen“, so Thomas 
Bayer. Heute betätigt sich Beate Bayer im Fachgeschäft 
schwerpunktmäßig mit organisatorischen und administra-
tiven Tätigkeiten. Dabei kommt ihr ihre kaufmännische Aus-
bildung und ihre langjährige Tätigkeit im Verkauf zugute. „Wir 
kümmern uns um alle Belange unserer Kundschaft, auch wenn 
diese einmal über das rein fachliche Thema hinausgehen sollten“, 
so die von ihrem Sohn liebevoll als „Organisationsfee“ und „gute 
Seele des Betriebs“ bezeichnete Mama. „Die Kunden werden 
von uns in einer angenehmen und persönlichen Atmosphäre 
ganz individuell rund um das sensible Thema Hörschwäche und 
Hörhilfe beraten“, so Beate Bayer weiter. Und dass die Kunden 
diese Betreuung hoch einschätzen zeigt die jetzt ganz aktuell 
zugesprochene Auszeichnung zum „1A Hörakustiker 2019“. 
Darin wird Bayer Hörakustik unter anderem eine durch Kun-
denbefragung bestätigte besondere Serviceorientierung und eine 
hohe Kundenzufriedenheit verbunden mit individueller Betreu-
ung und Nachsorge zugesprochen. Auch die behindertengerech-
te Verkaufsraumgestaltung, die kostenlose Bereitstellung von 
Leihgeräten bei Reparaturen und die angebotenen Haus- und/
oder Altenheimbesuche werden in der Auszeichnung besonders 

Schon gehört ?
Bayer Hörakustik bekommt kompetente Verstärkung

Bernd Rembold

Blitz

Kaum etwas fällt schwerer, als sich selbst einzugestehen, dass 
der eigene Körper nicht mehr alles macht, was wir von 
ihm erwarten. Doch die eindeutigen Hinweise, die 
er oder unsere Umwelt uns geben, sollten wir un-
bedingt auch ernst nehmen und auf sie reagieren. 
Zum Beispiel, wenn wir den Fernseher jeden Abend 
lauter drehen müssen oder vermeiden, ans Telefon 
zu gehen, weil wir den Anrufer am anderen Ende der 
Leitung manchmal kaum noch verstehen. In seinem neu 
eröffneten Geschäft in der Schillerstrasse 62 in Kirchheim bie-
tet Hörakustiker-Meister Thomas Bayer jetzt seinen Kunden 
hierzu eine professionelle Beratung und eine riesige Auswahl 
an modernsten und individuell anpassbaren Hörhilfen. „Ich 
habe meinen Beruf von der Pike auf gelernt und kann aus 
meiner langjährigen Meister-Tätigkeit inzwischen auf einen 
sehr großen Erfahrungsschatz zurückgreifen“, berichtet uns 
Thomas Bayer. 
In einer angenehmen und ruhigen Atmosphäre erwartet die Be-
sucher deshalb vor allem eine sehr persönliche und auch respekt-
volle Betreuung. „Zunächst suchen und finden wir in aller Ruhe 
die Ursachen für den Hörverlust, dann wählen wir mit unsern 
Kunden gemeinsam das richtige und passende Hörgerät aus. 
Dabei stehen uns von hochwertigsten Standardmodellen bis hin 
zu mit Hilfe von 3D-Druckern exakt auf die Maße des Kunden 
angefertigten Geräten die modernsten Techniken und Hilfs-
mittel zur Verfügung“, so Thomas Bayer weiter. Und auch in 
weiteren, speziellen Situationen des täglichen Lebens weiß der 

Bei Hörverlust zum Profi-Hörakustiker
Thomas Bayer berät Sie diskret, fachkundig & individuell

Bernd Rembold

i

Hörgeräteakustikmeister / Inhaber  
Thomas Bayer

Schillerstr. 62 
74366 Kirchheim

Tel.: 07143 - 96 72 999 
Fax: 07143 - 96 72 998

info@bayer-hoerakustik.de 
bayer-hoerakustik.de

Öffnungszeiten:

Mo, Di, Do, Fr: 9 – 12.30 Uhr, 14-18 Uhr 
Mi 9 – 12.30 Uhr

Anzeige

Hör-Profi Rat. Zum Beispiel mit Telefongeräten, die mit Licht-
signalen auf einen Anruf aufmerksam machen oder maß-

gefertigten TV-Kopfhörern. „Besuchen Sie uns einfach 
spontan oder vereinbaren Sie einen Beratungstermin. 
Wir freuen uns auf Sie und versprechen Ihnen eine 
speziell auf Ihre Bedürfnisse zugeschnittene Betreu-
ung“, so Thomas Bayer. 

Hörgeräteakustikermeister Thomas Bayer

ZABERBote Juli 2019

Einfach sagenhaft! Pflanzen Mauk in Lauffen hat sich zum Fa-
milienfest am 29. und 30. Juni 2019 wieder einiges ausgedacht. 
Unter dem Motto „Spiel, Spaß & Action für die ganze Familie“ 
dürfen sich alle Besucher auf viele Highlights freuen. Zahlreiche 
Attraktionen, jeweils von 11 bis 17 Uhr, rund um den See sorgen 
dafür, dass keine Langeweile aufkommt und versprechen zwei 
erlebnisreiche Tage. 
Zu den bekannten Attraktionen wie Kinderkarussell, Hüpfburg 
und Bastelzelt zählen auch in diesem Jahr Kinderschminken und 
Torwandschießen. Viel Spaß verspricht der 
Segway-Parcours, bei dem Jung und Alt 
ihre Geschicklichkeit unter Beweis stellen 
können. Wer möchte, kann mit dem Kanu 
auf dem beschaulichen See paddeln oder 
eine Runde mit dem Rasentraktor drehen. 
Ein weiteres Highlight ist das Pony- und 
Eselreiten mit dem Reitverein Schwaigern 
am Sonntag, 30. Juni von 12 bis 16 Uhr. 
Und was wäre ein Familienfest ohne bunt 
geschminkte Kinder, ob Prinzessin, Su-
perman oder Einhorn – fast alles ist mög-
lich. Ein weiterer Höhepunkt ist das 4er-
Bungee-Trampolin mit bis zu acht Meter 
hohen Sprüngen. In luftige Höhen geht 
es auch mit der rund 7 m hohen Kletter-
pyramide. Nervenkitzel versprechen auch 

Familienfest bei Pflanzen Mauk
Spaß im Freizeit- & Erlebnispark am 29. und 30. Juni 

Bernd Rembold

Deutschlands größtes Erlebnis-Gartencenter

Kanu-Rundfahrt

Kettenkarussell

Pony- und Eselreiten

die Riesenrutsche und die 
Doppel-Pendelseilbahn. 
Es gibt immer weniger 
Bienen und andere Tiere, 
die Pflanzen bestäuben. Ein 
Imker erklärt, warum sie so 
wichtig sind, und führt in die Welt der Bienen 
ein. Im Anschluss kann Honig verkostet und gekauft werden. 
Die Einnahmen der Tombola mit attraktiven Preisen kommen 

einem sozialen Zweck in der Region zu-
gute. 
Wer entspannen möchte, findet rund um 
den See in mediterranem Ambiente ge-
mütliche Sitzgelegenheiten. Am Seegrill 
gibt es leckere Snacks, Getränke, Kaffee 
und Kuchen, Eis oder ein frisch gezapftes 
Bier, das Restaurant Café Sagenhaft bietet 
einen abwechslungsreichen Mittagstisch.
Natürlich stehen auch die kompetenten 
Mitarbeiter von Pflanzen Mauk für Fra-
gen rund um die riesige Produktpalette des 
Erlebnis-Gartencenters zur Verfügung. 
Es ist alles vorbereitet für ein spannen-
des Wochenende. Das gesamte Pflanzen 
Mauk-Team und der Mauki-Bär freuen 
sich auf Ihren Besuch.

Deutschlands größtes 

Erlebnis-Gartencenter

Landturm 7     
74348 Lauffen

Tel.: 07133 95030
Fax: 07133 950344

kontakt@pflanzen-
mauk-lauffen.de

www.pflanzen-mauk.de

Öffnungszeiten:
Mo. – Fr.    9 – 19.30 Uhr
Sa.                   9 – 18 Uhr
So.             11 – 18 Uhr*

*an Sonn- und Feiertagen Verkauf von 
Zimmerpflanzen und der dazugehörigen 
Keramik, Floristik sowie Balkon- und 
Beetpflanzen

i

            
„Bienen machen Schule“ –

Einführung in die Welt der Bienen       

            
         m

it unserem Imker.

Honigverkostung und -verkauf

Anzeige

positiv hervorgehoben. „Überzeugen Sie sich gerne von unse-
rem umfangreichen Service-, Beratungs- und Verkaufsangebot. 

Kommen Sie gerne jederzeit bei uns vorbei und erfahren 
Sie mehr über die allerneueste Hörgeräte-Technik“, so 
Thomas Bayer.

Beate Bayer mit Thomas Bayer, Hörgeräteakustikermeister und Inhaber

Anzeige

Das Wort „Stoffwechsel“ ist häufig in 
Gebrauch. Man redet von einem guten 
Stoffwechsel, schlechten Stoffwechsel, 
Fettstoffwechsel, Stoffwechsel ankur-
beln, anregen, antreiben … und und 
und …!
Den Stoffwechsel positiv beeinflussen 
können, geht das denn wirklich?
Eine Frage, die sich wohl ganz viele stel-
len.
Ich sage:  Natürlich geht das!!
Es gibt keine Zauberformel, aber es gibt 
wichtige Funktionen in unserem Kör-
per, die wir nutzen können, um unseren 
Stoffwechsel auf „Turbo“ umzustellen. 

Dazu gehören unter anderem 

– eine gute Muskulatur

– regelmäßiges Essen

– gesunde Lebensmittel

– genügend Eiweiß

– Stress abbauen / vermeiden

– genügend Schlaf

Also, ihr seht schon, einige Faktoren, 
die da eine große Rolle spielen in unse-
rem Organismus, um auf „Turbo“ um-

Der Turbo für den Stoffwechsel

zuschalten. Da stellt sich die Frage “Was 
ist denn eigentlich genau der Stoffwech-
sel und wo findet er statt?“
Diese und viele andere Fragen zu diesem 
Thema sind zu umfangreich und kom-
plex, um in Kürze darüber zu schreiben, 
zu verstehen und vor allem auch umzu-
setzen!
Deshalb lade ich jeden ein, den das The-
ma mehr interessiert und endlich auch 
seinen Körper auf „Turbogang“ um-
schalten möchte, zu meinem Vortrag 
„Der Turbo für den Stoffwechsel“.

Ich freue mich auf Dich!
Dein Coach Sabine

Vortrag 

„Der Turbo für den Stoffwechsel“
Studio 

Sabine Wahl
Kunst und Körper

Marktstraße 15
74336 Brackenheim

Anmeldung bitte unter info@sabinewahl.de oder unter mobil: 0172 / 733 92 29

Donnerstag, 5.12.19 

  
 19.30 UhrEintritt frei!
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Leben & Gesundheit
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Leben & Gesundheit

Bürozeiten Pflegeservice: 
Mo. bis Do. 8 – 12 Uhr und 13 – 16 Uhr 

Fr. 8 – 12 Uhr
Bitte Termin vereinbaren

Öffnungszeiten Tagespflege: 
Mo. bis Fr. 8 – 16 Uhr

letzter Samstag im Monat ab 7 Personen

Pflegeservice & Die Tagespflege 
Schilling GmbH

Vertragspartner aller Krankenkassen

• Case Management DGCC

• Tagespflege

 • Case Management DGCC

 • Tagespflege

Feuerseestraße 4
74336 Brackenheim

Telefon: 07135 / 939 922
Telefax: 07135 / 939 923

E-Mail: info@d-hoim.de
www.d-hoim.de

Bürozeiten Pflegeservice: 
Mo. bis Do. 8 – 12 Uhr und 13 – 16 Uhr 

Fr. 8 – 12 Uhr
Bitte Termin vereinbaren

Öffnungszeiten Tagespflege: 
Mo. bis Fr. 8 – 16 Uhr

letzter Samstag im Monat ab 7 Personen

Pflegeservice & Die Tagespflege 
Schilling GmbH

Vertragspartner aller Krankenkassen

• Case Management DGCC

• Tagespflege

 • Case Management DGCC

 • Tagespflege

Feuerseestraße 4
74336 Brackenheim

Telefon: 07135 / 939 922
Telefax: 07135 / 939 923

E-Mail: info@d-hoim.de
www.d-hoim.de

Zum 4-jährigen Jubiläum der Tagespflege 
hatte sich der Brackenheimer Pflegeservice 
„d’hoim“ am 11. September wieder etwas 
ganz Besonderes vorgenommen. Um 10.30 
Uhr starteten 46 bestgelaunte Gäste mit 
ihren Angehörigen und dem Personal der 
Tagespflege zu einem Ausflug zur Bundes-
gartenschau. Schon die Busfahrt gestaltete 
sich dank bester Stimmung zum besonde-
ren Erlebnis und so konnte dann um 11 
Uhr bei bestem Wetter und mit den bereits 
vorab reservierten 12 Rollstühlen die Reise 
über das BUGA-Gelände beginnen. Nach 
einem gemeinsamen Mittagessen und ei-
ner spontanen Gesangseinlage wurde der 
Kräutergarten besichtigt, bevor man unter-
brochen durch einige Trinkpausen das 
restliche Gelände in Augenschein nehmen 
konnte. Müde, aber bestens unterhalten 
erreichte die Reisegruppe dann um 17 Uhr 
wieder den Ausgangspunkt in Bracken-
heim. Alle Gäste waren begeistert und 
noch lange wurde in der Tagespflege von 
diesem schönen Tag gesprochen. Bedan-
ken möchten sich alle Beteiligten bei der 
Kreissparkasse Heilbronn und der Volks-
bank Unterland für die Unterstützung und 
natürlich bei allen Angehörigen und dem 

„Die Tagespflege“ auf Tour
Zu Besuch auf der BUGA in Heilbronn

Betreuungspersonal von „d’hoim“. Neben 
den zahlreichen Angeboten für die Gäste 
der Tagespflege wie das „Generationen-
projekt“ mit den lokalen Schulen, die re-
gelmäßigen „Angehörigentage“, die Akti-
on „Flohkiste“ mit Kindergartenkindern 
in der Tagespflege, dem Kinderchor zu 
Gast und Ausflügen auf ’s Hörnle war die-
ser Tag ein weiterer Höhepunkt und zeigt 
das besondere Engagement von „d’hoim“ 
zur besten Betreuung seiner Gäste. „Wir 
sind sehr stolz darauf, wie sich „die Tages-
pflege“ entwickelt hat und werden weiter-
hin engagiert für ein abwechslungsreiches 
Tagesprogramm sorgen“ so Geschäftsfüh-
rerin Katica Schilling. 

Bernd Rembold

Gruppenbild mit Angehörigen und Betreuern

Unterwegs auf der BUGA

Startschuss durch Katica Schilling,   
Simone Stratmann und Busfahrer Alfred Schock

Am Sonntag, 8. Dezember, findet im Alten- und Pflegeheim 
Haus Zabergäu in Brackenheim der traditionelle Adventsbasar 
statt. Alle haben die Möglichkeit, durch die adventliche Atmo-
sphäre des Hauses zu bummeln. Es gibt verschiedene Verkaufs-
stände mit Strickwaren, Marmelade, Weihnachtsbrötle sowie die 
Möglichkeit sich an Essen und Getränken zu erfreuen. Mit-
wirken werden der Liederkranz Stockheim und der Kinderchor 
Brackenheim. Beginn ist um 13.30 Uhr.

Weihnachtsfeier 
Die Weihnachtsfeier findet am 19. Dezember statt. Auch das 
Christkind hat sich angesagt. Die Feierstunde beginnt um 10.30 
Uhr. Anschließend, gegen 12.30 Uhr gibt es ein festliches Mit-
tagessen.

Advent- und Weihnachtsstimmung
macht sich im Haus Zabergäu Brackenheim breit

Gerhard Dubinyi

Anzeige Anzeige

Für die Bewohner und ihre Angehörigen gibt es am Adventsbasar wieder reichlich Gelegenheit, sich verwöhnen zu lassen.

Auch vor dem Eingang wird es Köstlichkeiten geben.

Neujahrsempfang
Der traditionelle Neujahrsempfang ist am Donnerstag, 2. Januar 
2020 von 14.30 Uhr  bis 16.30 Uhr.
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Herzlichen Dank  
an alle Anzeigenkunden!  
Die Kirchenbezirkszeitung „Bei uns“ finanziert sich  
wie immer ausschließlich durch Werbung.

Redaktion »Bei uns«
c/o Astrid Anna Link, Journalistin und Lektorin
E-Mail: redaktion-bei-uns@gmx.de
Mobil: 0171 9489031

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Sie besitzen Vermögen.  
Sie wollen in einem Testament  

bestimmen, was damit geschieht.  
Welche Besonderheiten gelten für 

„Patchwork-Familien“?  
Was müssen Paare einer nicht ehelichen 

Lebensgemeinschaft beachten?  
Sie haben Fragen über Fragen 

 
Das ist… 

 
 

 
 
 

Ihr gutes Recht 
 
 
  

Kirchstraße 11 ∙ D – 74336 Brackenheim 
Telefon 0 71 35 – 97 49 90   ∙   www.hentschke-bluekle.de 

 

 

 
  

 Rechtsanwälte Brigitte Hentschke, Klaus Karl Blükle, Maren Armbruster 

KollegIn gesucht

(m/w/d)
gerne auch Berufseinsteiger für das Rechtsgebiet 

Mietrecht, Straßenverkehrsrecht,  
Unfallabwicklungen  

Fühlen Sie sich angesprochen? 
Dann senden Sie Ihre Bewerbungsunterlagen an:

Hentschke & Blükle, Rechtsanwälte 
Kirchstraße 11, 74336 Brackenheim 

kanzlei@hentschke-bluekle.de

Rechtsanwälte Brigitte Hentschke und Klaus Karl Blükle 

Umfangreiche 
Unterstützung

Auf die Piste – fertig – los!

Die Diakonische Bezirksstelle Brackenheim bietet ein umfangrei-
ches Angebot für die Menschen im Kirchenbezirk Brackenheim 
welches durch die  tatkräftige Unterstützung der ehrenamtlichen 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter realisiert werden kann. Dafür 
herzlichen Dank! Sei es Begegnung in Selbsthilfegruppen, Frei-
zeitangebote  für Frauen und auch für Senioren, die Unterstützung 
in Form von Einkaufsmöglichkeiten von Kleidung, Haushaltswa-
ren  in den beiden Diakonieläden in Brackenheim und Schwaigern 
sowie  dem Lebensmittelverkauf in der Fahrtafel in Brackenheim 
und Güglingen oder die Hausaufgabenhilfe für Grundschulkin-
der! Die Angebote sind vielfältig und erreichen viele Menschen 
im Kirchenbezirk.  Auch die Beratung bei anstehenden Mutter-
Kind-Kuren sowie die Lebens- und Sozialberatung in Bracken-
heim, Güglingen und Schwaigern sind weitere wichtige Baustein. 
Beratung bedeutet hier, das helfende Gespräch und die  praktische 
Hilfe zu verbinden.  Perspektiven suchen, Hilfe zur Alltagsbe-
wältigung, Unterstützung und Beratung bei der Beantragung von 
Hilfen. Die Beratung ist kostenlos und offen für alle Menschen, 
gleich welcher Nationalität, Religionszugehörigkeit oder Herkunft. 
Sollten Sie ein Beratungsanliegen haben, kommen Sie gerne in 
die offene Sprechstunde immer dienstags zwischen 10:00 Uhr und 
12:00 Uhr, donnerstags zwischen 16:00 Uhr und 18:00 Uhr in 
Brackenheim, Kirchstrasse 10, mittwochs zwischen 10:00 Uhr und 
12:00 Uhr nach Schwaigern, Zeppelinstrasse  33 oder zwischen 
16:00 Uhr und 18:00 
Uhr in Güglingen, 
Familie im Zentrum 
Deutscher Hof 3-4. 
Oder Sie rufen Sie 
uns gerne an und 
vereinbaren einen 
Termin. Sie errei-
chen uns unter fol-
gender Rufnummer: 
07135 – 9884 - 0

Du liebst den Winter, die Sonne und den Schnee? Dann nichts 
wie auf nach Lenzerheide! Vom 31.12. bis 6.1. feiert die Ski- 
und Snowboardfreizeit des Evangelischen Jugendwerks Bezirk 
Brackenheim einen unvergesslichen Jahreswechsel: Dich erwar-
tet nicht nur ein tolles Schweizer Skigebiet mit Pisten für alle 
Könnerstufen, Skikurse für Anfänger und Profis mit geschulten 
Mitarbeitenden und ausgebildeten Ski- und Snowboardlehrern, 
sondern auch ein cooles, abwechslungsreiches Programm und 
eine super Gemeinschaft.
Zusammen möchten wir ins neue Jahr starten und dabei über 
Gott und die Welt reden. Dieses Jahr lautet das Freizeitthema 
„Unboxing“ und wie das mit dem Glauben zusammenhängt, er-
fährst du an interessanten Themenabenden, die auch mal unter 
die Haut gehen. 
Vor der Türe warten eine gigantische Schweizer Berglandschaft 
und 225 Pistenkilometer auf uns, wo wir tagsüber die Piste ro-
cken und unsere Kanten in den Schnee graben. Nach einem 
schönen und abwechslungsreichen Ski- und Snowboardtag wär-
men wir uns beim Après-Ski mit Kakao und Kuchen wieder 
auf. Abends gibt es Spiel, Spaß und Action beim knalligen Sil-
vesterabend und anderen aufregenden Abendprogrammen oder 
spannende Gesprächsrunden. 

Ski- und Snowboardfreizeit vom 31.12.19 bis 6.1.2020
Béla Koch 

Ski- und Snowboardfreizeit 
Lenzerheide
Wann:  31.12.2019 – 6.1.2020
Wer:  von 13 – 17 Jahren 
Wo:  Lenzerheide-Valbella (CH)

Weitere Infos und Anmeldung:  
Telefon: 0 71 35 / 151 61
www.ejw-brackenheim.de 
info@ejw-brackenheim.de

i
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Wir wohnen in einem großen Freizeitheim in Valbella, nahe der 
Talstation der Rothornbahn. Das Haus lädt ein zu Tischtennis 
und Karten spielen, gemeinsamen Essen und coolen Abenden. 
Geschlafen und ausgeruht wird in großen Mehrbettzimmern. 
Du bist zwischen 13 und 17 Jahre alt und hast Lust auf eine 
geniale Freizeit? Dann nichts wie los!

45

Berge, Schnee und eine tolle Freizeit warten auf dich.

Kirchstraße 10, 74336 Brackenheim 
Tel.: 07135 / 988 40
info@diakonie-brackenheim.de
www.diakonie-brackenheim.de

i

QR-CODE
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Diakoniestation Brackenheim Leintal-Festival 2020
Buntes Programm Mein Name ist Markus Kopp und ich habe 

am 1. Oktober 2019 die Stelle als Verwal-
tungsleiter / stellvertretender Geschäfts-
führer bei der Diakonie-/Sozialstation Bra-
ckenheim – Güglingen angetreten. Über die 
neue Aufgabe hier in Brackenheim freue ich 
mich sehr. Unter anderem bin ich für die be-
triebswirtschaftlichen Abläufe, Controlling, 
die Arbeitssicherheit und den Datenschutz 
zuständig. Ich bin froh, Teil eines Teams zu 
sein, welches Kranke und Pflegebedürftige in 
ihrer Häuslichkeit unterstützt und so einen 
wichtigen Teil dazu beiträgt, dass Menschen 

„Hören-Sehen-Genießen“ lautet das Motto des Leintal-Fes-
tivals, das vom 13. bis 26. April 2020 in der Zeltkirche auf 
dem Gelände der Heuchelberg Weingärtner in Schwaigern 
stattfindet. Das ambitionierte Projekt der evangelischen Kir-
chengemeinden im Leintal soll ein niederschwelliges Ange-
bot für alle Menschen sein, die Kirche aus einer modernen 
Perspektive erleben möchten. Die Kirchengemeinden aus Ge-
samt-Schwaigern, Kleingartach, Massenbachhausen und die 
Liebenzeller Gemeinschaft Schwaigern organisieren rund um 
die Vorsitzenden des Kernteams, Dieter Schilling und Pfarrer 
Jörg Kohler-Schunk, das bunte Programm für alle Generatio-
nen. Als Unterstützer ist Zeltkirchen-Pfarrer Thomas Wingert 
dabei, der das Konzept der evangelischen Landeskirche Würt-
temberg vor Ort betreut. Das Festival finanziert sich aus Zu-
schüssen der einladenden Gemeinden, dem Innovationsfonds 
der Evangelischen Landeskirche Württemberg, Eintrittsgel-
dern bei Konzerten und Spenden sowie Sponsoren, die sich 
gerne mit den Verantwortlichen in Verbindung setzen können. 
Informationen unter www.leintal-festival.de.

möglichst lange in ihrer gewohnten Umge-
bung bleiben können.
Durch unser breitgefächertes Angebot stellen 
wir sicher, dass unsere Kunden aus einer Hand 
mit verschiedenen Dienstleistungen umfas-
send unterstützt werden können. Beispielsweise 
bieten wir Krankenpflege, Nachbarschaftshilfe, 
hauswirtschaftliche Unterstützung, Hausnotruf, 
Essen auf Rädern, Mittagstisch, eine Betreuungs-
gruppe für dementiell Erkrankte und einen am-
bulanten Hospizdienst an. Bei Fragen stehen wir 
Ihnen sehr gerne (unter der Telefonnummer  
07135 9861-0) zur Verfügung. Markus Kopp und Christine Graf
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# wirliebengemeinde

Bezirk Leonberg/Ditzingen

Bitte wählen Sie so:

 Jochen Baral 
 Pfarrer Stefan Hermann 

Kirchenwahl am 1. Dezember 2019 
Ihre Kandidaten für die Landessynode 

# wirliebengemeinde

Bezirk Leonberg/Ditzingen

Bitte wählen Sie so:

 Jochen Baral 
 Pfarrer Stefan Hermann 

Kirchenwahl am 1. Dezember 2019 
Ihre Kandidaten für die Landessynode 

Veranstaltungen 
Freitag, 29. November, 17 Uhr:  

Offenes Advents- und Weihnachtsliedersingen 
Leitung: Bezirkskantorin Gabriele Bender 
Stadtkirche Brackenheim

Samstag, 30. November, 19 Uhr (Einlass 18.15 Uhr,  
Ende gegen 21 Uhr), Stadtkirche Schwaigern 
Weihnachtskoratorium Johann Sebastian Bach, I – III und VI, mit 
Camerata Lichdi und der Kantorei St. Stephan Würzburg, Solisten: 
Maraile Lichdi (Sopran), Sonja Koppelhuber (Alt), Tilman Lichdi 
(Tenor), Johannes Weinhuber (Bass),  Leitung: KMD Christian 
Heidecker, Veranstalter: Förderverein Stadtkirche
Eintrittskarten zu 47 € / 42 € / 35 € / 25 € und  
Hörkarten zu 15 € bei: 
VBU – Volksbank im Unterland eG, Schwaigern (Karten abholen) 
Heilbronner Stimme Kundencenter (Karten bitte abholen) 
Kaiserstr. 24, Heilbronn, Telefon: 07131 / 615 701 
Reisebüro Skyline (Karten bitte abholen) 
Karlsruher Str. 73, Leingarten, Telefon: 07131 / 90 2020 
Petra Best (Förderverein) Telefon: 07138 / 8107036 
E-Mail: FVStadtkircheSchwaigern@t-online.de 
Reservix (Ticketportal) Telefon: 01806 / 700 733
Dienstag, 3. Dezember, 17 Uhr (Einlass 16.30 Uhr)  
Kinder-Mitmach-Konzert „Weihnachten ist Party für Jesus“, mit 
Daniel Kallauch. Veranstalter: Evang. Kirchengemeinde Pfaffen-
hofen & Die Apis. Bürgerzentrum Brackenheim 
Eintrittskarten zu 8 € im VVK bei: 
Bastelecke Güglingen, Buchhandlung Taube Brackenheim, Textil-
haus Holzhäuer Pfaffenhofen, www.cvents.de, Tageskasse 12 €
Freitag, 6. Dezember, 17 Uhr (Einlass & Bistro 16.30 Uhr) 
Kinder-Mitmach-Adventskonzert mit Liedermacher Uwe Lal,  
ab 2 Jahren. Frizhalle, Theodor-Heuss-Str. 12, Schwaigern. Tickets 
im VVK zu 5 € für Kinder (TK 8 €), 8 € für Erwachsene (TK 10 €) 
unter www.cvents.de und im Buchladen Schwaigern, Theodor-
Heuss-Str. 3 /1. Veranstalter: Trägerkreis Leintal-Festival 2020
Freitag, 6. Dezember, 20 Uhr (Einlass 19 Uhr) 
Popchor Power Voices, Benefizkonzert für Aids-Hilfe Unterland 
Stadtkirche Schwaigern, Chorleitung: Ulrich Dachtler 
Eintritt frei, Spenden erbeten, Veranstalter: Liederkranz Schwaigern
Sonntag, 8. Dezember, 15 – 17 Uhr
Adventlicher Nachmittag mit Cornelius Haefele, Veranstalter:  
Die Apis. Konrad-Sam-Gemeindehaus, Brackenheim
Samstag, 21.Dezember 2019, 15 Uhr (Einlass 14.30 Uhr) 
Kinder-Familien-Filmnachmittag: „Das Superbuch“ (ab 2 Jahren, 
ca. 25 Min.) und parallel „Der Weihnachtsstall“ (ab 6 J., ca. 90 min.), 
Veranstalter: Liebenzeller Gemeinschaft, Falltorstr. 4, Schwaigern

Martin Feucht, Pfarrer Kohler-Schunk und Matthias Koch vom 
Kernteam des Leintal-Festivals
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