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Bahnhofstr. 21
74348 Lauffen a. N.
Tel.: 07133 965811
Fax: 07133 965813
info@mocos.de
www.mocos.de
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ge Handy defekt? Schnelle Hilfe ganz nah
Ihr Handyladen in Lauffen ist Retter in der Not 
Wer kennt die Situation nicht? Das neue, 
schicke Handy ist gerade aus der Verpa­
ckung geholt, doch schon nach wenigen 
Tagen fällt der – fast – wichtigste Be­
gleiter im Alltag lautstark auf den 
Boden. 
Schon vielen Smartphone­
besitzern ist ihr gutes Stück 
wegen einer kleinen Unacht­
samkeit aus der Hand ge­
rutscht. Beim Aussteigen aus 
dem Auto oder beim Selfie. 
„Wenn der Bildschirm von 
Rissen überzogen oder der 
Rahmen beschädigt ist, kann 
natürlich auch ein technischer 
Schaden im Inneren des Gerätes 
entstanden sein“, sagt Angela 
Seidel. Besonders ärgerlich ist es, 
wenn der Kunde jetzt noch keine 
Handysturz-Versicherung abge­

schlossen hat. Doch dank ihres umfassenden 
Service helfen die SmartphoneHelden auch in 

diesem Fall fachmännisch und zuverlässig.
Vor Ort analysiert ein Experte den Scha­

den aufs Genaueste. Anschließend gibt 
er dem Kunden einen Überblick vom 

entstandenen Schaden, und auf 
Wunsch wird dieser dann schnell 
und sicher repariert. Das Handy 
ist gerettet, und der Alltag läuft 
wieder prima.
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Béla 
KochInnenarchitektur hautnah erleben

p2küchenatelier und p2eventlocation in Nordheim

Außergewöhnliche Innenarchitektur, bis ins kleinste Detail ab­
gestimmt auf individuelle Wünsche und Bedürfnisse und die 
Gewissheit, dass die exklusive Gestaltung mit hochwertigen 
Materialien alle Sinne begeistern wird – p2raumdesign steht für 
höchste Ansprüche an Innenarchitektur und für eine ganzheitli­
che Planung mit Liebe zum Detail. Sowohl im gewerblichen 
Objekt- als auch privaten Livingbereich bietet p2raumdesign 
ein breites Spektrum an Kreativität und Professionalität.
„In unserem p2küchenatelier in Nordheim finden Sie moderne 
Gesamtkonzepte und die eine oder andere Überraschung“, so 
Rainer Palinkasch. Mit über 240 Frontmustern und Produkten 
von Topmarken wie systhema, Rempp, Blanco, Miele, Dekton, 
Gudcina und vielen mehr ist man hier auf nahezu alle Wünsche 
vorbereitet. „Besondere Highlights sind die Quooker-Trinkwas­
serbereiter, bei denen direkt aus dem Wasserhahn kaltes, ko­
chendes oder gesprudeltes Trinkwasser kommt.“
Eine weitere Bereicherung im Sortiment ist die Marke V-ZUG 
aus der Schweiz, die als Vorreiter im Bereich hochwertiger 
Dampfgarer, Backöfen und Hygiene-Spülmaschinen sowie deren 
Vernetzung im Smart Home gilt. Als exklusiver V-ZUG-Fach­
händler im Raum Heilbronn bietet p2raumdesign eine große 
Auswahl an Premium-Geräten zum Anfassen und Ausprobieren.

Rainer Palinkasch
Planungsbüro für Innenarchitektur
Zimmerer Höhe 31  •  74226 Nordheim
Tel.: 07133 202 52 00  •  Fax: 07133 202 52 99
E-Mail: info@p2raumdesign.de

Die p2eventlocation mit herrlichem Panoramablick

Das p2küchenatelier

Bürogebäude mit p2eventlocation im Penthouse

Eventkalender-Infos unter 
www.p2raumdesign.de/events

Im Dachgeschoss des Nordheimer Firmenkomplexes befindet 
sich die neue p2eventlocation, ein aktiver Veranstaltungsraum. 
Hier finden kulinarische Events statt, bei denen einem das Was­
ser im Mund zusammenläuft. Mit dem Start der neuen Home­
page im September können im Veranstaltungskalender zahlreiche 
Events direkt gebucht werden – V-Zug-Kochevents, Weinsemi­
nare, Grillkurse, Backkurse und vieles mehr. Auf Anfrage werden 
auch individuelle Firmenevents bis max. 40 Personen angeboten.
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Aktuell sind digitale Plattformen und virtuelle Zusammen­
künfte gefragter denn je, die Zeit der Coronakrise verschafft 
Onlineformaten hohe Nachfragen und einen starken Auf­
schwung. Auch im Eventbereich steigen gerade die Anbieter 
großer Messen, Tagungen und Konferenzen vermehrt auf On­
lineformate um. 

Vorteile von virtuellen Messen
Doch neben der Reduktion des Ansteckungsrisikos durch si­
cheres Einhalten von Abstandsregeln und maximalen Personen­
zahlen bringt die Digitalisierung im Event-Bereich für Ausstel­
ler und Besucher viele weitere Vorteile – auch mit Blick auf die 
Zukunft. „Virtuelle Messen sind für Veranstalter, Aussteller und 
Besucher oft preisgünstiger, weil die Kosten für Veranstaltungs­
räume, Logistik, Infrastruktur und Versorgung entfallen. Wei­
tere Vorteile sind Zeitersparnis und eine größere Reichweite. 
Außerdem können Aussteller ihre Produkte und Dienstlei­

OnlineVideos: professionell, individuell  und persönlich auftreten
AgentK konzipiert und dreht Drohnen-, Messe-, Rezept-  und Imagevideos

Karlotta Koch

Drohnenaufnahmen und Rezeptvideos  
als weitere Formate
Sehr gefragt sind gerade auch Rezeptvideos oder Drohnenauf­
nahmen, wie die, die AgentK bereits für die Bauunternehmung 
Haass produziert hat. Ob als Rundflug um bestimmte Objekte 
wie Firmengebäude oder mit Landschaftsaufnahmen im Hin­
tergrund, Drohnenvideos sind topaktuell. Ein weiteres Feld sind 
Rezeptvideos: „Gerade für Menschen mit wenig Erfahrung 
beim Kochen, für jene die etwas Neues ausprobieren möchten 
oder alle, die anderen einmal über die Schulter schauen möchten, 
sind die Kurzvideos eine tolle visuelle Stütze. Einfach anschauen 
und nachkochen“, empfiehlt Peter Koch. 

stungen direkt aus ihren Firmenräumen heraus präsentieren 
oder mögliche Kunden in einem passenden Ambiente von ihren 
Leistungen überzeugen“, sagt Peter Koch

Konzeption und Videodreh aus einer Hand
Peter Koch erläutert die Konzeption und das Filmen eines Mes­
sevideos ab Beispiel der Spielberger Mühle: „Um Produktneu­
heiten auf der Biofach-Messe zu präsentieren, benötigte das 
Team von Volkmar Spielberger professionelle Messevideos. In­
nerhalb weniger Tage erstellten wir gemeinsam eine Konzepti­
on, angepasst und abgestimmt auf die Produkte und die Philo­
sophie der Spielberger Mühle. Dabei haben wir die Atmosphäre 
eines Messestandes aufgegriffen. Neben der Präsentation der 
Produktneuheiten gibt ein Messevideo die Möglichkeit, bei­
spielsweise das Unternehmen kurz und visuell zu präsentieren, 
oder die Besucher mit persönlichen Worten direkt anzuspre­
chen. Als Ihr Werbedienstleister aus der Region können wir 
schnell und flexibel auf Ihre zeitlichen und inhaltlichen Anfor­
derungen reagieren.“

Kundengespräche im Videochat 
Im Anschluss an die Präsentation der Firma durch ein professi­
onelles und kundenorientiertes Video, können Besucher mit 
Ausstellern ins Gespräch kommen, zum Beispiel per Online-
Meeting, Text- oder Video-Chat oder auch per Telefon. 
Professionelle Videos sind gerade in Zeiten von Abstandsregeln 
und Beschränkung und Absage von Veranstaltungen eine gute 
Möglichkeit, sich zu präsentieren und eine große Zahl an Men­
schen zu erreichen. 

Video von der SPIELBERGER Mühle

i

Vielen Dank an unsere Sponsoren

• Bauplanung
• Brandschutz
• Generalplanung

IM DETAIL DAS GANZE SEHEN.

ROLAND

Bäder • Wärme • Neue Energien 

Hauptsponsoren

Theodor-Heuss-Straße 2, 74336 Brackenheim

Tel: 07135 9345490       www.zaberbote.de

peter.koch@zaberbote.de

Dreharbeiten zum … 
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Drohnenaufnahmen als Foto und als Video

Spätzle selber machen

QR-CODE

Zutaten:

400 g Spielberger Spätzlesmehl
5 Eier
2 Teelöffel Salz
100 – 150 ml Wasser
Muskatnuss
3 Esslöffel Butter
Petersilie

Hier geht‘s 
zum Video:

QR-CODE
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Alberta KonradiWein will Stil – so baut Neuschwander Weinkeller
Für die neue Vinothek im Weingut Siggi Mayer lieferte  der Bauspezialist die Ziegelgewölbe
Schon die Fahrt nach Hessigheim entlang des Neckars ist ein 
Genuss. Die Straße führt direkt auf die neue Vinothek des 
Weinguts SIGGI zu. Die Lage könnte für den Neubau nicht 
besser sein, ein attraktives Gebäude macht sich an diesem Stand­
ort besonders gut. Auch deshalb erhielt das Gebäude ein Gewöl­
bedach. Die Firma Neuschwander aus Brackenheim lieferte 
dazu das vorgefertigte Ziegelgewölbe. Sich mit seinen Weinen 
vom Mainstream abzuheben, ist Winzer Siggi Mayer wichtig: 
„Ich gehe bei der Weinerzeugung eigene Wege, das zeige ich 
auch durch den Gebäudestil und die Einrichtung der neuen 
Vinothek. Ein Gewölbe setzt da einen besonderen Akzent.“ 
„Außerdem führt es spielerisch die Kontur der umgebenden 
Hügellandschaft fort. Es lag uns am Herzen, dass sich das Ge­
bäude harmonisch in die herrliche Landschaft hier einfügt“, be­
stätigt Mitbetreiberin Amanda Eigner die Entscheidung für den 
Gewölbebau. Das Gewölbedach wird demnächst noch mit hei­
mischen Wildblumen und Gräsern begrünt.
  
Die Vinothek ist Teil der Landschaft

Der Innenraum der Vinothek öffnet sich durch große Fenster­
fronten nach draußen. Bei der Weinprobe entsteht so das Ge­

fühl, mitten in der Natur zu sein. Authentisch und naturnah ist 
auch die Weinerzeugung. Qualität steht vor Quantität. Die Reb­
stöcke, die teils sogar der Großvater noch pflanzte, stehen auf 
kargem, aber sehr mineralreichem Muschelkalk und sind über 
50 Jahre alt. 
Die Trauben so alter Stöcke sind zwar besonders klein, aber 
umso aromatischer. Zur Aromabewahrung werden die Rotweine 
zum Beispiel ungefiltert abgefüllt. In der Vinothek im Grünen 
sollen Weinproben und Feiern auch im größeren Rahmen statt­
finden. Der freundliche und lichtdurchflutete Raum bietet beste 
Voraussetzungen.
 
Raum für Gute-Laune-Feiern mit tollen Weinen und 
sonnigem Flair 

Nicht nur beim Weinerzeuger, auch im Privaten steigt das Be­
wusstsein für ein niveauvolles Ambiente rund um den Wein: Ein 
eigener Weinkeller ist für Weinliebhaber oft ein lange gehegter 
Traum und wird mit besonderer Sorgfalt verwirklicht. Neu­
schwander unterstützt bereits von der Ideenfindung an mit 
Know-how und Kreativität. 
Wenn nicht bereits ein Kellerraum oder ein alter Gewölbekeller 

vorhanden ist, der zum Weinkeller ausgebaut werden kann, bie­
tet Neuschwander Ziegelgewölbe zum Neubau von Gewölbe­
kellern.
  
Ideen werden zu Plänen – Pläne werden zur Weinparty

Für den Innenausbau werden Kundenwünsche in 3D-Pläne um­
gesetzt und in Maßarbeit schlüsselfertig gebaut. Vom Bodenbe­
lag bis zur Beleuchtung reicht dabei die Leistungsspanne. Gut 
und gerne lässt sich ein Weinkeller auch als Partyraum nutzen, 
denn schließlich ist die Weinliebhaberei umso schöner, wenn sie 
gesellig betrieben wird. Je nach Vorliebe kann der Weinkeller 
beispielsweise durch eine filigrane Glasfront vom Partybereich 
getrennt werden.
 
Hand in Hand in die nächste Generation 

Für die passende Möblierung im Partybereich fertigt Neu­
schwander Bartheken und Sitzgruppen. „Altholz-Tische und 
Theken mit Baumkante sind zurzeit gefragt, weil sie schön altern 
und eine sehr angenehme Haptik haben“, so Axel Neuschwan­
der, der die noch junge Schreinerei leitet. Felix Neuschwander, 

der Planung und Bauleitung der Weinkellerprojekte verantwor­
tet, ergänzt: „Entscheidend für die Materialwahl ist aber immer 
das Gesamtkonzept, denn nachher muss alles zusammenpas­
sen.“ Die beiden Brüder übernehmen jetzt in 4. Generation das 
Ruder der Firma. 

Über 

Das Ziegelfertigteilwerk in Brackenheim ist in Familien-
besitz seit 1926 und fertigt seit 1974 Ziegelgewölbe in 
Modulbauweise. Seit 2004 werden in Handwerkerleis-
tung Weinkeller gebaut. Seit 2018 gehört in 4. Generati-
on auch die hauseigene Schreinerei zur Firma, um der 
steigenden Nachfrage nach maßgefertigten Möblierun-
gen gerecht zu werden.

Komm ins Team!
Gesucht: FliesenlegerInnen oder SichtmaurerInnen  

mit Freude an schöner Gestaltung  

für den Bereich Weinkellerbau

Blickfang am Ortseingang – die neue Vinothek

Durch die offene Architektur verschwimmt die Grenze zwischen innen und außen. Stabwechsel: Jürgen Neuschwander übergibt    die Firmenleitung an seine Söhne Axel und Felix

Weinprobe bei Siggi Mayer in der neuen Vinothek Öltank raus, Weinkeller rein –      Neuschwander macht’s möglich. Möbel aus Altholz mit einzigartigem Charakter Alter Gewölbekeller umgebaut zu Weinkeller und Partyraum

Anzeige
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Gewölbe  •  Weinkellerbau  •  Weinregale
Neipperger Str. 41 – 43  •  74336 Brackenheim
Telefon: 07135 961 090  •  www.neuschwander.de

Weingut Siggi Mayer
Siegfried Mayer
Steinbeisweg 2  •  74394 Hessigheim
info@siggi-weine.de  •  www.siggi-weine.de

Öffnungszeiten:
Freitag 	 16.30 Uhr – 18.30 Uhr
Samstag 	11.00 Uhr – 16.00 Uhr
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Béla KochGenuss ist unser Metier, Qualität unser  Rezept – einfach delikat essen  
Kohler Delikatessen – Ihr Partner für Gastronomie, Groß küchen, Catering, Metzgereien und Genussliebhaber
„Delikat essen“. So lautet das Lebensmotto des Firmengründers 
Karl Kohler. Unter diesem Credo entwickelte sich das Unter­
nehmen Kohler Delikatessen aus Bönnigheim in über 30 Jahren 
zum Top-Lieferanten für die gehobene Gastronomie, Hotellerie 
und für Catering- und Großküchenbetriebe sowie Metzgereien. 
Seit Jahrzehnten überzeugt der hiesige Familienbetrieb seine 
Kunden mit Fachkenntnis, persönlichen Ansprechpartnern und 
großer Flexibilität und Liefertreue. „Dabei legen wir großen 
Wert auf Regionalität und Herkunft“, so Nicole Stahl. „Diese 
garantieren wir durch ausgewählte und zertifizierte Lieferanten, 
bei denen mit strenger Qualitätskontrolle die naturgemäße Füt­
terung und das artgerechte Aufwachsen der Tiere überwacht 
wird.“ 

Premium Färsenfleisch & Wild-Spezialitäten aus 
deutschen Wäldern

Immer mehr Köche und Metzgereien schwören auf den einzig­
artigen Geschmack des Kohler’schen Färsenfleisches. Die natür­
liche Aufzucht der weiblichen Rinder, die mit einem hohen An­
teil an Grünfutter gefüttert werden, lässt die Tiere langsamer 
wachsen. Sie kalben nicht und erreichen ein geringeres Schlacht­
gewicht. Das Dry Aged Beef wird dann 28 Tage vorgereift und 
ist ein Must-have für jeden Fleischliebhaber.
Wildfleisch ist reich an Mineralstoffen und B-Vitaminen, ver­
zichtet dabei komplett auf Kohlenhydrate oder Cholesterin und 

besitzt einen geringen Fettanteil. Die Wild-Spezialitäten von 
Kohler stammen ausschließlich von Tieren, die ohne Stress und 
mit natürlicher Ernährung in freier Wildbahn geboren und auf­
gewachsen sind.

Anzeige Wirtschaft
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„Überflieger“ für Ihre Küche & etwas „Meer“

Ob magere Hähnchenbrust, Putenschnitzel oder zarte Mais­
poulardenbrüstchen: Sie schmecken hervorragend und passen 
perfekt in die leichte und moderne Küche – fettarm und reich an 
Eiweiß. 
Frischer Fisch und Meeresfrüchte oder Quellwasser-Forellen 
aus dem Schwarzwald ergänzen den Speiseplan ideal. Seefisch 
versorgt den Körper mit Jod, fetter Fisch mit Omega-3-Fettsäu­
ren und hochwertigen Proteinen. Die Qualität der Fischproduk­
te wird durch den 24-Stunden-Lieferservice und eine lückenlo­
se Kühlkette garantiert.

Wirklich „saugut“

Das Schweinefleisch von Kohler stammt von qualitätsbewussten 
Bauern und Zuchtbetrieben aus der Region. Alte, regionale 
Schweinerassen, die artgerecht und schonend aufgezogen wur­
den, sorgen für einen aromatischen Fleischgeschmack – echtes 

Gourmet-Fleisch eben. Schinken und Wurst in erstklassiger 
Qualität von ausgesuchten Metzgereien und Schwarzwälder 
Schinkenräuchereien runden das Angebot ab.

Himmlisch zart und so gesund

Das besonders zarte Kalbfleisch ist saftig, mager und zeichnet 
sich durch sein feines Aroma aus. Dabei enthält es viel Eiweiß, 
wenig Fett und ist dadurch oft auf Empfehlungslisten von Er­
nährungsberatern zu finden.
In bester Qualität und aus Freilandhaltung von der schwäbi­
schen Alb oder aus Neuseeland besticht das zarte Lammfleisch 
mit feinem Aroma und setzt Maßstäbe für besonders schmack­
haftes Lammfleisch – nicht nur für Ostern.

Erstklassige Küchenhelfer

Das Convenience-Programm unterstützt bei Personalknappheit 
und erleichtert die Arbeit, denn Sie alleine bestimmen, wie viel 
Küchenvorbereitung Sie machen. Handwerklich hergestellte 
Fleischspezialitäten wie traditionelle Rinderrouladen, frisch auf 
Ihr Wunschgewicht angepasste Schnitzel oder Gulasch sind die 
Stärken von Kohler.

Das „Genuss-Hüttle“ vor Ort

Seit Mai steht der neue Delikatessen-Automat in der Zeppelin­
str. 5 und ermöglicht rund um die Uhr das Auffüllen des eigenen 
Kühlschranks mit leckerem Grillfleisch, Würstchen oder hausei­
genen Spezialitäten wie der Currywurst im Glas, handgeschab­
ten Spätzle mit Soße und vielem mehr. „Kommen Sie vorbei und 
lassen sich inspirieren“, lädt Nicole Stahl ein.

i

Delikatessen Kohler GmbH & Co.KG
Zeppelinstr. 5  •  74357 Bönnigheim
Tel.: 07143 874 610  •  Fax: 07143 874 650
E-Mail: bestellungen@delikatessenkohler.de

Anzeige

Nicole Stahl, Karl Kohler, Verena Janke Philip Gäbelein

Oktober 2021Blitz



10

Wirtschaft Anzeige Wirtschaft

Karlotta KochVon Grund auf gut bauen – in Zukunft mit festem Partner für Holzbau
Queisser Gruppe übernimmt die Bürger Holzbau GmbH in Bönnigheim 

Die Bürger Holzbau GmbH in Bönnig­
heim, ehemals Zimmerei Eberhard Bür­
ger GmbH, ist unter neuer Führung. Seit 
dem 1. August 2021 firmiert die Zimme­
rei als eigenständige Firma im Firmen­
verbund der Queisser Gruppe.
„Mit der Aufnahme der Bürger Holzbau 
GmbH in unseren Firmenverbund erwei­
tern wir unser Portfolio. Ab sofort steht 
uns damit ein fester Partner für traditio­
nelles Zimmereihandwerk und modernen 
Holzbau zur Seite, mit dem wir unseren 
Kunden ein noch umfangreicheres Re­
pertoire an Leistungen anbieten können“, 
so Martin Queisser, Geschäftsführer der 
Queisser Gruppe und neuer Geschäfts­
führer der Bürger Holzbau GmbH. Das 
Spektrum der Zimmerei umfasst das Er­
richten von Dachstühlen oder Dachauf­
stockung, die Sanierung von Fachwerk­
häusern, Dachdeckungen sowie den Ein­
bau von Dachfenstern ebenso wie moder­
nen Holzbau mit Holzrahmenbau oder 
Vollholzbauelementen für Wände und 
Decken. „Zukünftig werden wir auch 
energetische Sanierungsmaßnahmen und 
schlüsselfertige Komplettangebote für 
Gebäude, Anbauten und Dachausbauten 
anbieten. Und um wetterunabhängiger 

Du bist

Zimmermeister (m/w/d),
Zimmerer (m/w/d) oder
Bautechniker (m/w/d)  
• mit der jeweils entsprechenden Aus- und  Weiterbildung und heiß auf  

abwechslungs  reiche Holz-, Dach- und Zimmereiarbeiten? 

• Deine Arbeit erledigst du haargenau statt Pi mal Daumen, denn du bist  
zuverlässig, qualitäts- und verantwortungsbewusst, egal ob auf dem Dach,  
der Baustelle oder im Büro?  

• Du suchst nicht nur nach einem Job, sondern nach einem wertschätzenden 
Arbeitgeber, spannenden Aufgaben und einem großartigen Team, auf das  
du dich verlassen kannst?

Dann bist du bei uns genau richtig!

Schick deine Bewerbung an stefanie.haeusser@queisser-gmbh.de  
oder ruf bei Fragen unter 071 43 / 330 860 an.

Ein Unternehmen  
im Firmenverbund

Moderner Holzbau trifft  
traditionelle Zimmerei
Bürger Holzbau vereint langjährige Erfahrung mit innovativen Ideen.  
Gerne führen wir sämtliche Holz-, Dach- und Zimmereiarbeiten für Sie aus.

www.buerger-holzbau.de

Bist du  aus dem  richtigen Holz  geschnitzt?

und zeitlich flexibler zu bauen, können 
wir einzelne Holzkonstruktionen in der 
Werkstatt vorfertigen, die wir auf der 
Baustelle dann nur noch zusammenfü­
gen“, sagt Martin Queisser. 

Queisser Gruppe
Die Queisser GmbH ist Bauplaner, Pro­
jektmanager und Berater für Bauprojekte, 
spezialisiert auf die Planung von Gebäu­
den für Gesundheitswesen, Industrie und 
Gewerbe. „Als Generalplaner liegt die 
Koordination des Gesamtprojekts bei uns. 
Dadurch entlasten wir den Bauherrn und 
sind der zentrale Ansprechpartner wäh­
rend des gesamten Bauvorhabens.“ Als 
kompetenter Partner für Zimmereihand­
werk und Holzbau harmonisiert die Bür­
ger Holzbau GmbH gut mit der Queisser 
Gruppe. „Das liegt nicht zuletzt an den 
bewährten Mitarbeitern der Bürger 
Holzbau GmbH. Durch die Übernahme 
des gesamten Teams aus sechs Mitarbei­
tern können wir auch in Zukunft die ho­
hen Ansprüche an die handwerkliche 
Qualität der Arbeiten aufrechterhalten“, 
sagt Martin Queisser. 
„Bist auch du aus diesem Holz geschnitzt? 
Nach dem erfolgreichen Start sucht die 

Bürger Holzbau GmbH Bautechniker 
mit Zimmererausbildung, Zimmermeis­
ter und Zimmerer zum nächstmöglichen 
Eintritt.“
Und auch der Verleih von Zelten samt 
Holzboden und Bühnen und passendem 
Zubehör aus Heizstrahlern, Biertisch­
garnituren und Bistrotischen für private 
Feiern, Hochzeiten, Firmenevents oder 
Vereinsveranstaltungen wird weiterge­
führt. Wieder überzeugt die Zimmerei 
mit handwerklichem Know-how und 
individuellen Lösungen: Wünschen sich 
die Veranstalter einen Zeltboden oder 
eine Bühne oder ist die Fläche, auf die 
das Zelt für die Hochzeitsfeier oder das 
Firmenevent gestellt werden soll, gar un­
eben, baut die Zimmerei den passenden, 
ebenen Zeltboden oder die gewünschte 
Bühne gleich mit auf. Jetzt kann gefeiert 
werden.   
Die Queisser Unternehmensgruppe be­
steht aus der Queisser GmbH, der Queis­
ser MedTec GmbH, der Queisser Pro­
jektentwicklung GmbH, der Romanows­
ki Bauplanung GmbH und der Bürger 
Holzbau GmbH. Insgesamt sind an Ihren 
Standorten in Bönnigheim und Karlsruhe 
50 festangestellte Mitarbeiter beschäftigt.

Martin Queisser mit dem Team der Bürger Holzbau GmbH
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Entsorgungsanlage  Talheim    
                Handwerk    .    Industrie    .    Kommune    .    Landwirtschaft    .    Privat    

  

  
Was  Sie  schon  immer  loswerden  wollten  …  

  

  
Öffnungszeiten:  

Mo  –  Do  7:00  –  16:30  Uhr  
Freitag  7:00  –  16:00  Uhr  
Samstag  7:30  –  11:30  Uhr  

  
asbesthaltige  Baustoffe    .    Bauschutt    .    gemischte  Bau-­  und  Abbruchabfälle    .    
Kunststoff-­Rollläden    .  Holz-­  und  Kunststoff-­Fenster    .    Wurzeln,  Laub  &  
Heckenschnitt    .  Gips-­Baustoffe  und  vieles  mehr  können  wir  für  Sie  als  

zertifizierter  Entsorgungsfachbetrieb  entsorgen.  Schauen  Sie  doch  mal  auf  
unsere  Homepage  oder  rufen  Sie  uns  einfach  an.  Wir  sind  gern  für  Sie  da.  

  
RetroLith  GmbH  

Robert-­Bopp-­Str.  2,  74388  Talheim  
Tel.:  07133  /  900  43  –  27  
Fax:  07133  /  900  43  –  91  

info@RetroLith.de  
www.RetroLith.de  

Bernd 
RemboldAlte Heizung jetzt modernisieren!

Mit innotherm® bis zu 50 % staatliche Förderung
Wer jetzt in ein neues Heiz­
system mit regenerativen 
Energien investiert, kann 
dies mit staatlicher Förde­
rung so kostengünstig fi­

nanzieren, wie nie zuvor. 
innotherm® ist der Spezialist für zukunftsweisende 

Heizsysteme in und um Benningen und seit kurzem unter der 
Leitung von Markus Härle, Geschäftsführer von prosermo, 
Energie- und Gebäudetechnik in Abstatt. Schauen Sie sich die 

Möglichkeiten doch einfach in Benningen oder Abstatt vor Ort 
an. Die neueste Wärmepumpen-Technologie trägt nämlich ent­
scheidend zum Klimaschutz und zur Energiewende bei. 
Also vereinbaren Sie schnell einen Beratungstermin. Die Spezi­
alisten von innotherm® finden mit Ihnen zusammen die optimal 
geförderte Lösung für Ihren individuellen Einsatzfall und helfen 
Ihnen natürlich auch gerne bei der Beantragung der noch bis 
Ende 2021 verfügbaren Fördermittel. 
„Wir freuen uns auf Ihre Anfrage“, so Geschäftsführer Markus 
Härle. 

Wir suchen 

Anlagenmechaniker und 

Kundendienstmonteure

i
innotherm® Heizsysteme GmbH
Schickhardt-Ring 14  
71726 Benningen a. N.
Tel.: 07144 889 94-0  
Fax: 07144 889 94-100
info@innotherm.net  
www.innotherm.net

Modernes Außengerät einer Luft-Wasser-Wärmepumpe

STELL DIR VOR, OHNE DICH 
  GEHT NICHTS, ABER MIT 
         DIR IST ALLES MÖGLICH.

FSJ, BFD, SOZIALES PRAKTIKUM
In einem unserer vielseitigen Bereiche

Jetzt bewerben:
ASB Baden-Württemberg e.V. · Region Heilbronn-Franken
Wilhelmstraße 34 · 74072 Heilbronn
z. Hd. Jessica Ungureanu · T. 07131 965530
j.ungureanu@asb-heilbronn.de · www.asb-unvorstellbar.de

Alles andere als unvorstellbar:
Freiwillig einen sinnvollen Beitrag leisten.

ASB_Heilbronn_PA_FSJ_90x100_RZ.indd   1 29.06.21   17:02
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Austräger 

gesucht 

Wir suchen Schüler im Alter von 13 bis 18 Jahren 
Info: norbert.buttau@zaberbote.de, 07135  9345490 
AgentK, Theodor-Heuss-Str. 2, 74336 Brackenheim
www.neckarschozachblitz.de

Besigheim
Erligheim
Flein
Gemmrigheim
Ilsfeld
Löchgau
Kirchheim
Neckarwestheim
Talheim
Walheim
und Stadtteile
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Stukkateurbetrieb
Zertifizierter Energiefachmann

Reiner Harzer
Stukkateurmeister

Schießrainstraße 26
74336 Brackenheim
Telefon (07135) 7647 + 13138
Mobil 0172-7097701
Telefax (07135) 14450
info@stukkateur-harzer.de
www.stukkateur-harzer.de

Harzer GmbH
Wir geben Ihrem Haus ein Gesicht
Stukkateurmeister 
und Maler
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Béla KochNoch auf der Suche?
Pfanzler bietet attraktive Stellenangebote
Das 1993 gegründete Familienunternehmen Pfanzler CNC-
Bearbeitung hat sich zu einem modernen Unternehmen entwi­
ckelt und sich seinen guten Ruf in der Branche schnell erarbei­
tet. Heute zählt die Firma Pfanzler 25 Mitarbeitende und unter­
hält in ihrem Maschinenpark 20 moderne CNC-Fräs-, Dreh- 
und Schleifmaschinen namhafter Hersteller. Besonders im 
Bereich des CNC-Drehens und Spitzenlosschleifens hat sich 
Pfanzler einen Namen gemacht und zählt dieses zu seiner Spe­
zialität. Das Unternehmen fertigt vom Prototyp bis zur Serie 
komplexe Präzisionsteile für den Maschinenbau, Mess- und Re­
geltechnik, Elektro- und Medizintechnik sowie Keltereitechnik 
und für die Outdoorbranche an.
Modernste Technik sorgt auch für gute Zukunftsvoraussetzun­
gen: Bei einer Ausbildung in der Zerspanungsmechanik profi­
tieren Auszubildende vom handwerklichen Know-how und der 
präzisen Qualitätsarbeit des Unternehmens und lernen einen 
Beruf für die Zukunft!
Darüber hinaus ist man in der Güglinger Firma auch auf der 
Suche nach neuen Mitarbeitenden für die Bereiche Zerspa­
nungsmechanik Fräsen/Drehen, Qualitätssicherung und Ent­
gratung.

Werden auch Sie Teil des qualifizierten Mitarbeiterteams und 
bewerben sich direkt bei Pfanzler oder online in unserem job-
Portal!

i

Pfanzler CNC-Bearbeitung GmbH
Emil-Weber-Str. 24     74363 Güglingen 
Tel.: 07135 9397460
info@pfanzler.de     www.pfanzler.de

Stellenangebote  
Derzeit suchen und bieten wir: 
• 	Zerspanungsmechaniker Fräsen (m/w/d)

• 	Zerspanungsmechaniker Drehen (m/w/d)

•	 Mitarbeiter Qualitätssicherung (m/w/d) 

•	 Mitarbeiter für Entgratarbeiten (m/w/d) 

•	 Ausbildung zum Zerspanungsmechaniker (m/w/d) 

Sie haben Interesse? Dann melden Sie sich 
schriftlich oder telefonisch bei uns. 

Auf Präzision kommt es an.

Ausbildung im Team

Blick aufs Firmengebäude

Anzeige
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Ausbildungsbeginn 2022

(m/w/d)

(m/w/d)

(m/w/d)

(m/w/d)

(m/w/d)
(m/w/d)

Elektrogroßhandel Präzisionsteile

Kaufmann/-frau für Groß- und  
Außenhandelsmanagement (m/w/d)


