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Die Spielberger Miihle ist ein werteorientiertes Un-
ternehmen in der Bio-Branche — und wird in der

dritten Generation als Familienunternehmen gefiihrt.
Nachhaltigkeit, Transparenz und Fairness pragen das
tagliche Handeln. Mit viel Leidenschaft setzt sich die
Arbeitsgemeinschaft dafiir ein, dass biologische Le-
bensmittel einen festen Platz in der Gesellschaft ha-
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ben. An zwei Standorten in Brackenheim und Wiirz-
burg sind rund 80 Mitarbeiter:innen beschaftigt.

Das Sortiment umfasst Gber 200 Produkte wie Ge-
treide und Mahlerzeugnisse, Miislis, Flocken, Flakes
sowie Saaten, Reis und eine Nudellinie. Dartber hi-
naus beliefert die Miihle Backer und Hersteller von
Bio-Backwaren.

Fiuir unsere Produktion in Brackenheim
suchen wir Mitarbeiter:

e Fir unser Lager eine Fachkraft fiir Lagerlogistik und

Fachlageristen (m/w/d)

e Fir unsere Packerei einen Maschinen- und Anlagenfiihrer

(m/w/d)

e Fiur unsere Werkstatt einen Schlosser, Elektriker, Mechaniker
fir die Reparatur und Instandhaltung (m/w/d)

e Eine Reinigungskraft (Teilzeit, ca. 20 bis 30 h, nachmittags ab
17 Uhr fir Biro- und Produktionsraume (m/w/d)

Bitte senden Sie lhre aussagekraftige Bewerbung an bewerbung@spielberger-muehle.de

lhre Ansprechpartnerin: Hanna Volz, Telefon 07135 981591
Spielberger GmbH, Burgermiihle, 74336 Brackenheim

Anzeige

Anfang September haben Florian Wie-
land und Mario Lang die Pforten des
Hotels der HerzogsKelter in Guglingen
wieder eroffnet. Am 15. September er-
folgte kurze Zeit spiter die Eréftnung des
Restaurants.,, Unter dem Motto ,Schmeck
den Stiden‘ bieten wir klassische schwibi-
sche Kiiche und kochen tiberwiegend mit
Produkten aus der Region®, so Florian
Wieland, gelernter Koch und Restaurant-
fachmann.

Traditionelles & Saisonales,
5-gangiges Weinmenii

Ein Blick in die Speisekarte macht Appe-
tit auf Kriuterflidle, Crémesuppe von
heimischen Kiirbissen, Carpaccio vom
Stromberg-Reh-Riicken,  Ziegenkise-
praliné. Auf Traditionelles und Saisonales
wie Zwiebelrostbraten mit hausgemach-
ten Spitzle oder Rumpsteak vom Hohen-
loher Weiderind, Pfeffersofile, Bohnen
und Lauffener Bratkartoffeln. Neben Ge-
richten vom Hillischen Landschwein fin-
det man auch vegetarische und vegane
Kiiche wie hausgemachte Ravioli in Kiir-
bisragout, Hausener Linsen mit Pastinake

Historisches Flair — zeitloser Genuss
HerzogsKelter, Restaurant & Hotel in Giiglingen

Alberta Konradi

und Waldpilze im Kriuterrahm und
Semmelknddel. Erlesene regionale Weine
von Pfaffenhofen und Guglingen iiber
Lauffen bis nach Heilbronn runden die
Gaumenfreude ab, und am Schluss winkt
noch ein Apfelkiichle mit Marlieses Va-
nilleeis, eine Créme brilée oder ein Par-
fait vom Stromberg-Honig mit Lember-
ger-Zwetschgen und Salzmandeln. Fehlt
nur noch ein ,Muggaseggele® im Glisle.
»Ein ganz besonderes Highlight ist ein re-
gelmiflig wechselndes 5-gingiges Wein-
meni®, erginzt Restaurantleiter Mario
Lang, ,lassen Sie sich tiberraschen!“

Weihnachtsfeiern, Firmen- und
Privat-Events

»Ob gesellige Familien- und Betriebs-
feiern, professionelle Tagungen, elegante
Hochzeiten oder die diesjihrige Weih-
nachtsfeier: Gemeinsam planen und
gestalten wir fiir jeden Anlass. Von der
kleinen Runde am Kamin, bis hin zum
Bankett im Birgersaal, laden Florian
Wieland und Mario Lang ihre Giste ein.
,und in Zukunft treffen wir uns in der

stilvollen Hotelbar fiir alle.“

Mario Lang und Florian Wieland stehen fiir eine handwerklich ehrliche regionale Kiiche.

Seit September wieder eroffnet — Restaurant &
Hotel HerzogsKelter

o
H§K
HerzOGS KELTER

Restaurant & Hotel
Herzogskelter

Inh. Herr Florian Wieland

Deutscher Hof 1 e 74363 Guglingen
Tel.: 07135 93061-0
info@herzogskelter.de
herzogskelter.de

Offnungszeiten

Mo. - Sa.: 17.30 — 22.30 Uhr

(warme Kuche bis 21.00 Uhr)
So.: 11.30 - 14.30 Uhr

(warme Kuiche bis 14.00 Uhr)
Mi.: Ruhetag
gesonderte Offnungszeiten an
Feiertagen
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Das Team von Federmann Elektrotechnik am neuen Standort in Brackenheim-  Elektrotechnikermeister Heiko Neeser und Elektromeister Reinhold Buyer  planen Blick ins rund 300 gm groBe Materiallager

Hausen und koordinieren Projekte.

Zukunftssichere Arbeitsplatze & starkes Fundament fiir die nachsten Jahrzehnte
Federmann GmbH Elektrotechnik fiir Privat-, Gewerbe- und Industriekunden in Brackenheim-Hausen Peter Koch

Eingangsportal in abendlicher
Ambiente-Beleuchtung

yoeit der Griindung vor 70 Jahren durch meine Eltern stehen
wir fiir Kompetenz, Verlisslichkeit und stetiges Wachstum®, so
Michael Federmann, Geschiftsfithrer der Federmann GmbH
Elektrotechnik und der Federmann Service GmbH. Was einst
auf nur 25 Quadratmetern begann, entwickelte sich zu einem
fiihrenden Elektrofachbetrieb in der Region. Dem Umzug in
die Obertorstrafle folgte mit dem Neubau in der Georg-Kohl-
Strafle eine strategische, kundenorientierte Erweiterung der
Verkaufsfliche auf 1000 qm sowie 750 qm fiir Biiro, Lager und
‘Werkstatt.

Spezialisierte Leistungen und neuer Standort

Im Jahr 2023 erfolgte die Teilung des Gesamtunternehmens in
drei eigenstindige Firmen: die Federmann GmbH Elektro-
technik, die Federmann Service GmbH und die Federmann
Handels GmbH.

»2Damit konnen wir unsere Kompetenzen noch gezielter fokus-
sieren und unseren Kunden spezialisierte Leistungen auf hochs-
tem Niveau anbieten®, erklirt Michael Federmann, ,und 2025

schlagen wir ein weiteres Kapitel in unserer Erfolgsgeschichte
auf: Der neue Standort der Federmann GmbH Elektrotechnik
in Hausen, nach modernstem, technischem und energetischem
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Geschaftsfiihrer Michael Federmann mit Mitarbeitern und
Lieferanten im Besprechungsraum
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Standard, schafft einen zukunftssicheren Arbeitsplatz fiir unsere
Mitarbeiter und ein starkes Fundament fiir die nichsten Jahr-
zehnte.

Prokuristin Tanja Stapf im Showroom

Fiir Privat-, Gewerbe- und Industriekunden bieten wir
folgende Leistungen sowie Planungen und Projektierun-
gen an:

— konventionelle Elektrotechnik, Elektrogeratehandel
und -service

— Smart Home (moderne und intelligente Gebaudetech-
nik)

— EDV Netzwerke (LAN/WLAN/LWL)

— Beleuchtungs- und Sicherheitsbeleuchtungsanlagen
fur Gewerbe sowie privaten Wohn- und Gartenbereich

— Sicherheitstechnik (Einbruchmeldeanlagen, VideoUber-
wachungen, Brandwarnanlagen — alle digital vernetzt)

— Raumklimatisierungen, erneuerbare Energien (Photo-
voltaikanlagen, Warmepumpen)

— Multimedia-, Telekommunikations- sowie Turkommu-
nikationsanlagen

— DGUV3-, E-Check- sowie Prufungen nach DIN VDE
0701/0702

lhre direkte Verbindung zu uns:

— Federmann GmbH Elektrotechnik: 07135 9881-80
— Federmann Service GmbH: 07135 9881-84
— Federmann Euronics XXL: 07135 9881-0
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Losungen aus einer Hand
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Zum
Heiligenberg

RESTAURANT

SUWMYONIK A/g

"\ SAUERSTOFF Bf}g”ﬂ,

o

"’ 3 Sandberg 2 ~ 75447 Sternenfels J
Tel. 07045/2039960 £\
info@zumheiligenberg.de
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KLEINES, ABER FEINES
FAMILIENUNTERNEHMEN:

Das Restaurant ,,Zum Heiligenberg* in
Sternenfels bietet seit 2015 schwabische Kiche
und feiert 2025 sein 10-jahriges Jubilaum. Es
bietet traditionelle Gerichte aus frischen,
regionalen Zutaten in einer einladenden
Atmosphare mit Sonnenterrasse mitten in den
Weinbergen und stilvollem Innenbereich. Beliebte
Events sind Valentinstag, Wine-Tastings &
Kaseabende im Gewdlbekeller. Es eignet sich
hervorragend fur Familienfeiern, Geschaftsessen
und romantische Essen zu Zweit.

DAS MAYIMUN
AN ERGEBNN.

Cellulite? Ubergewicht? Trainingsmiidig-
keit?

Das sind die Schlagworter fiir den Slimy-
onik Air Bodystyler.

Das hochmoderne Gerit mit einer com-
putergestiitzten Druckwellenmassage und
Sauerstoff-Inhalator mobilisiert

WINE-TASTING

Freitags- Weinprobe fir Geniel3er.

Benjamin Zerrer vom Weingut Vincon-Zerrer aus
Oberderdingen und unsere Sommeliére
Alexandra Kuhmann begleiten Sie durch den
Abend.

einem
sanft das Lymphsystem und regt den
Stoftwechsel sowie die Durchblutung der
Haut und des Fettgewebes an.

Mit acht verschiedenen Programmen, in-
dividuell auf die ganz personlichen Be-
durfnisse angepasst, geniefit der Kunde
zwischen 30 und 45 Minuten Me-Time.
Sowohl zur Hautstraffung als auch un-
terstiitzend zur Gewichtsabnahme, aber
auch zur Regeneration nach intensivem
Sporttraining hilft der Slimyonik Air Bo-
dystyler, das Wohlbefinden zu verbessern
und die Asthetik zu verfeinern.

Nach intensiven sportlichen Belastungen
kann dieses mit wissenschaftlichen Er-
kenntnissen konzipierte Gerit durch ein
speziell dafiir angelegtes Programm die
Regeneration unterstiitzen.
Schwellungen der Beine, zyklusabhingige

Datum: 07. November 2025
Beginn: 18:30 Uhr
genussvolles 5-Gang-Menu
inkl. erlesenen Weinen Wasser und Brot
Pro Person 130€ ~ Limitierte Platze!

VACHERIN MONT DOR & WEIN

Vacherin Mont d”Or Ofenkase mit weiteren
klassischen Kleinigkeiten wie beim Késefondue
in unserem Gewolbekeller.

L) ln.ljl\tJFJlﬂihl3:rlil?

Datum: 28. November 2025
Beginn: 18:30 Uhr
Vacherin Mont d"Or & Beilagen
inkl. erlesenen Weinen Wasser und Brot
Pro Person 80€ ~ Limitierte Platze!

-

Wiassereinlagerungen und hormonell be-
dingte Beschwerden in den Wechseljah-
ren sind ebenso Anwendungsbeispiele fiir

;-1'; Tnw Gewilfpefee /{W y
Vacherin
| Montd Or & Wein \

Alle Infos zum Ticketvorverkauf auf:
www.zumheiligenberg.de/events/

RESTAURANT ZUM HEILIGENBERG ~ WWW.ZUMHEILIGENBERG.DE
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den ganzheitlichen Ansatz des Slimyonik
Air Bodystylers.

Nach iber einem Jahr Einsatz in ihrer
Praxis kann Nicole Weis wunderbare Er-
folge, insbesondere in der Anwendung bei
Lipédemen, verzeichnen.

Diese systemische Erkrankung des Bin-
degewebes betrifft nahezu nur Frauen.
Das unschone Hautbild und die unfor-
mige Silhouette der betroffenen Kérper-
partien belasten nicht nur psychisch die

Leidenden. Die Erkrankung geht oftmals

DRINGEND!

Physiotherapeut/in

in Voll=/Teilzeit.
Wir bieten ein tolles

—
&
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FETTVERBRENNUNG

DETOX
ANTI-AGING

SLIMYONIK Air — der Bodystyler!

Das weishaus in Brackenheim-Diirrenzimmern

Alberta

Konradi

mit Schmerzen einher. Nach nur weni-
gen Anwendungen mit dem Slimyonik
Air Bodystyler schildern die Betroffenen
eine Linderung. Das Tragen von listigen
Kompressionsstrimpfen kann mitunter
ausgesetzt werden. Der Alltag wird unbe-
schwerter, Bewegung fillt wieder leichter,
und die Vitalitit kommt zurtick.

Neugierig geworden? Interessiert? Einfach
anrufen, Termin ausmachen, wohlfithlen
und geniefen! Der erste Termin ist tibrigens
grundsitzlich ein kostenfreies Kennenlernen.

Wir suchen zur Verstdrkung eine/n

Arbeitsklima

und leistungsgerechtie Bezahlung bei

flexiblen Arbeitszeiten.

Uber Ihre Bewerbung freut sich

das gesamte Teamn.

das shaus | Nicole & Stefarn Weis

fiir Physiotherapie & Osteopathie

bachstraBe 7 | 74336 Brackenheim
WWW.dag=weishaus.de
Tel.: 07046 882844 | 07135 9395050

REGENERATION



Glauben schafft Raum

Anzeige

Hentschke & Blukle

Rechrsanwilte

Sie haben eine Abmahnung erhalten?
Ist das die Vorstufe fiir IThre Kiindigung?
Welche Abwehrmdoglichkeiten haben Sie?
Was kénnen Sie zu Ihrer Entlastung vorbringen?
Wie kommt die Entlastung in die Personalakte?
Folgen der Abmahnung weitere Unannehmlichkeiten?

Sie haben Fragen tiber Fragen.

Das ist ...

Besprechungstermine nach
vorheriger telefonischer
Vereinbarung

Rechtsanwaélte Brigitte Hentschke und Klaus Karl Bliikle

Ihr gutes Recht

Kirchstralie 11 - D = 74336 Brackenheim
Telefon 0 71 35 =97 4990 - www. hentschke-bluekle.de
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Herzlichen Dank
an alle Anzeigenkunden! Die Kirchenbezirkszeitung ,,Bei uns”
finanziert sich wie immer ausschlieBlich durch Werbung.

Redaktion »Bei uns«

Wolfram-Daniel Niethammer, Pressepfarrer
Wolfram-Daniel.Niethammer@elkw.de
Tel.: 07135/4606 oder 07046/2156

Pfarrer Wolfram Niethammer

Liebe Leserinnen und Leser,

der Herbst ist die Zeit der Reife und die Zeit des Erntens. Im Herbst
fihrt der Landmann, die Landfrau die letzte Ernte ein, danach ruhen
Mensch und Natur. An den Biumen hingen die letzten Friichte,
Zwetschgen, Birnen, Apfel, an den Rebstocken leuchten blau und
golden die Trauben. Die Ernte von Korn und Frucht wird seit Al-
ters her mit dem Segen Gottes in Verbindung gesehen. Christus zu
erkennen bedeutet, seine Wohltaten zu erkennen, wusste schon der
Reformator Philipp Melanchthon im Jahr 1521.

An der Schoénheit der Schépfung im Garten und auf den Feldern und
in den Wildern erkennen wir Gottes Giite und Liebe zu uns. Das
nihrt und stirkt uns an Leib und Seele.

Herbst ist die Zeit der Reife und der Ernte. Das gilt in der Natur und
in der Landwirtschaft, aber auch in Bezug auf das Leben. Auch im
Herbst des Lebens durfen wir die Friichte des Lebens genieflen. Wir
diirfen uns erfreuen an dem, was wir uns erarbeitet haben, was wir
im Laufe eines langen Arbeitslebens uns aufgebaut haben — seien es
eine Wohnung oder ein Haus, die Ersparnisse, der Wohlstand. Aber
auch nicht materielle Dinge gehéren zu den Friichten des Lebens wie
Familie, Freundschaften, unser Wissen und Kénnen, die Erfahrung,
die wir gesammelt haben. Das alles ist ein Schatz, von dem wir zehren,
mit dem Gott uns segnet und fiir den wir danken kénnen. Gut ist es,
wenn wir zumindest einen Teil davon an die nichste Generation wei-
tergeben konnen. Wir haben es erarbeitet, doch Gott schenkt durch
seinen Segen das Gelingen. Genieflen Sie die Friichte des Herbstes
in vollen Ziigen!

1hr Pfarrer Wolfram Niethammer

SCHW/\RZKOPF

GmbH NATURSTEINE

moderne §
bndividuelle

Grabmale

qestaltung
Fertigung
Mowntage

www.schwarzkopf-natursteine.de
Emil-Weber-Strafle 28 + 30 | 74363 Giglingen | Tel. 07135 f 931046

Anzeige

BeKus

Neue Azubis beginnen Ausbildung
Diakonie-/Sozialstation Brackenheim-Giiglingen

Christiane Strambach und Yonatan Nod haben ihre Berufsausbildung bei der Diakonie-/Sozialstation Brackenheim-Giiglingen begonnen.

Zum 1. September haben Christiane Strambach und Yonatan
Nod ihre berufliche Ausbildung bei der Diakonie-/Sozialstation
Brackenheim-Giiglingen (DSS) begonnen.

Nachdem Tamara Wickersheim ihre einjihrige Ausbildung zur
staatlich anerkannten Altenpflegehelferin im Juli dieses Jah-
res erfolgreich mit ihrer Priifung abgeschlossen hatte, konnte
jetzt DSS-Geschiftsfihrer Markus Kopp die beiden ,Neuen®
in den Diakonie-Riaumen an der Hausener Strafie in Bracken-
heim willkommen heiflen. Christiane Strambach startet ihre
einjdhrige Ausbildung zur Altenpflegehelferin, Yonatan Nod
hat sich fiir eine dreijihrige Ausbildung zum Pflegefachmann
entschieden.

Der junge Mann wird nicht nur innerhalb des Diakonie-Be-
reiches geschult. Er wird in den kommenden 36 Monaten auch
extern in der stationiren Akutpflege im Krankenhaus, in der
stationdren Langzeitpflege in einem Pflegeheim, in der Pidiatrie

(Kinder- und Jugendmedizin) und in der Psychiatrie ausgebil-
det. DSS-Geschiftsfithrer Kopp freute sich dariiber, dass sich
die beiden bei ihrer Berufswahl fiir eine sinnvolle Tétigkeit mit
Zukunftsperspektive entschieden haben und stellte in Aussicht,
dass man durch diese Ausbildung interne Fachkrifte bzw. Nach-
wuchs fiir die DSS gewinnen konne.

Nicht unerwihnt blieb auch der Hinweis von Markus Kopp,
dass die Brackenheimer Diakoniestation auch fiir externe Azu-
bis — beispielsweise aus dem Krankenhaus — Praxiseinsatzplitze
anbietet und auch die Diakoniestation Leintal und die Diako-
nie-Sozialstation Lauffen-Neckarwestheim-Nordheim Ausbil-
dungsplitze anbieten.

Zum Start am 1. September wiinschte der DSS-Geschiftsfihrer
viele gute Erfahrungen und Freude in der Berufsausbildung. Als
kleine Uberraschung erhielten die beiden ,Neuen eine kleine
Schultiite — gut gefillt mit allerhand Leckereien. —rob

Diakonie- und Sozialstationen
far die Region Heilbronn

Diakonie-/Sozialstation Brackenheim-Giiglingen
Tel. 07135 / 9861-0 » www.diakoniestation-brackenheim.de

Diakonie-Sozialstation Lauffen-Neckarwestheim-Nordheim
Tel. 07133 / 985824 « www.diakoniestation-lauffen.de

Diakoniestation Leintal
Tel. 07138 / 97300 < www.diakoniestation-leintal.de

Mlenschen.
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Foto: Shutterstock
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EBERHARD KUCHEN

INNOVATIVE KUCHEN NACH MAB

Jetzt Termin vereinbaren! %%E

Lassen Sie sich von unseren Experten
beraten und starten sie mit ihrer Planung.

lhre neue Traumkiiche wartet auf Sie!

Gewerbegebiet Bockingen-West B293
Reinerstr. 18 74080 Heilbronn-Béckingen
Telefon 07131 9160-600 oder kueche@hn.eberhard.de

B HERRMANN

kiichen 1 gerite

das kleine Studio mit groBer Leistung
... in Eppingen  www.HerrmannEC.de

Impressum/Mediadaten

AgentK, Peter Koch
Theodor-Heuss-Str. 2, 74336 Brackenheim
info@zaberbote.de

zaberbote.de

Werberedaktion/Layout/Druck
Peter Koch, Alberta Konradi
Vorlagen: schneiderdesign.net
druck-schweikert.de

Anzeigen

Tel.: 07135 - 93 45 490, anzeigen@zaberbote.de
Diana Deile

Verteilung kostenlos an alle erreichbaren
Haushalte in der Region, Briefkasteneinwurf.
Werbeverweigerer werden nicht bedient.

Dies ist ein anzeigenfinanziertes Werbemagazin.

FS), BFD, Ausblldung oder
Soziales Praktikum

- Kinder-, Jugend- und Behindertenhilfe

- Kindertageseinrichtungen

- Ambulante Pflege

- Stationédre Pflege / Tagespflege

- Erste Hilfe Ausbildung / Schulsanitatsdienst
- Haustechnik

Wir freuen uns auf Deine Bewerbung!

Unsere Leistungen sind vielfaltig:

+ Pflegeberatung

» Grundpflege

+ Palliativpflege

* Wundversorgung

* Behandlungspflege
* Hausnotruf

» Essen auf Rader

Wir decken das gesamte Spektrum ab.
Gerne kommen wir zu einem Beratungsge-
sprach vorbei und schauen, wie wir lhnen
am Besten helfen kinnen,

<4
KALTENMAIER

Hausliche Krankenpflege
Telefon 07138 920100

Bereit, Deine Zukunft in die Hand zu nehmen?

Wahle den Bereich, der zu Dir passt:

- Rettungsdienst / Krankentransport
- Fahrdienst Mehr Informationen:
www.asb-unvorstellbar.de

T

Werde Teil unseres Teams und starte
gemeinsam mit uns durch!

Mﬁ%ﬁ Oktober 2025
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TAG DER OFFENEN TUR:

Das neue Kompetenzzentrum
far Heizung, Sanitar & Energle.

Margarete-Steiff-StraBe 7, 74357 Bonnigheim

3. OKT. 2025
11-17 UHR
Neue Einb“Cke-

Kinderprogramm,

Tombola, Essen &
Trinken

Zukunft braucht gute Ideen, Kompetenzzent-
rum fiir Heizung, Sanitar & mehr.

Zur feierlichen Eréffnung unseres Kompetenz-
zentrums in Bonnigheim laden wir Sie herzlich
ein. Freuen Sie sich auf einen informativen,
spannenden und genussvollen Tag!

Ob Sanierender, Modernisierender oder einfach
interessiert — kommen Sie vorbei, informieren Sie
sich und lassen Sie sich inspirieren!

Wir freuen uns auf Sie!

IEIEI‘\

Mehr Infos:
E.. www.big-blu-boe.de

Das erwartet Sie:

H Heizung und Sanitarausstellungen
Erfahren Sie alles rund um moderne Heiztech-
nik, zukunftssichere Sanitarlésungen und
nachhaltige Energiekonzepte, (Unterstutzt
von unseren Lieferanten).

B Schau-Heizraum
B Kinderprogramm
H Tombola mit attraktiven Gewinnen

M Leckeres Essen & erfrischende Getridnke

e

SOGEeHT’S
u SYSTEMLOSUNGEN



DUALIS

HE Heilbronn-Franien

Ausgezeichneter
Ausbildungsbetrieb

WIR SUCHEN DICH!

Eberhard ElektrogroBhandel ist im GroBraum
Heilbronn eine der ersten Adressen fir das Elektro-
handwerk und den Elektrofachhandel sowie Industrie
und Schaltschrankbau. Wir bieten unseren Kunden
Beratung, Disposition und Logistik fir ein umfang-
reiches Sortiment von der Alarmanlage Gber Haus-
haltsgerate, Lichtschalter und Photovoltaik bis zum
Zahlerschrank.

AUSBILDUNGSBERUFE

Kaufmann/-frau fir GroB- und
AuBenhandelsmanagement (m/w/d)

Ein Beruf, bei dem kaufmannische und technische Inte-
ressen gefragt sind und der durch Kundenorientierung

gepragt ist. Ein guter Realschul- oder vergleichbarer
Abschluss ist erwlinscht.

Fachkraft fir Lagerlogistik (m/w/d)
Fachlagerist (m/w/d)

Immer in Bewegung und unter dem Begriff Intralo-
gistik eine Ausbildung mit Zukunft.

DUALE HOCHSCHULE
Bachelor of Arts Studiengang Handel (m/w/d)

Eine Ausbildung an der Dualen Hochschule ist ein
praxisorientiertes Studium, das zu gleichen Teilen im
Betrieb und an der Dualen Hochschule stattfindet.
Abitur ist hierflr erforderlich.

@ Eberhard

Eberhard Prazisionsteile ist eines der weltweit
fihrenden Unternehmen im Bereich hochpraziser
Komponenten fur den Werkzeug-, Formen- und Vorrich-
tungsbau. Wir exportierenin iber 40 Lander. Unsere
hervorragende Marktstellung basiert auf dem Know-
how unserer Mitarbeiter. Eine qualifizierte Ausbildung
mit Zukunftsperspektive ist flr uns eine selbstver-
standliche Verpflichtung.

AUSBILDUNGSBERUFE

Zerspanungsmechaniker/in (m/w/d)
Maschinen- und Anlagenfiihrer/in (m/w/d)
Fachkraft fiir Metalltechnik (m/w/d)

Berufe, bei denen gute Mathematik-Kenntnisse, raumli-
ches Vorstellungsvermagen, Geschick und Zuverlassig-

keit gefragt sind. Ein guter Realschul- oder vergleich-
barer Abschluss ist erwiinscht.

Industriekaufmann/-frau (m/w/d)

Eine solide und interessante Ausbildung in allen
Bereichen eines international tatigen Industrieunter-
nehmens. Ein sehr guter Realschul- oder vergleichbarer
Abschluss ist erwlinscht.

DUALE HOCHSCHULE

Bachelor of Arts Studiengang Industrie (m/w/d)
Bachelor of Engineering
Studiengang Produktionstechnik (m/w/d)

Eine Ausbildung an der Dualen Hochschule ist ein
praxisorientiertes Studium, das zu gleichen Teilen im
Betrieb und an der Dualen Hochschule stattfindet.
Abitur ist hierfar erforderlich.

@ Eberhard

Starte jetzt Deine Zukunft - Bewerbungsunterlagen bitte an:

Gebruder Eberhard GmbH & Co. KG ElektrofachgroBhandel

Fr. Reichert - ReinerstraBe 18 - 74080 HN-Bdckingen

Gebrider Eberhard GmbH & Co. KG Prazisionsteile
Personalabteilung - Postfach 49 - 74224 Nordheim

oder jobs@eberhard.de

oder jobs@eberhard.de



